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1. IEVADS

Sis Labas higiénas prakses vadlinijas paredzétas partikas uznémumiem (turpmak —
uznémumiem), kas nodarbojas ar darzenu konservu razoSanu, izmantojot tadas
konservésanas metodes ka sterilizacija, pasterizacija un konservésana ar kimiskam
vielam, skab&sana, saliSana un citas, ka arT piedava savu produkciju tirdznieciba vai
piegada to paterétajam.

Vadlinijas sniegto ieteikumu pieméroSana un to ievieSana var bt atSkiriga
uznémumos atkariba no razotas produkcijas sortimenta un tehnologijas, uznémuma
lieluma, jaudas un nodarbinato skaita.

1.1. LikumdoSanas pamatojums

So vadliniju izstradasana izmantoti ES, LR tiesibu akti:

- Eiropas Parlamenta un Padomes Regula Nr.178/2002, 28.01.02., kas paredz
visparigus partikas aprites tiesibu aktu principus un prasibas;

- Eiropas Parlamenta un Padomes Regula Nr.852/2004, 29.04.04. par partikas
produktu higiénu;

- Eiropas Parlamenta un Padomes Regula Nr. 853/2004, 29.04.04., kas nosaka 1pasSus
higi€nas noteikumus attieciba uz dzivnieku izcelsmes produktiem;

- Komisijas Regula Nr. 2073/2005, 15.11.05. par partikas produktu
mikrobiologiskajiem kritérijiem;

- Komisijas Regula Nr. 466/2001, 08.03.01., kas nosaka atsevisku piesarnotaju
maksimalos pielaujamos Itmenus partikas produktos;

- Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 1935/2004, 27.10.04., par
materialiem un izstradajumiem, kas paredz&ti saskarei ar partikas produktiem,;

- LR MK noteikumi Nr. 203, 01.06.99.; Dezinfekcijas, dezinsekcijas un deratizacijas
pasakumu veikSanas kartiba;

- LR MK noteikumi Nr.86, 27.02.01., Noteikumi par obligatajam nekaitiguma
prasibam partikai, kura izmantotas partikas piedevas;

- LR MK noteikumi Nr.494, 27.11.01., Noteikumi par darbiem, kas saistiti ar
iesp€jamu risku citu cilvéku veselibai un kuros nodarbinatas personas tiek paklautas
obligatajam veselibas parbaudem;

- LR MK noteikumi Nr.235, 29.04.03., Dzerama tidens obligatas nekaitiguma un
kvalitates prasibas, monitoringa un kontroles kartiba;

- LR MK noteikumi Nr.964, 23.11.04., Partikas pre¢u mark&Sanas noteikumi;

- LR MK noteikumi Nr.409, 14.06.05., Partikas aprité nodarbinato personu
profesionalas kvalifikacijas prasibas;

- LR MK noteikumi Nr.637, 01.08.06., Obligatas nekaitiguma prasibas materialiem
un priekSmetiem, kas nonak saskar€ ar partiku;

- un citi.



1.2. Termini un definicijas

Termini
AktualizeSana

Apdraudéjums

Aseptisks

Darbiba, kas
saistita ar
partikas apriti
Gala produkts

Hermetiski
noslégts trauks

IepakoSana

IesainoSana

Izsekojamiba

Kompetenta
iestade

Konservanti

Konservéta
partika

Definicijas
Talitgja un/vai planota darbiba,
jaunakas informacijas izmantoSanu

lai nodroSinatu

biologisks, kimisks vai fizisks faktors partika vai bariba
vai tads partikas vai baribas stavoklis, kas potenciali
var izraisit negativu ietekmi uz veselibu

Riipnieciski sterils

ir jebkura darbiba, kas nes pelnu vai ne, kas ir publiska
vai privata, kas saistita ar jebkuru partikas razoSanas,
parstrades un izplatiSanas posmu

Produkts, kur§ nepaklaujas uzpémuma turpmakai
apstradei vai parveidoSanai

trauks, kas veidots un paredzets droSibai
apdraud&jumu iekltsanu taja

pret

ir viena vai vairaku iesainotu partikas produktu
ievietoSana otra trauka, un “iepakojums” ir pats ar€jais
trauks;

partikas produkta ievietoSana ietinamaja materiala vai
trauka, kas ir tieSa saskaré ar attiecigo partikas
produktu, un “iesainojums” ir pats ietinamais materials
vai trauks

ir spga visos razoSanas, parstrades un izplatiSanas
posmos izsekot un atrast jebkuru partiku, baribu,
produktivo dzivnieku vai vielu, ko paredzets vai ko
varétu pievienot partikai vai baribai

dalibvalsts centrala iestade, kas ir kompetenta
nodros$inat §1s regulas prasibu izpildi, vai jebkura cita
iestade, kurai centrala iestade ir deleg€jusi minéto
kompetenci; vajadzibas gadijuma ta ir ar1 atbilstiga
iestade tresa valsti (57 dokumenta izpratné - PVD)

Vielas, kas pagarina partikas produkta saglabaSanas
laiku, aizsargajot to no mikroorganismu izraisitas
bojasanas

aizvakota

Riipnieciski sterila

konteinera

partika hermétiski

Dokuments
ISO 22000

Regula
Nr. 178/2002

CAC/RCP 23

Regula
Nr. 178/2002

ISO 22000

Regula
Nr. 852/2004

Regula
Nr. 852/2004

Regula
Nr. 852/2004

Regula
Nr. 178/2002

Regula
Nr. 852/2004

MK noteikumi

Nr.86

CAC/RCP 23



Korektiva
darbiba

Korigésana

Kritiska robeza

Kritiskais
kontroles
punkts

Kvalitate

Lidzvertigs

Monitorings

Neapstradati
produkti

Pamatprodukti

Parstrade

Parstrades
produkti

Partika

Partikas aprites
tiesibu akti

Darbiba, lai novérstu atklatas neatbilstibas celoni vai
citu nevélamu situaciju

Darbiba atklatas neatbilstibas noveérsanai
Kriterijs, kas atdala piepemamibu no nepienemamibas

(partikas drosSibas) pakape, kura iesp€jams izmantot
kontroli un, kura ir biitiska, lai aizsargatu vai noveérstu
partikas drosibas apdraud€jumu vai, lai samazinatu to
11dz pielaujamam [imenim

ipasSibu kopums, kas nodroSina partikas atbilstibu
patérétaja vajadzibam un konkrétam normativo aktu
prasibam

ja tas attiecas uz citam sist€mam, ir tads, ar ko var
sasniegt tos pasus mérkus

Planotu novérojumu seciba vai mérijumi, lai novertétu
vai kontroles pasakumi tiek veikti ka paredzets

partikas produkti, kas nav apstradati, tostarp produkti,
kas ir sadaliti, atdaliti, sagriezti Ské&les, kapati,
atkauloti, samalti, atdaliti no adas vai mizas, malti,
griezti, tiriti, apgraiziti, lobiti, slipéti, dzesinati, sald&ti,
sasaldéti vai atkauséti

primaras razoSanas produkti, tostarp lauksaimniecibas,
lopkopibas, medniecibas un zvejniecibas produkti

jebkura darbiba, tostarp kars€Sana, kiipinaSana,
konservésana, nogatavinaSana, zavéSana, marinésana,
ekstrakcija, ekstriizija vai vairaki Sie procesi kopa, kas
bitiski izmaina sakotngjo produktu

partikas produkti, ko ieglist pec neapstradatu produktu
parstrades. Ming&tajos produktos var biit sastavdalas,
kas ir nepiecieSamas to razoSanai vai konkrétu ipasibu
pieskirSanai

(jeb “partikas produkts”) ir jebkura apstradata, dalgji
apstradata vai neapstradata viela vai produkts, kas
paredzéts cilvekiem uzturam vai ko sapratigi
paredzamos apstaklos cilveki varétu lietot uztura

ir normativi un administrativi akti, kas Kopienas vai
valsts limen1 reglament& partiku vispar, un jo Ipasi
partikas nekaitigumu; tie attiecas uz jebkuru partikas —

ISO 22000

ISO 22000

ISO 22000

ISO 22000

PAUL

Regula
Nr. 852/2004

ISO 22000

Regula
Nr. 852/2004

Regula
Nr. 852/2004

Regula
Nr.852/2004

Regula
Nr. 852/2004

Regula
Nr. 178/2002

Regula
Nr. 178/2002



Partikas
drosiba

Partikas higiéna

pH Iidzsvars

Piesarnojums

Primara
razosana

Rekonstrukcija

Renovacija

Ripnieciska
sterilitate

Sterilizacija

Sterilizacijas
laiks

Sterilizacijas
temperatiira

Sterils

Tresas
kategorijas

ka ar1 baribas, ko razo produktiviem dzivniekiem vai
ko izbaro sadiem dzivniekiem — razoSanas, parstrades
un izplatiSanas posmu

Jedziens, kas izskata to, ka partika nevar izraisit
apdraud€éjumu paterétajam, ja ta ir sagatavota un/vai
izlietota atbilstosi paredzetai lietoSanai

turpmak teksta “higiéna”, ir pasakumu un nosacijumu
kopums, kas  nepiecieSams, lai  kontroletu
apdraudéjumus un nodroSinatu partikas produktu
derigumu cilvéka uzturam, nemot véra tiem paredzeto
lietoSanu

Nozime, ka visas produktu sastavdalas ir sasniedza
vienadibu

apdraud€juma klatbiitne vai ta ievieSana

primaro produktu razoSana vai audz€Sana, tostarp razas
novaksana, slaukSana un saimnieciba audzétu
dzivnieku razoSana pirms nokauSanas. Ta ieklauj ari
medibas, zveju un savvalas produktu vakSanu

biives parblive, izmainot tas apjomu un izmainot vai
saglabajot tas funkcijas

biives remonts (kapitalais remonts), kas tiek veikts, lai
to atjaunotu, nomainot nolietojuSos nesosos elementus
vai konstrukcijas, ka arT mérktiecigu funkcionalu vai
tehnisku uzlabojumu ievieSana biivé, neizmainot tas
apjomu

Nozime, ka produkts ir brivs no mikroorganismiem,

kas ir spgjigi augt normalos nekontrolgjamas
temperatiras  apstaklos razoSanas, izplatiSanas,
uzglabaSanas laika

Fiziskas vai kimiskas apstrades pielietoSana, lai

sasniegtu ripniecisko sterilitati
Nozimg laiku, kas ir noteikts sterilizacijas formula

Nozime termiskas apstrades procesa temperatiira, kas ir
noteikta sterilizacijas formula

Riipnieciski sterils

izcelsmes
1zcelsmes

dzivnieku
dzivnieku

Svaigu  vai
blakusprodukti,

apstradatu
kas rodas

ISO 22000

Regula
Nr. 852/2004

CAC/RCP 23

Regula
Nr. 852/2004

Regula
Nr. 178/2002

Visparigie
biivnoteikumi
Nr.112

Visparigie
buvnoteikumi
Nr.112

CAC/RCP 23

CAC/RCP 23

CAC/RCP 23

CAC/RCP 23

CAC/RCP 23

Regula Nr.

1774/2002



dzivnieku produktu apstrades procesa (atSkiroti, partika
izcelsmes neizmantojami  produkti, svaigu vai apstradatu
blakusprodukti  produktu dalas)

Uzpémums jebkura partikas aprites vieniba Regula
Nr. 852/2004

Validésana (Partikas droSibas) apliecinajumu iegiiSana par to, ka SO 22000
kontroles pasakumi, kurus vada ar HACCP planu un
operativam PNP, ir efektivi

VerificéSana Uz objektivu liecibu balstits pamatojums, ka konkrétas 18O 22000
prasibas ir izpilditas

1.3. Citi termini, kuri izmantoti §T dokumenta izpratné

Apstrade Jebkura darbiba, tostarp termiska apstrade, vairaki Sie procesi kopa, kas
bitiski izmaina sakotngjo produktu

Dezinfekcija Mikroorganismu iznicinaSana vai samazinaSana lidz pienemamam
limenim, izmantojot dazadas metodes: kimisko, fizikalo (temperatiira,

UV starojums)

Dzeramais ir Gdens, kas atbilst obligatajam prasibam, kuras noteiktas LR MK
tidens noteikumos Nr.235, 29.04.03. par dzerama tidens kvalitati

Maksimala deva Partikas piedevas lielakais pielaujamais daudzums partika

Mazgasana Dazadu virsmu atbrivoSana no partikas atliekam, netirumiem u.c.,
izmantojot tideni

Normativi Produkta specifikacija, receptiira, uznémuma, nozares, valsts u.c.

tehniska standarts (tehniskie noteikumi, metode u.c.), tehnologiska instrukcija,

dokumentacija  sh@ma vai cits dokuments, kurd ir noteiktas prasibas produktam vai
procesam

Piemérots, Pietickams, lai sasniegtu regulu 852/2004 un 853/2004 merkus; So

vajadzibas terminu pielietojuma skaidrojumu nosaka uzp@mums, pemot véra

gadijuma, partikas veidu, pamatojot savu izveli ar HACCP vai citam procediiram

attieciga

gadijuma,

atbilstosi,

pietiekami,

adekvats

Procediira Darbibu prakse nepiecieSsamo, mérku sasniegs$anai. Var biit dokumentéta

val nedokumentéta veida

Programma Paredzetais dokumentéts darbibas plans, galveno izvirzito uzdevumu
kopums



TiriSana Dazadu virsmu atbrivosana no partikas atlieckam, netirumiem u.c.

Virsmu Dazadu  virsmu  nomazgajumu  paraugi  mikrobiologiskajiem

nomazgajumi izmekl&jumiem

1.4. Satsinajumu paskaidrojumi

PVD — Partikas un veterinarais dienests

KKP — kritiskais kontroles punkts (posms)

FIFO — pirmais ieksa, pirmais ara

HACCP — apdraud@jumu analize un kritiskie kontroles punkti
PAUL - partikas aprites uzraudzibas likums

1.5. Partikas aprites dalibnieku pienakumi konservéto darzenu razoSanas
uzpémuma

1.5.1. Tirgus dalibnieki, kas ir saistiti partikas aprit€, t.sk. darzenu konservu razoSanas
un izplatiSanas posmos, kas atrodas vinu parzina, nodroSina:

produktu atbilstibu normativo aktu un uznémuma normativi tehnisko
dokumentu prasibam;

partikas drosibu;

HACCP principiem atbilstoSo procediiru izstradasanu, ievieSanu, uzturéSanu,
aktualiz€Sanu.

1.5.2. Tirgus dalibnieki, kas ir saistiti partikas aprit€, t.sk. konservu razoSanas un
izplatiSanas posmos, kas atrodas vinu parzina, nodroSina efektivus pasakumus
komunicéSanai ar:

piegadatajiem un apakSuzneéméjiem;

klientiem un patérétajiem (t.sk. informacija par glabasanas nosacijumiem,
sastavu u.c.);

likumdoSanas izstrades organizacijam un kompetento institiiciju;

citam juridiskam un fiziskam personam, kuras var ietekmét partikas drosibu;
ar uznémuma personalu par jautdjumiem, kuriem ir ietekme uz partikas
drosibu.

2. INFRASTRUKTURA UN DARBA VIDE

ST dala nosaka higiénas prasibas partikas pienemsanas, sagatavoSanas, apstrades,
atdzesésanas un uzglabasanas vietas.



2.1. Prasibas teritorijai

2.1.1. Uzp@mumam jaatrodas nepiesarpota teritorija, kura apkartéja vide nevar radit
draudus razosanas telpu piesarnojumam.

2.1.2. Piebraucamajiem celiem uzp€muma teritorija un ta tieSaja apkartne, kur
parvietojas transports, jabut klatiem ar cieto segumu (asfalts, brugis, blietéta smilts
u.c.), kas nerada fizikalo piesarnojumu.

2.1.3. Jabit iekartotai Tpasai vietai atkritumu uzglabasanai un tai jabut aizsargatai no
kaitekliem, adekvati izvietotai un uzturétai.

2.1.4. Autoceli, pagalmi, uzn€mumam piegulosa teritorija jauztur tiri.

2.1.5. Sargsunus un kakus nedrikst ielaist telpas (vai zonas), kur notiek darbibas ar
partiku un kur ir iesp&jama tieSa vai netieSa partikas piesarnoSana.

2.2. Biive
2.2.1. Ekam jabit droSas konstrukcijas un jabit uzturétam pilniga kartiba. Visiem
konstrukciju materialiem jabiit tadiem, kuri neizdala jebkadas indigas vielas.

2.2.2. Ekam (blivém) jabiit projektétam ta, lai novérstu iesp&ju iekliit un apmesties
kaite€kliem un ieklt apkart&jas vides piesarnojumiem (diimiem, putekliem utt.)

2.3. Prasibas raZoSanas telpam un paligtelpam

2.3.1. Uzp€muma razoSanas telpam un cehiem jabut izvietotiem ta, lai nodroSinatu
tehnologisko plusmu, izslédzot izejvielu, pusfabrikatu un gatavas produkcijas plismu
vienlaicigu krustoSanos telpa.

2.3.2. RazoSanas telpas, produktu fas€Sanas telpas vai to tuvuma roku mazgasanas
iericém jabut viegli pieejamam, lai personals varétu nomazgat un, ja nepiecieSams,
dezinficet rokas pirms darba uzsaksanas.

2.3.3. RazoSanas, noliktavu u.c. telpas jabut piemerotai gaisa cirkulacijai vai
ventilacijas sisteémai saskana ar p.2.8.

2.3.4. Gridam, kur tas nepiecieSams jabiit tdensizturigdm un neabsorbgjosam,
mazgajamam un neslidosam, bez rievam; tam jabit viegli tirfamam un
dezinficgjamam. Kur nepiecieSams, gridam jabut ar atbilstosu slipumu, lai skidrums
varétu notec€ uz ierikotajam notec€m. Drenazai jabiit noslégtai vai aprikotai ar
restém, kuras novers iesp&ju nokliit grauzgjiem.

2.3.5. Sienam razoSanas telpas jabut bez plaisam un spraugam, tam jabit viegli
tiramam un, ja nepiecieSams, dezinficéjamam. Savienojumiem starp sienam vai starp
sienu un gridu jabiit izgatavotam no izol€joSa materiala un, ja ir iesp&ams, ar
izlickumu, lai atvieglotu tiriSanu. Apdarei ir pielaujams izmantot ari flizes, ja to
atstarpes ir aizpilditas ar hermetiz€josu vielu, lai flizu virsma bitu gluda un tiktu

noversta Skidrumu un netirumu iekltiSana spraugas.
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2.3.6. Griestiem jabiit projektetiem, konstruétiem un apdarinatiem, lai noveérstu
netirumu un lidz minimumam samazinatu kondensaciju, peléjuma veidosanos,
pleksnosanos, ka arT jabiit viegli tiramiem.

2.3.7. Logiem un citam atverém jabiit atbilstoSi konstruétam, lai izvairitos no
netirumu uzkrasanas, bet veramajiem logiem jabiit aprikotiem ar pretinsektu sietiem.
Sietiem jabut viegli iznemamiem, lai notiritu, un tie pastavigi jauztur kartiba.
Iek$€jam palodzeém, ja tas ir, jabiit slipam, lai tas nelietotu ka plauktus.

2.3.8. Durvim jabiit ar gludu neabsorbgjosu virsmu, pasvero$sam un ciesi japiegul.

2.3.9. Kapném, lifta kabin€m un citam paligiericém ka platformas, trepes, teknes,
jabiit konstruétam un novietotam ta, lai nepielautu partikas piesarpoSanos. Tekném
jabtt konstru€tam ar inspekcijas un tiriSanas lukam.

2.3.10. Visam telpam jabut nodroSinatam ar nepiecieSamo inventaru un lidzekliem
gridu, sienu, iekartu un aprikojuma mazgasanai.

2.4. Jauno iekartu uzstadiSana, €éku, telpu rekonstrukcija, renovacija

Jauno iekartu uzstadiSanas, €ku, telpu rekonstrukcijas vai renovacijas laika tiek
palielinats partikas piesarnoSanas risks. Riska palielinaSana ir saistita ar putekliem,
kas veidojas veikto darbu laika, gridas drenazas, kanalizacijas tikla, sienu u.c.
nomainu.

Gadijuma ja rekonstrukcijas laika tiek turpinata produkcijas razoSana, rekonstrukcijas
vai renovacijas zonai jabiit stingri nodalitai, lai nodroSinatu higi€nas reZimu
uzturéSanu raZoSanas zona.

2.5. Visparigas prasibas aprikojumam, iekartam

lekartu laba higiéniska konstrukcija (t.sk. izvairisands no nepietiekosas izoldcijas,
plaisam un spraugam, sliktiem metindtiem savienojumiem, tukSam kameram un
caurulem, sléeptuvém wu.c.) ir viens no nosacijumiem partikas nekaitiguma
nodrosinasana.

2.5.1. Iekartu konstrukcijai jabat tadai, lai tajas neuzkratos produktu sastavdalas,
mazgasanas un dezinfekcijas lidzekli, nevairotos mikroorganismi, nesléptos kaitekli.
Iekartam jabut projektétam, lai nodrosinatu tehnologisko pliismu un vieglu apkopi.

2.5.2. lekartu, t.sk. konveijera lentém un inventara virsmam, ar kuram produkti var
saskarties, jabut gludam, viegli tiramam, dezinfic§jamam, nekorozivam, netoksiskam

un izgatavotam no neatsorb&josiem materialiem.

2.5.3. Iekartu konstrukcijai ir jabiit tadai, lai nepiecieSamibas gadijuma var&tu iznemt
atseviSkas detalas, lai nodroSinatu sanitaras proceduras.

2.5.4. Visam rotgjosam detalam jabiit kartigi nostiprinatam, lai izslégtu nokltSanu
produkta.

11



2.5.6. Kraniem, Sliteném un tdens, tvaika un kondensata linijam jabit no atbilstoSa
materiala un uzstaditam ta, lai neraditu stci vai noplades.

2.5.7. Iekartu detalas, Slutenes nedrikst turét tieSi uz gridas, bet jaizmanto akus,
plauktus, paliktnus u.c.

2.5.8. Nav ieteicams ievietot insektu lampas u.c. ierices virs produktu sagatavosanas,
fas€Sanas vietam.

2.5.9. Jaizmanto smérvielas, kuras paredzetas partikas raZzoSanas iekartam. [zpémums
ir vietas, kur pilniba izslégta produktu piesarnosana ar smérvielam. Tada gadijuma
janodrosina smérvielu glabasanas, izmantoSanas atbilsto$a uzraudzibas procedira.

2.5.10. Razosanas telpas, ickartas un aprikojums jauztur tiriba un laba stavokli. Sis
prasibas attiecas ar1 uz personala telpam, noliktavam un paligtelpam.

2.5.11. RazoSana izmantotais sikais inventars (darba riki, trauki, nazi, u.c.) jatira tik
biezi, cik nepiecieSams, ka arT jaieklauj tiriSanas programma (instrukcija, plana).

2.5.12. RazoSanas telpu, kur atrodas neaizsargati produkti vai iesainojums, mitro
uzkopSanu nedrikst veikt, nepartraucot tehnologisko procesu.

2.5.13. Transportiera lentes un konveijerus, kuri ir tieSa saskaré ar partiku, jatira
vismaz mainas beigas un pec nepiecieSamibas.

2.5.14. Iekartu apkopes vai remonta laika janodroSina produktu aizsardziba pret
piesarnojumu (putekli, el]la) un pret nepiederosu priekSmetu nokltSanu tajos.
RazoSanas iekartu ekspluataciju péc remonta drikst uzsakt péc razoSanas vaditaja vai
citas atbildigas personas atlaujas un p&c iekartu un aparatiiras mazgasanas un
dezinfekcijas. Iekartu rezervju dalu atraSanas darba vieta pielaujama tikai
remontdarbu laika.

2.5.15. Caurulvadu sist€mai jabut projektétai ta lai butu nodroSinata produktu
mazgajamo Skidumu tdens briva izlaiSana. Caurulvadu sistémas nedrikst but aklo
galu.

2.5.16. Caurulvadiem jabut cik vien iesp&jams Tsiem, jdizvairas no taisno lenku
savienojumiem. Kraniem, varstiem un aizbidpiem jabiit viegli pieejamiem,
nonemamiem apskatei un tiriSanai.

2.5.17. Autoklaviem ir jabiit nokomplektétiem ar spiediena un temperatiras
registracijas iericém.

2.5.18. Visiem meriSanas instrumentiem, kurus izmanto KKP parametru kontrolei un
citiem nepiecieSamajiem mérijumiem, jabut verificétiem un/vai kalibrétiem noteikta
kartiba.
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2.6. Udensapgade

Dzerama iidens kvalitatei ir nozimiga loma partikas nekaitiguma nodroSindsand.
Partikas uznémumos tideni izmanto izejvielu mazgdasana, sagatavosana, pusfabrikatu
sagatavosand, produktu sastava, iekartu, inventara, mazgasana u.c. Piesarnota iidens
izmantoSana var negativi ietekmét produktu drosibu.

2.6.1. Udenim, ko izmanto iekartu, inventdra, iesainojuma un partikas mazgaSanai,
pievienoSanai partika, ledus razoSanai, tvaika, kas ir paredz€ts partikas un taras
apstradei, razoSanai, jaatbilst dzerama tidens kvalitatei. Uzp€émumam, saskana ar
tiesibu aktiem, ir jasastada un jasaskano Sabiedribas veselibas agentira dzerama
tidens monitoringa programma.

2.6.2. Uznémuma jabut karsta dzerama tidens apgadei razoSanas telpas un paligtelpas,
kas paredz€tas izejvielu pirmapstradei, tehnologiskajam procesam, inventara
mazgasanai un sanitarajam vajadzibam.

2.6.3. Gadijumos, ja uznémuma tehniskam vajadzibam tiek izmantots tehniskais
tidens (piem. ugunsdrosibai), nepiecieSams Udens apgades sist€mas nodalit
dzeramajam un tehniskajam tidenim. Nav pielaujami savienojumi starp dzerama un
tehniska tidens pievadiem, ka ari caurulvadiem jabiit identific€jamiem, pieméeram,
dazada krasojuma.

2.6.4. Tvaiks, kur§ var bt kontakta ar partiku vai virsmam, kuras saskaras ar partiku,
nedrikst saturét vielas, kuras var piesarnot partiku un var but kaitigas cilvéku veselibai
un dzivibai.

2.6.5. Dzeramajam iidenim, ko izmanto iesainoto produktu dzes€Sanai, jabut
mikrobiologiski tiram, ar kop&jo mikroorganismu skaitu ne vairak, ka 100 kvv/ml.
Papildus obligatam dzerama tdens monitoringa prasibam, jasaglaba pieraksti par
dzerama Udens apstradi un mikrobiologisko kvalitati. Ipasa uzmaniba japievers
dzeramajam tdenim, ieglitam no virszemes avotiem. Udens apstradei var izmantot
hloréSanu vai citu Iidzvertigo metodi. Ja izmanto dzerama tdens hloréSanu,
janodro$ina hlora atlieku kontrole vismaz vienu reizi maina, ja uzpémums nevar
sniegt pamatotus pieradijumus PVD inspektoram par to, ka cits kontroles biezums var
garantét [idzvertigo rezultatu.

2.6.6. Personals, kas apkalpo partikas uzpémuma tdens apgades sisteému, tiek
uzskatits par personalu, kas piedalas partikas aprit€ un lidz ar to ir paklauts attiecigam
higi€nas prasibam, kas ir noteiktas 5.punkta.

2.7. Notekiidenu izvadiSanas sistéma

Katram uzgp€mumam jabut efektivai notekiidenu izvadiSanas sist€émai, kas pastavigi
jauztur laba kartiba. Visam notekiidenu linijam (ieklaujot kanalizacijas sistemu) jabut
pietiekosi lielam, lai var€tu iztur€t maksimalo slodzi un jabut izbiiveétam ta, lai
izvairitos no dzerama tidens un darba vides piesarnosanas.
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2.8. Ventilacija

2.8.1. Uznémuma janodroSina atbilstosus mikroklimata apstaklus higi€niskai produktu
parstradei un uzglabasanai.

2.8.2. Razosanas telpas japaredz, bet paligtelpas un sadzives telpas ieteicams paredzet
ventilacijas sistému, lai novérstu tvaiku, kondensatu un puteklu rasanos. Gaisa
pliismas virzienam uznémuma jabiit no augsta riska uz zema riska zonu.

2.8.3. Mitrumu un siltumu izdaloSas iekartas ieteicams aprikot ar tvaika nostkSanas
uztvergjiem.

2.9. Atkritumu savakS$ana

Ar atkritumiem nedrikst piesarpot darba vidi, partiku un dzeramo tideni.
Atkritumi jasavac atbilstoSi mark&tos konteineros. Konteineriem jabiit ieklautiem
tiriSanas un dezinfekcijas programma ar adekvatu biezumu un efektivam metodém.

2.10. DzeséeSanas iekartas

Dzes€Sanas iekartas ir nepiecieSamas izejvielu, pusfabrikatu uzglabasanai, produktu
atdzes@Sanai péc termiskas apstrades u.c.

2.10.1. DzeseSanas iekartu kapacitatei jabut sp€jigai glabat visas izejvielas,
pusfabrikatus pie noteiktajiem temperatiras rezimiem.

2.10.2. Aukstuma kameras ir janodroSina gaisa temperatiiras monitorings.

2.10.3. Kameras produktu uzglabasanai jabiit aprikotas ar plauktiem, ratiniem,
paliktniem u.c., kurus var viegli mazgat un dezinficét.

2.10.4. Iesainoto produktu dzeseSanai izmantojamo dzeramo tdens kvalitatei jaatbilst
2.6.5. punkta noteiktajam prasibam.

2.11. Personala telpas un sanitarais aprikojums

2.11.1. Uznémuma jabut parg€rbsanas vietam un tualetes telpam. Tualetes telpas
janodrosina pasakumi, kas novér§ darba apgérba piesarnosanu. Tualetes podiem jabiit
ar idens skaloSanas iericém.

2.11.2. Roku mazgasanas ieric€m sanitarajas un razoSanas telpas jabiit nodroSinatam
ar roku mazgaSanas un dezinfekcijas Iidzekliem, vienreiz€jas lietoSanas dvieliem,
atkritumu tvertn€m izlietotajiem dvieliem vai aprikotam ar roku zavetajiem.

2.11.3. Roku mazgasanas iericu skaitam jabiit tadam, lai darbinieki bez kavéSanas

varétu nomazgat rokas pirms darba uzsakSanas. Roku mazgaSanas iericem jabit
izvietotam pirms ieejas darba telpas vai cita &rti pieejama vieta.
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2.11.4. Ir vélami krani, kas atverami bez roku palidzibas. Sada veida krani 1pasi biitu
nepiecieSami zonas, kur ir iesp€ama partikas vai iesainojuma piesarnoSana no
darbinieku rokam.

2.11.5. leteicams labi redzama vieta novietot uzskatami noformétu uzaicinajumu
mazgat rokas péc tualetes lietoSanas.

2.11.6. Sanitaro telpu gridam, sienam, griestiem, durvim un logiem jaatbilst prasibam,
kas ir noteiktas razosanas telpam.

2.11.7. Pargerbsanas telpas jabut skapiSiem ar darba un personiga apgerba
nodalfjumiem, vai ari citadi janodroSina atseviSsks So apgérbu novietojums.
Pargérbsanas telpam jabut labi apgaismotam, védinamam un apsildamam. Telpu
sienam un gridam jabut viegli kopjamam, mazgajamam un, ja nepiecieSams,
dezinficgjamam.

2.11.8. Ieteicams paredzet atsevisku vietu netira darba apgérba savaksanai.
Pielaujama darba apgérba mazgasana uznémuma tam speciali paredzéta vieta, ja ir
nodroS§inati atbilstos$i higi€nas rezimi.

2.12. Apgaismojums
2.12.1. Visa uzpémuma janodrosSina dabigais un/vai maksligais apgaismojums.

2.12.2. RazosSanas un paligtelpas iesp€ju robezas jaizmanto dabigais apgaismojums.
Logu stikli un apgaismes kermenu kupoli regulari jatira. Sasistie logu stikli
janomaina.

2.12.3. Apgaismojumam nedrikst izmainit krasu un apgaismojuma intensitate nedrikst
biit zemaka par:

540 luksu — vietas, kur tiek veikti kontroles pasakumi;

220 luksu - darba telpas;

110 luksu — pargjas vietas.

Spuldzém un to stiprinajumiem visos partiku razojo$os posmos jabiit drosam tadejadi,
ka janovers iespgja piesarnot partiku spuldzu saplisanas gadijuma.

2.12.4. Razo$anas un noliktavu telpu apgaismojuma ierices ieteicams nodrosSinat ar
plastikata aizsegiem (plafoniem), lai plistot stikli nenokliitu raZoSanas telpas un
produktos.

2.13. Transports

2.13.1. Janodro$ina regulara transporta mazgaSana un dezinfekcija no iekSpuses
saskana ar izstradato planu (grafiku).

2.13.2. Transporta lidzekli un tara produktu parvadasanai, jatur tiri, un tiem jabiit laba
kartiba un stavokli.
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2.13.3. Transportlidzeklu ieksgjam virsmam jabut viegli mazgajamam un
dezinfic€jamam.

2.13.4. Partikas produktiem parvadasSanas lidzeklos un transporta tarai jabiit
novietotiem uz paliktpiem.

3. PRODUKTU UN PROCESU KONTROLE

3.1. Izejvielas

Sanemtas izejvielas, paligmateriali var bit potenciald piesarnojuma avoti. Laba
prakse sagades procesda ietver Sadus pasakumus:

3.1.1. Piegadataju izvele

e Partikas uzp€mumiem jaievie§ piemé&rotas parbaudes procediiras, lai
parliecinatos, ka piegadataji ir sp€jigi nodrosinat pamatproduktu (izejvielu)
dro§ibu un citas likumdoSanas prasibas, ko apliecina attiecigie dokumenti,
pieméram, informacija par augu aizsardzibas lidzeklu un biocidu jebkada
veida izmantoSanu, tadu kaite€klu vai slimibu paradiSanos, kas var ietekmét
augu izcelsmes produktu drosSibu, visu veikto analizu rezultatiem no augu vai
citiem cilvéka veselibai nozimigiem paraugiem.

e Izejvielas un paligmateriali ir japienem saskana ar akceptéto piegadataju
sarakstu.

e Izejvielas japienem no PVD registrétiem piegadatajiem.

e Dzivnieku izcelsmes parstrades produktus japienem no noteikta kartiba
apstiprinatiem uznémumiem.

3.1.2. Specifiskas prasibas izejvielam

3.1.2.1. Galu, malto galu, svaigus vai sagatavotus zvejniecibas produktus, svaigpienu,
olas drikst pienemt un parstradat, ja ir ievéroti $adi nosacijumi:

e Uznémuma ir atseviskas piemeérotas telpas tadu izejvielu pienemsanai,
uzglabasanai, apstradei un parstradei atbilstosi Regulas Nr.853/2004
prasibam;

e Uznémums ir san€mis PVD atziSanu noteiktaja kartiba.

3.1.2.2. Ja uzp@mums parstrada meza s€nes, tad ir janodro$ina senu vizuala
apskatiSana, SkiroSana. Minétos darbus var veikt tikai speciali apmacits personals un
tam jabiit pieejamai vizualai informacijai par €damo meza s€nu argjo izskatu.
Pasniedz&jam, kas veic personala apmacibu, ir jabiit ar atbilstoSo izglitibu un pieredzi.
Darbam var izmantot aprakstus (l.pielikums) vai citas darba instrukcijas ar
attiecigajiem aprakstiem un att€liem.

3.1.2.4. Izejvielas jaglaba prasibam atbilstoSos apstaklos, ieverojot produktu saderibu,
kas nodrosina produkta aizsardzibu pret piesarnoSanos un bojasanos.
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3.1.2.5. Visas partikas piedevas un citas fas€tas izejvielas jauzglaba originala
iepakojuma. Nefas€tam izejvielam janodroSina ieks€ja identifikacija.

3.1.2.6. Izejvielu izsniegSana jaieveéro FIFO princips.

3.1.3. Iesainojuma materiali

3.1.3.1. Sakara ar to, ka iesainojumam ir tieSs kontakts ar gatavo produkciju,
janodrosina, lai telpas, kur iesainojuma materialus glaba, izsaino no transporta taras,
bitu uzturetas augsta higiénas liment (tiras, sausas, bez kaitekliem u.c.)

3.1.3.2. Iesainojuma, iepakojuma materiali jaglaba uz paletém, plauktos vai citadi,
noversot kontaktu ar gridu, sienam.

3.1.3.3. Augsta riska zona nedrikst ievietot kartona karbas un citu transporta taru,
kuru izmanto iesainojuma parvadaSanai.

3.1.3.4. Visi iesainojuma materiali jaglaba tiras vietas. Materialiem, jabiit paredz&tiem
kontaktam ar partikas produktiem, jaatbilst paredz€tiem uzglabaSanas nosacijumiem.

3.1.3.5. Visai tukSai tarai vai materialiem, kurus izmanto aseptiskas sist€mas, jabiit
tiriem cik vien iesp&jams, nedrikst izmantot netirus materialus aseptiskai iesainoSanai.

3.1.3.6. lesainojumam un iepakojumam jabiit izgatavotam no materialiem, kas ir
paredzeti kontaktam ar partikas produktiem.

3.1.3.7. Materialiem, kas v€l nav nonakus$i saskaré ar partiku, mark&uma jabiit
sekojoSai informacijai:
a) vardiem "saskarei ar partiku" vai konkr€tai noradei par to izmantojumu vai ari

attiecigo simbolu,

b) ja nepiecieSams, Tpasai pamacibai, kas jaieveéro droSas un atbilstigas izmantoSanas
noluka,

c¢) nosaukumam vai tirdzniecibas nosaukumam, ka ar1 jebkura gadijuma adresei vai
oficialai adresei razotajam, apstradatajam vai tirgotajam, kas atbildigs par laiSanu
tirgii un kas veic uznéméjdarbibu Kopiena, t.sk. var but ar1 tipografijas, kas veic
materialu apdrukasanu,

d) atbilstigam mark&jumam vai identificéSanas zimei, kas lauj izsekot materialam vai
izstradajumam

e) minétajai informacijai jabiit skaidri redzamai, salasamai un neizdzéSamai.
3.1.3.8. Visiem materialiem un izstradajumiem jablt pievienotai rakstveida

deklaracijai, kura apliecina to atbilstibu paredz&tai izmantoSanai un tiesibu aktu
prasibam.

17



3.1.3.9. Ja izmanto taras (iesainojuma) tiriSanu, mazgasanu, tad So procesu uzskata
vienigi ka tiriSanas un mazgasanas procesu, kas nevar atturét sterilizaciju un/vai citus
barjeru pasakumus. Parbaude ir 1pasi svariga gadijumos, ja izmanto stikla taru, kuri
var saturét stikla gabalinus vai stikla defektus, kurus griiti pamantt.

3.1.4. I1zejvielu, paligmaterialu uzglabasana, sagatavoSana

3.1.4.1. JanodroSina izejvielu atbilstoSas uzglabasanas temperatiiras un, ja ir
nepieciesams, gaisa relativais mitrums saskana ar piegadataja informaciju;

3.1.4.2. Iesainoto un iepakoto izejvielu glabaSanai jaizmanto plauktus, paliktyus u.c.,
kas noveérS kontaktu ar gridu. Uzglabajot izejvielas uz paliktniem, attalumam no
sienam jabiit vismaz 15 cm, lai nodro$inatu atbilstosu tiriSanu, kaitéklu kontroli.

3.1.4.3. Mazgasanas, dezinfekcijas lidzekli u.c. kimiskas vielas jauzglaba atseviski no
izejvielam.

3.1.4.4. Izejvielu pienemsSanas laika, kad ir iesp&jama islaiciga uzglabasana arpus
noliktavu telpam, produktiem jabut aizsargatiem no piesarnosSanas, bojasanas,
kaitekliem.

Higiénas reZimu ievérosana izejvielu uzglabasanas, sagatavosanas laika,
izejvielu mikrobiologiska piesarnojuma limenis pirms termiskas apstrades nozimigi
ietekmé termiskas apstrades efektivitati.

3.1.4.5. Konserviem ar pH vairak par 4,6 tiek rekomendéts veikt mikrobiologiska
piesarpojuma Iimena monitoringu pirms sterilizacijas. Monitoringa rezultatus
ieteicams izmantot gatava produkta izlaiSana, nemot v&ra art citus procesu un darba
vides kontroles rezultatus. Optimalais kop€jais mikroorganismu skaits produktos
pirms sterilizacijas ir uzradits 2.pielikuma.

3.2. Parstrade/razoSana

3.2.1. Termiska apstrade

Sterilizacijas/pasterizacijas efektivitate ir atkariga no higiénas reZimu ievérosanas
izejvielu sagatavosanas laika, izejvielu, iesainojuma un darba vides mikrobiologiska
piesarnojuma limena pirms termiskas apstrades (sk. 2.pielikumu), produkta
struktiiras, izméra un termiskas apstrades reZimiem.

3.2.1.1. Razosanas procesa gaita jaizvairas no iekartu dikstaves, kas var aizkavéet
izejvielu un pusfabrikatu nosiitiSanu talakai termiskai apstradei. IpaSa uzmaniba
japievers darba procesa organizacijai, lai samazinatu lidz minimumam laiku no
aizvakosanas lidz sterilizacijai. Nosakot minimalo laiku janem veéra sekojosSais:
produkta veids, sastavdalas, tehnologija pirms sterilizacijas (pirmapstrade, pildisanas
temperatiira u.c.), produkta pH, a, un citi partikas drosibai bitiski elementi.

3.2.1.2. Sterilizacijas/pasterizacijas formulam ir jabiit zinatniski pamatotam un tas
drikst izstradat specialists ar attiecigo izglitibu un pieredzi.
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3.2.1.3. Izstradajot tehnologisko procesu, apraksta un/vai shéma ir japaredz:
a) produkts
b) virsmas, ar kuram ir kontakts ar partiku
c) tara
d) gazes
e) iekartas

3.2.1.4. Lai sasniegtu rupniecisko sterilitati, sterilizacijas formulu izstrada,
pamatojoties uz sekojosiem faktoriem:

a) iesp&jamo mikroorganismu, (Clostridium perfringens un citu) nonavésanas

temperatiira un laiks

b) produkta receptiira

c) konservantu veidi un daudzums

d) pH

e) udens aktivitate/sausnas saturs

f) produkta uzglabaSanas temperatira.

Produkta kars€Sanas raksturotdji ir nepiecieSamais komponents adekvatas
termiskas apstrades reZimu aprekinaSana. Lai aprékinatu izturéSanas ilgumu pie
sterilizacijas temperatiiras var izmantot matematiskas formulas, bet gadijuma, ja
nav nepiecieSamas informacijas, var izmantot pieejamas metodes; pieméram,
apstiprinat aprékinata procesa efektivitati var palidzét produkta potésanas tests. So
principu pielieto ar1 tad, kad produkta termiskai apstradei izmanto mikrovilpu vai
citu energiju produktu karsésanai.

Jebkuras izmainas produkta sastava, iesainojuma, sagatavoSanas procesa u.c. ir
jaizverte attieciba uz izstradatas sterilizacijas formulas efektivitati.

3.2.2. Konservésana izmantojot kimiskas vielas

Konservésanas procesa izmantojot kimiskds vielas netiek iznicinatas sporas, bet
gan tikai notiek mikroorganismu koloniju dzivotspéjas vai vairosanas apturéesana.
Vélams izmantot so metodi kombindcija ar citam konservdcijas metodém
(pieméram, temperatiira).

3.2.2.1. Darzenu konservos pielaujams izmantot tikai tiesibu aktos min&tos
konservantus.

3.2.2.2. Tehnologiskaja procesa pielietojamo konservantu maksimali pielaujamas
devas nedrikst parsniegt tiesibu aktos noteiktas normas. Jauztur pieraksti
(aprekini), kas apliecina §Ts prasibas izpildi.

3.2.3. Skabé&sana, saliSana

Vélams izmantot so metodi kombindcija ar citam konservdcijas metodém
. - - - 0 . . = e -7 =y . — 4.
(pieméram, karsésana lidz 100 ° C, t.i., pasterizdacija, skabésana kombindcija ar

salisanu).
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3.2.3.1. Skabesanas procesa rekomend&jama sals koncentracija no 1 lidz 3 %. Saja
koncentracija norisinas pienskaba riigSana, kas kavé nev€lamu mikroorganismu
augSanu.

3.2.3.2. Izmantojot skab&Sanu un saliSanu, bez turpmakas termiskas apstrades,
produkcija ir jauzglaba pazeminata temperatiira, bet ne augstak ka + 6 °C.

3.3. IesainoSana un iepakoSana

3.3.1. Produktu iesainoSana un iepakoSana javeic ta, lai izvairitos no produktu
piesarnojumiem. Ipasa uzmaniba japievers stikla taras izturibai un tiribai.

3.3.2. Lai noverstu stikla taras pliSanu, jaizvairas no straujam temperatiiras
svarstibam.

3.3.3. Produktus iesaino tira tara.

3.3.4. Izmantojot atkartoti lietojamo taru janodroSina tas mazgaSana un
dezinfekcija.

3.3.5. Veicot taras vizualo kontroli janodroSina inspekcijas darba vietas
apgaismojums (skatit 2.12.3. punktu).

3.3.6. Katrs produktu iesainojums un/vai iepakojums ir markéets, identificgjot
partijas numuru. Detalizétas prasibas produktu markesanai nosaka tiesibu akti.

3.3.7. Produktu mark&ums sniedz labi redzamu un saprotamu informaciju par
produktu un nodrosina ta izsekojamibu.

3.4. Gatavas produkcijas izlaide

3.4.1. Gatavo produkciju pienem partijas. Par partiju uzskata viena veida
produktu, viena veida un tilpuma iesainojuma, razotu identiskos apstaklos.

3.4.2. Gatava produkcija tiek uzskatita par atbilstosu izplatiSanai, ja ta ir noverteta
un atbilst deklartajam kvalitates un nekaitiguma prasibam un ir saraZota
apstaklos, kad kontroles Iidzekli ir sasniegusi paredzeto izpildijumu.

3.4.3. Nav pielaujama konservu izlaide (realizacija), ja konstateti sekojosi defekti:
uzpitusies vacini, mikrobiologiskas bojasanas pazimes (pelgjums, riigsana u.c.),

deforméts iesainojums (vacina defekts, plaisa stikla u.c.).

3.4.4. Ja konstat€tas novirzes vai neatbilstiba procesa kontrol€ jarikojas saskana ar
3.7.punktu

3.5. Gatavas produkcijas markéSana

3.5.1. Produktu mark&umam jaatbilst LR un ES tiesibu aktu prasibam.
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3.5.2. Pirms mark&uma teksta apstiprinaSanas ir svarigi nemt veéra ne tikai
informaciju receptiira, bet ar1 datus par izejvielu sastavu, izcelsmi u.c., lai mark&juma
ieklautu informaciju par:

- izcelsmi;

- alergéniem (ja produkta sastavdala satur alergénu/ -us);

- genétiski modificetiem organismiem (ja izejvielas razotajs deklare GMO klatbiitni);
- partikas piedevam.

3.5.3. Lai pieverstu pasu patérétaju uzmanibu sastavdalam, kuras var izraisit alergiju,
papildus obligatajam prasibam mark&uma var bt izcelta druka informacija par to, ka
produkts satur vai var saturét konkrétus alergénus.

3.5.4. Produkta sastavdalas vai sastavdalu grupas daudzumu norada, ja:

a) attiecigas sastavdalas vai sastavdalu grupas nosaukums ir partikas preces
tirdzniecibas nosaukuma vai nosaukuma, ar kadu paterétajs parasti saista attiecigo
partikas preci;

b) mark&uma ar vardiem, zim&umiem vai grafiskiem simboliem ir uzsvérta
sastavdalas vai sastavdalu grupas klatbiitne;

c) attieciga sastavdala vai sastavdalu grupa ir raksturiga attiecigajai partikas precei un
atSkir to no citam partikas precém, kuram ir lidzigs nosaukums vai izskats;

d) ja partikas prece - cieta viela — tiek pardota Skidra vid€é, mark&uma norada ari
cietas vielas neto masu. Skidra vide ir dens, sals §kidums, marinade, partikas skabju
Skidumi, etikis, ja attiecigad Skidruma vieniga funkcija ir vides radiSana un tas
nenosaka patérétaju izveli.

3.6. Uzglabasana un transportéSana
3.6.1. Konservi jauzglaba tiras, sausas, tumsas un labi védinamas telpas, kuras
ieteicams nodros$inat nemainigu apkartgjas vides temperatiiru.

3.6.2. Iepakotos produktus uzglaba telpas, kas ir aizsargatas no kaitekliem un
majdzivniekiem.

3.6.3. Konservus uzglabajot ilgstosi, nepiecieSams, ne retak ka reizi gada veikt
produktu vizualu parbaudi. Iesainojumi ar defektiem vai bojaSanas pazimeém
(piem@ram, uzpiities vacin$, notec€jumi, plaisas u.c.) ir jaidentificé ka izlaidei
nederigi.

3.6.4. Transportéjot un uzglabajot produkciju stikla tara ta ir jasarga no
triecieniem, kriSanas un sasalSanas.

3.7. NeatbilstoSs produkts

3.7.1. Ar neatbilstoSu produktu jarikojas un javeic darbiba ta, lai tas nenonaktu
partikas aprites k&de.
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3.7.2. Visas produktu partijas, kuras var but bijusas ietekm€tas ar neatbilstoSu
situdciju, jauztur uzn@muma kontrol€ 11dz tas ir noverstas.

3.7.3. Ja novertesanas rezultata produktu partija ir atzita par neatbilstosu izlaidei, tiem
japiemeéro viena no sekojosam darbibam:

e Atkartota vai papildus apstrade uznémuma vai arpus tas, lai nodroSinatu, ka
partikas dro$ibas apdraud€umi ir noveérsti vai samazinati lidz pielaujamam
ITmenim,;

e Iznicinasana un/vai likvidésana ka atkritumi.

3.8. Izsekojamiba un produktu atsauksana

3.8.1. Izsekojamibas sistéma

Izsekojamiba nodroSina iespéju partikas aprites dalibniekam izsekot produktu apriti
visos posmos un neatbilstibu gadijumos atsaukt no tirgus tikai neatbilstoso produktu
partiju, nevis visu tirgi izvietoto produkciju.

Izsekojamibas sistema ir procedira, lai identificetu partikas produktus, produkta
un/vai ta sastavdalu piegadatajus, iepakojuma materiala piegadatajus, pircéjus, kas
ir nopirkusi gatavos produktus.

3.8.1.1.Produktu apstrades uznémums ir atbildigs par izsekojamibas sist€mas
ieviesanu:

e Izejvielu un sastavdalu piegadataju izsekojamibu;

e Procesu izsekojamibu produktu apstrades un iepakosanas laika;

e (Gatava produkta pirc€ja izsekojamibu

3.8.1.2. Uzpémuma riciba jabiit procediiram, kas lautu p&c partikas inspektora
pieprasijuma sniegt attiecigo informaciju. So prasibu sauc par ,,soli atpakal” — ,,soli uz
priekSu” pieeju, kas paredz:
e Iesp€ju produktu apstrades uznémuma identificét tieSo izejvielu un sastavdalu
pardevéju (pardeve&jus) un tieSo uznémuma produkcijas pirc€ju (pircgjus);
e Izveidot saiti ,piegadatajs - produkts” (kadus produktus piegada kadi
piegadataji);
e Izveidot saiti ,pirc€js - produkts” (kadi produkti tiek pardoti kadiem
patérétajiem);
Neskatoties uz to, produktu apstrades uznémumam nav jaspgj identificét savu
produktu gala pateretaji.

3.8.1.3. Uznémums identific€ piegadatajus un klientus

Uzpémumam ir jaspgj identificét jebkuru piegadataju, no kura tas ir sanemis
izejvielas, sastavdalas un iepakojamo materialu, kas nepiecieSami gatavas produkcijas
razoSanai. Sis piegadatajs var biit fiziska persona (pieméram, zemnieks vai sénu
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lasttajs), vai juridiska persona. Termins ,,piegadatajs” nenozimé konkrétas personas
vardu, kura fiziski piegadajusi preci, pieméram, kravas masinas Soferi.

3.8.1.4. Uzpémumam ir jaidentificé uzn€émumi (juridiskas personas), kam tie piegada
gatavo produkciju.

3.8.1.5. Uzpe@mumam ir javeido tada iekS$&jas izsekojamibas sistéma, kas atbilst
uznémuma darbibas veidam un jaudai, ka arT paSam uzpémumam japienem I€mums,
cik siki izstradatu ieks€jas izsekojamibas sistému starp strukttirvienibam vajadzetu
izveidot.

3.8.1.6. NepiecieSamie pieraksti:
Pirmas kategorijas informacija ietver jebkadu informaciju, kas ir obligati janodod
partikas inspektoru riciba:

e Piegadataju nosaukums un adrese, piegadato produktu veids;

e Pircgju nosaukums un adrese, Siem pircgjiem piegadato produktu veids;

e Darfjuma/piegades datums.

Gadijumos, kad vieni un tie pasi produkti tiek piegadati produktu apstrades
uznémumam vairakas reizes, piegadataja nosaukuma un produktu veidu registracija
vien nenodrosinas izsekojamibas prasibas izpildi, tade] ir nepieciesama otras
kategorijas informdcija.

Otras kategorijas informacija ietver nepiecieSsamo papildus informaciju:
e Daudzums;
e Partijas numurs;
e Sikaks produkta apraksts.

Pagatnes partikas krizes ir pieradijusas, ka produkta komercialds plismas izsekoSana
(firmas limeni ar pavadzimju palidzibu) ir nepietiekama, lai izsekotu lidzi arl
produktu fiziskajai plismai. Tadeé] ir butiski katra produktu apstrades uzpémuma
izsekojamibas sistemu izveidot ta, lai butu iespéjams izsekot produktu fiziskajai
plilsmai — pazinojumi par piegadi starp struktirvienibam, registracijas zurnali u.t.t.

3.8.1.7. leteicams izsekojamibas informaciju uzglabat 3 gadus, bet ne mazak ka 1
gadu, ja tas nav mazaks par gala produkta deriguma terminu.

3.8.2. Produktu atsaukSana

3.8.2.1. Uzn€mumam ir jaizveido produktu atsaukSanas procedira un janozimé
atbildigas personas, kas piedalas produkta atsaukSana.

3.8.2.2.Ja uznémuma darba grupa uzskata, ka nav nepiecieSamibas atsaukt produkciju,
tad ir jabiit konkr&tam rakstiskam pamatojumam, kas ir balstits uz
apdraud&juma novert€Sanas rezultatiem.

3.8.2.3.Produktu atsaukSanas procedira japaredz uznémuma darba grupa, kas

organizg produktu atsauksanu, protokols ar sekojoso detalizétu informaciju:
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- produkts, par kuru ir sanemta informacija par to, ka tas var but bistams paterétaju
veselibai;

- piesarnojuma raksturojums (biologiskai, kimiskais, fizikalais);

- produkta iesainojums;

- produkta partijas identifikacija (ja ir iespgjams);

- fas€Sanas/pakosanas laiks (ja ir iesp&jams);

- razosanas detalas (ja ir iesp&jams);

- izejvielu, iesainojuma materialu un/vai citu materialu pakalpojumu, piegadataju
saraksts;

- izejvielu, iesainojuma materialu un/vai citu materialu pakalpojumu piegazu datumi;

- dati par gatavas produkcijas uzglabasanu;

- dati par klientiem, kuriem produkts tika sitits;

- gadigais deriguma termin$ mark&uma;

- citi izsekojamibas dati.

3.8.24Nemot véra minéto  informaciju  jasuta  informacija  visam
organizacijam/uznémumiem, kuri ir sapémusi produktu.

3.8.2.5.Atsaucot produktu, uznémumam ir japaredz speciala atseviska vieta atsaukto
produktu savaksSanai.

3.8.2.6.Vienlaicigi javeic pasakumi neatbilstibu c€lonu noteikSanai un korektivo
darbibu veikSanai.

3.8.2.7. Darbibas, kas saistitas ar produktu atsaukSanu un to talako apriti ir
jadokumentg.

3.9. Laboratoriska kontrole

3.9.2.1. Uznémuma jabit izstradatam produktu paraugu nogpemsanas planam. Sastadot
paraugu nonemsanas planu jagpem véra produkta deklarétas prasibas (pieméram,
ripnieciska sterilitate, konservantu saturs, pH, sals saturs u.c.)

3.9.2.2. Darba vides noveértéSanai, mazgaSanas un dezinfekcijas programmas
efektivitates novertésanai ieteicams paredz&t nomazgajumu kontroli.

3.9.2.3. Ja ddeni izmanto konservu dzes€Sanai, papildus obligatam dzerama tdens
monitoringa prasibam, japaredz periodiska test€Sana kop€ja mikroorganismu skaita
noteikSanai vismaz vienu reizi ceturksni.

3.9.2.4. Izstradajot jaunus produktus un periodiski ir janodro$ina produktu testéSana
deklaréta deriguma termina apstiprinaSanai.

3.9.2.5. Gadijuma, ja laboratorija, kura veic test€Sanu, nav akreditéta, periodiski
janodrosina salidzinos$a testésana, lai pieraditu sanemto rezultatu ticamibu.
4. TELPU UN APRIKOJUMA UZTURESANA, SANITARIJA

4.1. Visparigas prasibas uzturéSanai un sanitarijai

4.1.1. Partikas rtpniecibas atlautie mazgasanas un dezinfekcijas Iidzekli jauzglaba
atseviskas telpas vai slégtos skapjos originala iepakojuma ar atbilstoSam etiketém.
Tos lietojot, nedrikst piesarnot produktus.
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4.1.2. Mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklu lietoSana un uzglabasana jaievéro speka
esos$as normativo aktu prasibas par mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklu lietoSanas
kartibu. Apkopes inventaram jabit identificétam ta, lai viegli varétu atSkirt, kurs
inventars paredz€ts darba virsmu, gridu un sanitaro telpu apkoSanai. Tas jauzglaba
atseviskas telpas vai slégtos skapjos.

4.1.3. Razosanas telpas, ickartas un aprikojums jauztur tirs un laba stavokli. Sis
prasibas attiecas ar1 uz personala telpam, noliktavam un paligtelpam.

4.1.4. Razosana izmantotais sikais inventars (darba riki, trauki, nazi, u.c.) jatira tik
biezi, cik nepiecieSams.

4.1.5. RazoSanas telpu, kur atrodas neaizsargati produkti vai iesainojums, mitro
uzkopsanu nedrikst veikt, nepartraucot tehnologisko procesu.

4.1.6. Transportiera lentes un konveijerus, kuri ir tie$a saskaré ar partiku, jatira
vismaz mainas beigas un pec nepiecieSamibas.

4.2. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas (sanitarijas) pasakumi

TiriSanas un dezinfekcijas pasakumu mérkis ir samazinat vai noveérst produktu
piesarpoSanu, lai nodroSinatu produktu nekaitigumu.

4.2.1. Tir1Sanas, mazgaSanas un dezinfekcijas pasakumus veic 1paSi §im nolikam
nozimets personals.

4.2.2. Tirisanai, mazgasanai un dezinfekcijai izraudzitais personals bez ieprieksgjas
instruktaZzas pie darba nav pielaizams.

4.2.3. Tiribas uzturéSana darba vietas ir katra stradnieka pienakums.

4.2.4. Personalam, kas minéts 4.2.1. punkta, jabiit apgadatam ar paredz€to spectrpu
un apaviem, ka arT ar nepiecieSamo apkopSanas inventaru, kimikalijam un
dezinficgjoso lidzeklu krajumiem, kuri jauzglaba Sim nolukam noradita telpa vai
skap.

4.2.5. Mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklu Skidumi japagatavo saskana ar razotaja
un/vai piegadataja rekomendeto.

4.2.6. Mazgasanas un dezinfekcijas Iidzeklu pagatavosanai, ka ar1 iekartu un inventara
noskaloSanai jaizmanto dzeramais tidens, kas atbilst normativo aktu prasibam.

4.2.7. Bez kimiskas dezinfekcijas ir iesp&jams izmantot dezinfekciju ar tvaiku vai
karstu Gdeni (85 — 90 °C). Ar tvaiku nav ieteicams dezinficét emaljétas virsmas, jo
augstas temperatiiras ietekmé emalja sprega.

4.2.8. Tirisanas, mazgasanas un dezinfekcijas programmu, grafiku un instrukcijas

izstrada un ievie§, npemot v&ra raZotnes lielumu, tehnisko un tehnologisko
nodro$inajumu, razotas produkcijas apjomus un nodarbinato skaitu.
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4.2.9. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas programmu isteno ta, lai neizraisitu
produktu vai iesainojuma materialu piesarnojumu.

4.2.10. TiriSanas, mazgaSanas un dezinfekcijas programmu efektivitati parbauda,
veicot darba telpu, iekartu un aprikojuma vizualas parbaudes, ka ari ieteicams veikt
periodiskus virsmu nomazgajumu testus.

4.2.11. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas programmu periodiski parskata un, ja
nepiecieSams veic atbilstoSas korekcijas.

4.3. Kaitéklu kontrole

4.3.1. Uznémuma jabut efektivai un dokument€tai saskana ar kait€klu kontroles
programmai.

4.3.2. Uznémuma atbildigai personai vai HACCP grupai regulari janoverté situacija
attieciba uz nepiecieSamiem pasakumiem insektu, grauz€ju, putnu u.c. kaiteklu
kontrolei.

4.3.3. Rekomendets, lai uznémuma, kas veic kait€klu kontroles pasakumus, biiti
iesniegti apliecinajumi tam, ka uzp@mums ir sp€jigs nodroSinat atbilstoSa limena
pakalpojumu.

4.3.4. Lai nodrosinatu efektivus pasakumus, ir nepiecieSams:
e teritorijas atbilstosa uzturésSana;
o ¢kas, telpas, komunikaciju hermé&tiskums, kas nelauj kaitekliem ieklit telpas,
kur partika tiek pienemta, glabata, sagatavota, parstradata, iesainota u.c.;
e atbilstoSa partikas un atkritumu uzglabasana.

4.3.5.Musu kerSanas iericém nedrikst bit ievietotam virs vietam, kur partiku sagatavo,
apstrada, fase.

4.3.6. lerices kaiteklu monitoringam regulari japarbauda.

4.3.7. lerices kaiteklu iznicinasanai nedrikst ievietot raZoSanas, iesainosanas telpas, ka
ar1 nedrikst izmantot sabojatas ierices (kastites).

4.3.8. Kaitek]u kontroles plana jaieklauj arT atkritumu savakSanas vietas.
4.3.9. Jauztur pieraksti par kait€k]u monitoringa rezultatiem, veiktajiem iznicinasanas

pasakumiem, lietotiem preparatiem u.c. Kaiteklu kontroles programmas noveértéSanai
uznémums var izmantot kontroles karti, kas pievienota 3.pielikuma.

26



4.4. Fizikala piesarnojuma kontrole

4.4.1. Uzpémuma ir jaizverte, kadi pasakumi ir nepiecieSami, lai samazinatu
iespejamo produktu piesarnosanu ar sveSkermeniem (pieméram, produktu (izejvielu)
mazgasana, SkiroSana u.c.)

4.4.2. Jaizvairas no stikla materialu izmantoSanas visos posmos (neattiecas uz
iesainojumu). Tomer ja tas nav iesp&€jams, piemeram, logi, spuldzes, stikla priekSmeti,
janodrosina stikla regulara uzraudziba. Uzpémuma jabut dokument€tai procedurai,
kas paredz ricibas stikla sapliSanas gadijuma.

4.5. Kimisko vielu kontrole

Konservu razoSanas uzpémumos ir iespéja piesarnot produktus ar kimiskam vielam,
kuras potenciali var biit bistamas patérétaju veselibai. Tas var biit saistits ar kimisko
vielu lietoSanas reglamentu neievéroSanu, neatlauto vielu izmantoSanu .

4.5.1. Visam vielam, kuras potenciali var biit bistams paterétaju veselibai, jabut
originaliepakojuma, identificétam ar informaciju markéjuma un nepiecieSamibas
gadijuma ar iek$&jo mark&jumu.

4.5.2. Visas kimiskas vielas, kuras uznémums var izmantot, drikst izmantot tikai
noteiktam merkim, ieveérojot razotaja lietoSanas noteikumus vai tiesibu aktos noteiktas
prasibas.

4.5.3. Vielas jaglaba slegta telpas vai skapjos.

4.5.4. Smervielam, kuras izmanto partikas raZoSanas iekartu apkalpoSana, jabut ar
apliecinajumu, ka tas ir paredz€tas partikas razosSanas iekartam.

4.5.5. Ja partikas piedevu daudzums gada produkta ir ierobezots, tad doz€Sanai
jaizmanto verific€ti vai kalibréti svara vai tilpuma mérisanas iekartas.

4.5.6. Esmam kaiteklu iznicinaSanai jabiit identificétam un atbilstosi uzraudzitam.

5. PERSONALA HIGIENA

5.1. Visas personas, kas strada vai apmeklé partikas apstrades zonas, uztur
nepiecieSamo personigo higi€nu un veic nepiecieSamos piesardzibas pasakumus, lai
noverstu partikas piesarnoSanu.

5.2. Visas personas mazga un dezinfic€ savas rokas pirms ieieSanas partikas apstrades
zonas, pirms darba uzsakSanas, péc infic€to materialu apstrades, péc partraukumiem

un pec labiericibas telpu apmekl&sanas.

5.3. Darbinieki valka aizsargajoSu darba apgérbu.
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5.4. Jebkura izturéSanas, kas var izraisit partikas piesarnoSanu, tada ka €Sana, tabakas
un koslajamas gumijas lietoSana vai nehigiéniska riciba, ka splaudisanas, ir aizliegtas
partikas apstrades zonas.

5.5. Visas personas, kas ieiet partikas apstrades zonas nopem rotaslietas, kas var
iekrist un piesarnot partiku.

5.6. Partikas apstrades zonas aizliegts ienest personigas lietoSanas medikamentus.
5.7. Personigas mantas un ielas apgérbs netiek turéts partikas apstrades zonas.

5.8. Personala un apmekletaju pieeja zonam, kur notiek darbiba ar partiku tiek
kontroléta, lai novérstu partikas piesarpoSanu. Darbinieku parvietosanas veids
nodroSina aizsardzibu pret piesarnosanu.

5.9. Personas, kura ir infic€ta ar slimibu, kuru iesp&jams parnest ar partiku, vai
atklatiem griezumiem vai ievainojumiem, nav atlauts stradat partikas apstrades zonas,
Jo pastav iesp€ja, ka $ada persona tiesi vai netiesi piesarno partiku.

6. PERSONALA APMACIBA

6.1. Uznémuma vadiba nodroSina,

e ka partikas apstrad€ iesaistitais personals ir apmacits par partikas higi€nas
jautajumiem atbilstoSi vipa darba veidam ta, lai vini saprot piesardzibas
nepiecieSamibu noverst partikas piesarnoSanu;

e personals ir apmacits ta, lai viniem biitu atbilstosas tehniskas zinaSanas un
sapratne par raZzosanu vai procesiem, par kuriem tie ir atbildigi, lai nodroSinatu
partikas drosibu;

e ka apmacibas ir atbilstosas razoSanas procesa sarezgitibai un ir pieskirti
uzdevumi, piemeram:

O personals ir apmacits, lai saprastu kritisko faktoru svarigumu, par
kuriem tie ir atbildigi, KKP, to uzraudzibas procediras, darbibas, kas
javeic, ja parsniegtas pielaujamas robezas;

0 visi darbinieki, ieskaitot uztureSanas un klientu servisa darbiniekus, ir
apmaciti par alergénu kontrolém;

O operatori ir apmaciti, lai tiem biitu nepiecieSamas zinaSanas par
iekartam un procesa tehnologijam, t.i. maceklu apmaciba, termiskas
apstrades operators u.c.;

O personals, kas atbildigs par iekartu uzturé$anu ir atbilstosi apmacits, lai
noteiktu trukumus, kas var ietekmét partikas droSibu, un veiktu
atbilstosas korektivas darbibas, t.i. uznémuma remontdarbi,
remontdarbi uz liguma pamata

O personals, kas atbild par sanitarijas programmam, apmacits, lai
saprastu principus un metodes, ko pieprasa efektiva tiriSana un
dezinfekcija;

O personals, kas uzrauga tdens apstradi biitu apmaciti un kompetenti
procediras, kas saistiti ar partikas droSibu.
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o ka tiek saglabati visi pieraksti par apmacibam.

6.2. Apmacibu veic personals ar atbilstoSu izglitibu un pieredzi.

7. HACCP principi

7.1. Konservu razoSanas uznémumiem jaievies, jaisteno un jasaglaba procediiras, kas
javeido balstoties uz HACCP principiem, kuri ir §adi:

1.princips — veic apdraudéjumu analizi un nosaka kontroles lidzeklus
2.princips — nosaka kritiskos kontroles punktus (KKP)

3.princips — nosaka kritiskas robezas kritiskajiem kontroles punktiem
4.princips — izveido kritisko kontroles punktu uzraudzibas sistemu

S.princips — nosaka korektivas darbibas gadijumos, kad uzraudzibas rezultati
parsniedz kritiskas robezas

6.princips — mnosaka parbaudes (verifikacijas) procediiras, lai parliecinatos, ka
operativas prieksnosacijuma programmas un HACCP plana elementi ir ieviesti un
efektivi

7.princips — nosaka nepiecieSamo dokumentaciju attieciba uz visam procediiram un
pierakstiem atbilsto$i min&tajiem principiem un to pielietoSanai

7.2. HACCP sistémai jabiit nodroSinatai ar efektivam priekSnosacijuma programmam,
kas atbilst partikas higi€nas galvenajiem principiem. Minimalo priekSnosacijuma
programmu apkopojums 4.pielikuma.

Lai atvieglotu HACCP principu ievieSanu un uzturéSanu konservu raZoSanas
uznémuma, 5.pielikuma apkopoti HACCP principu izstrades etapi un dokumentéSanas
paraugi.

8. DOKUMENTI UN PIERAKSTI
8.1. Uzpemums, lai nodroSinatu produkta vai procesa atbilstibu deklarétajam un

reglament€tajam kvalitates un droSuma prasibam, izstrada dokumentu kopumu un
veic atbilstosus pierakstus.

8.2. Dokumentacija uzpémuma:
e sniedz pieradijumus par produktu un procesu atbilstibu, produktu
izsekojamibu;
¢ sniedz Tsu un skaidru prasibu apkopojumu darbinieku lietoSanai;
e veicina vienotas prasibu izpildes veidoSanos uzpémuma.

Dokuments — informacija un tas nesgjs. Dokuments nozimé dokumentaru prasibu
aprakstu vai dokumentaru aprakstu tam, ka javeic darbibas. Dokumenti var biit
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izveidoti jebkura formata (dokumentéts rakstiski, elektroniski dokumenti, plismu
diagrammas, shémas, zim&jumi, fotografijas u.c.)

Pieraksts — dokuments, kas nosaka sasniegtos rezultatus vai sniedz pieradijumus par
veiktajam darbibam. Pieraksts ir dokumentars pieradijums tam, ka darbiba ir tikusi
veikta un/vai kadi tikusi sasniegti rezultati.

8.3. Dokumentacijas vadibas meérkis ir panakt, lai uzpémuma nepiecieSamais
dokuments biitu pieejams pareizaja vieta pareizaja laika.

8.4. Dokumentu izplatiSanas vadiba nodroSina sekojoSo:
e dokumenta atbilstosas versijas ir pieejamas visur, kur dokumenti ir
nepiecieSami uzzinu noliikiem;
e nederigu un/vai novecojusu dokumentu netisa lietosana ir noversta;
e nederigu, novecojusu, vai to dokumentu, kuri ir aizvietoti ar citiem,
identific€Sanu to saglabasanas gadijuma.

8.5. Lai nodrosinatu, ka dokuments ir vadams var ietvert sekojoSas pazimes:
e dokumenta virsrakstu;
e dokumenta numuru;
e norade uz izdevuma un parskata statusu;
¢ lapu numeracija;
e uc.

8.6. Informacijai jabiit pierakstita veida, lai varétu izsekot produkcijas vai procesa
vesturei.

8.7. Pierakstiem jabut saglabatiem noteiktu laika periodu, ne mazak ka vienu gadu,
péc produkta deriguma termina.

8.8. Pierakstiem jabut skaidriem, salasamiem, tiem precizi jaatspogulo esos$a briza
notikums, stavoklis vai darbiba.

8.9. Labojumi pierakstos javeic tada veida, kas nodroSina originala pieraksta
salasamibu, piem@ram, svitrojot ar vienu svitru un labojuma izmainu apstiprinot ar
parakstu.

8.10. Pierakstus veic atbildiga persona bridi, kad tiek veikts radijuma nolasijums vai
péc dota notikuma norises. Atbildiga persona parakstas un atzimé datumu, kad veikts

ieraksts.

8.11. Pierakstus kritiskajos punktos veic uznémuma vadibas noziméta atbildiga
persona ar atbilstoSu kompetenci.

8.12. Pierakstiem jabiit atbilstosi uzglabatiem un viegli pieejamiem péc pieprasijuma
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AtseviSko edamo sénu apraksts

1.pielikums

p-k.

Senu nosaukums

Raksturiga pazime

PagatavoSanas nosacijumi

Lidzigas indigas vai
needamds

Parastais
(Morchella esculenta )

laé¢purns

Cepurite 6-12 cm augsta un 4-8 cm plata. Uz
cepurites ir gareniskas krokas, kuras savukart krusto
Sauras Skérskrokas, veidojot  neregularus,
Cetrstiirainus, biSu Siinam Iidzigus iedobumus.
Parasta la¢purna cepurite ir eliptiska vai olveida,
dzeltenbrina vai pelékbriungana krasa. Cepurite
krasi norobezojas no katina un ar to ir saaugusi.
Sporas veidojas lacpurnu cepurites virspuse.
Mikstums drupans, ar pattkamu miltu smarzu un
garSu. Katins balgans, klijains, ar paresninatu,
krokotu pamatni.

Parastie lacpurni lietojami
bez iepriek$€jas novariSanas
un derigi zavesanai.
Atseviskiem cilvékiem var
izraisit vieglu saindéSanos,
tapéc ar1 parastos lacpurnus
10-15 minttes vajag novarit
un novarijjuma tdeni izliet.

Indigo veidu ar
raksturigam pazimém
nav.

Smailais
(Morchella conica)

laépurns

Cepurite sasniedz 2-7 cm platumu, iegareni koniska
vai olveida, galotné sasaurinata. Lac¢purnu cepurite
ar malu pieaugusi katinam. Cepurite vidi doba,
arpusé ar gareniskam krokam, starp kuram
horizontalas  Skérskrokas veido taisnstlrainus
iedobumus, briina vai melngana. Katin$ cilindrisks,
dobs, 2-4 cm gars, baltgani dzeltenigs. Mikstums
balts, maigs, trausls, bez Tpasas garSas vai smarzas.
Sastopams skuju koku un lapu koku mezos, to
zalainos laukuminos, arl vecos degumos no aprila
11dz maija beigam

Pirms €diena gatavoSanas 10-
15 minttes janovara,
novarjjuma Udens jaizle;.
Piem@roti ar1 zavéSanai.

Indigo veidu ar
raksturigam  pazimém
nav.
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Augstais laépurns | Cepurite nosmailoti koniska, 4-7 cm gara, ar | Ieprieck§  10-15  minttes | Indigo veidu ar
(Morchella elata) specigam gareniskam krokam un vilpainam | janovara, novarjjuma udens | raksturigam pazimém
Skerskrokam. Sénes raksturiga pazime ir ta, ka | jaizle;j. nav.
cepurite pie parejas katina ir tikpat plata ka katins
vai tikai nedaudz plataka, cepurites mala pieaugusi
katinam. Katin$ 3-7 cm gar$ un 2-3 cm resns, dobs,
augSdala resnaks, balts vai iesarts.
Parasta gailene | Cepurite ir vaji dzeltena, sakuma izliekta, vélak | [zmantojama bez novariSanas | Neista gailene

(Cantharellus cibarius)

piltuvveida.  Tas cepurite sasniedz 2,5-12 cm
platumu. Mikstums balts, ar patikamu smarzu.
Krokas ir pabiezas, dakSveida zarotas un
nolaidenas. Katin§ gluds, bez dobuma, cepurites
krasa. Cepurite sakuma izliekusies uz augsu, ar
ielocitam malam, velak izpletusies, piltuvveida, ar
stipri vilnpainam malam.

cepSanai, mércu
pagatavoSanai un zupam. Loti
reti tarpaina. Nedrikst lietot
vecas, appel€jusas vai citadi
bojajusas gailenes, jo sados
gadijumos tas var but arl
indigas.

Sekstaina gailene
(Cantharellus tubaeformis)

Cepurite iedzelteni peléka, krokas zem cepurites
dzeltenas. Katin$ dzeltenigs, ar dobumu. Mikstums
dzeltenigs, plans.

Lietojama zupas, kaltéSanai
un mércu gatavosanai.

Indigo veidu ar
raksturigam pazimém
nav.

Bérzu baravika (Boletus
edulis f. betulicola)

Cepurite no gaisi briinganas lidz netiri baltai, bieza,
stingra, gluda. Baraviku cepurite ir 3-15 un pat 25
cm plata. Stobrini zalgani. AtSkiriba no eglu
baravikas, kurai mikstums ir planaks, bérzu
baravikai stobrinu slanis veido vienu treSdalu no
cepurites. Mikstums biezs, balts, ar patikamu
smarzu un garSu. Katins 1ss, resns, cepurites krasa,
apaksdala resnaks vai mucveidigi izliekts.

Lieto bez ieprieksgjas
novariSanas, seviski noderiga
konservésanai un ZaveéSanai.

Parasta zultsbeka
Tylopilus felleus
(Bull.: Fr.) P. Karst.
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7. Eglu baravika (Boletus | Cepurite sarkanbrina, neliela, glida, pusapala. | Lieto bez ieprieksgjas
edulis f. piceicola) Mikstums balts, ar riekstu garSu. Stobrini smalki, | novariSanas cepSanai, zupam, | Parasta zultsbeka
ieapali, sakuma balti, velak dzeltenigi. Katin$ | ZavéSanai un marinésanai. Tylopilus felleus
diezgan gar§, mucveida vai vales veida, ta augsgala- (Bull.: Fr.) P.
balts dzislojums. K
arst.
8. Ozolu baravika (Boletus | Cepurite gaiSa , nedaudz briingana vai netiri balta. | Lieto bez ieprieksgjas
edulis f.quercicola) Mikstums Cauganaks nekd pargjam baravikam. | novarisanas. Parasta zultsbeka
Stobrini gaisi dzeltenbriingani. Katins diezgan gars, Tylopilus felleus
balts vai briingans, ar izciln&tu tiklveida zimgjumu. (Bull.: Fr.) P.
Karst.
9. Priezu baravika (Boletus | Cepurite pusapala, kastankrasa, tumsi brina, ar | Lietojama Zzaveta, marinéta
pinophilus) tievu, nedaudz gaisaku svitru pa cepurites malu. | un citados veidos. Parasta zultsbeka
Cepurites virspuse nedaudz glotaina, vélak sausa. Tylopilus felleus
Mikstums biezs, balts, arT lauzuma vieta saglaba (Bull.: Fr.) P.
balto krasu, zem virsmizinas sarkanbriins. Stobrinu
L T Karst.
slanis jaunam séném balts, vélak olivkrasa, ar stkam
poram, pieaudzis pie katina. Katin§ sakuma balts
velak briingans ar gaisaku zim&umu, pie pamatnes
paresninats.
10. Parasta sviestbeka Cepurite Iidz 15 cm plata, puslodveida, velak | Lietojama bez novariSanas | Piparu rubinbeka
( Suillus luteus) plakani izliekta, gluda, ar viegli novelkamu | ceptd un marinéta veida, ka | Chalciporus piperatus
virsmizigu, stipri glotaina, briingana ar violetu | ari zupas. Janonem balta | (Boletus piperatus)
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nokrasu. Mikstums balts vai iedzeltens, zem | plévite. Glotu dél nav
virsmizinas tumsaks, ar patikamu skabenu garSu. | piemé&rota zZaveSanai.
Stobrini balgani, vélak zeltaini dzelteni. Stobrinu
slanis nedaudz tumsaks par mikstumu, griti
atdalams.
11. Graudaina sviestbeka | Cepurite neliela, dzeltenbriina, vélak okerdzeltena, | Lietojama bez ieprieks€jas | Piparu rubinbeka
(Suillus granulatus) lietaina laika stipri glotaina, pusapala, vélak plakani | novariSanas cepta, varita vai | Chalciporus piperatus
izliekta. Stobrini gaiSdzelteni, v€lak olivdzelteni. | marin€ta. Neder zavéSanai. (Boletus piperatus)
Mikstums dzeltenigs, ar maigu garSu. Katins
cilindrisks, tada paSa krasa ka cepurite, miltaini
graudains, bez gredzentipa.
12. Priezu sviestbeka (Suillus | Cepurite 5-15 cm plata, okerdzeltena, virspus€ ar | [zmanto bez iepriekS$€jas | Piparu rubinbeka
variegantus) pukainam zvinam. Mikstums blivs, iedzeltens, | novariSanas cepSanai, zupam, | Chalciporus piperatus
lauzuma vieta klast zilgans. Stobrini ar sikam | ka arf maring. Zave reti. (Boletus piperatus)
atverém, to gali sakuma netiri dzelteni, vélak
briingani vai kanéla krasa. KatinS cilindrisks,
cepurites krasa.
13. Govju sviestbeka (Suillus | Cepurite bali sarkanbriina, mitra laikd glotaina, | Pirms cepSanas ieteicams | Piparu rubinbeka
bovinus) sausa spidiga. Izaug 10-12 cm plata. Mitra laika | novarit. Lieto tikai jaunas | Chalciporus piperatus
glotaina,  sausa-spidiga. = Mikstums  stingrs, | cepurites. leteicams saliSanai | (Boletus piperatus)
gumijveida, dzeltenigs, lauzuma vieta klust iesarts. | kopa ar citam séném. Var
Katins$ pie pamatnes saSaurinats, mazliet gaiSaks par | marinét, zZavet.
cepuriti, blivs, biezi saliekts, gluds. Stobrini pelecigi
dzeltenzalgani, gar katipu nolaideni, ar platam,
iegareni stirainam, driskainam atverém.
14. Zeltaina sviestbeka | Cepurite sakuma pusapala, vélak Iidz 15 cm plata, | Lietojama bez iepriekS€jas | Piparu rubinbeka
(Suillus grevillei) zeltaini dzeltena, ar briinganu glotu kartu. Sausa | novariSanas cepta, marinéta | Chalciporus piperatus
laika sausa, spidiga. Jaunam séném cepurites malu | un kaltéta veida. (Boletus piperatus)
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un katinu savieno balts vai dzeltens plivurs.
Mikstums citrondzeltens, loti maigs, griezuma vieta
nedaudz sartojas, tad bring. Stobrini sakuma
dzelteni, velak pelekbrini, gar katipu mazliet
nolaideni, ar Sauram atverem. Katin§ sakuma
cepurites krasa, velak iesarkans, ar balganu, atri
izzidoSu gredzenu. Sporu pulveris iedzeltens,
dzeltenbriins.

15. Lipiga sviestbeka ( Suillus | Cepurite gaisi peléka ar violetu nokrasu, glotaina, ar | Lietojama bez ieprieks$€jas | Piparu rubinbeka
aeruginascens) smalkam zvipam. Jaunai s€nei zem cepurites ir | novariSanas ceptad, marinéta | Chalciporus piperatus
plivurs. Mikstums dzeltenigs, griezuma zile. Katin$ | un kaltéta veida. (Boletus piperatus)
jaunam séném gaisi peleks, vecam gaisi briingans,
pie pamatnes paresninats, glotains, ar gredzenu.
Stobrini sakuma peléki, velak pelekbriini.
16. Lacu samtbeka | Cepurite 6-12 cm plata, sakuma pusapala, vélak | Izmanto bez ieprieks€jas
(Xerocomus badius) izpletusies, kastanbriina. Stobrini sakuma balgani, | novariSanas  cepSanai  un | Parasta zultsbeka
veélak dzelteni, vecam séném zalgandzelteni, | zupam, ka arT marin€ un Tylopilus felleus
saspiezot klust zilgani. Mikstums balts, pargriezot | zave. (Bull.: Fr.) P.
klust zilgans. Katins briingans, dazreiz nesimetrisks, K
o . arst.
it ka saspiests.
17. Raiba samtbeka | Cepurite 5-15 cm plata, sakuma cepurite briina, | Edama séne, bet to bieZi izalo

(Xerocomus chrysenteron)

samtaina, tad tiklveida saplaisajusi, un plaisu vietas
redzams  dzeltens mikstums ar sarkaniem
caurumiem. Ilgstosa lietd cepurites var izaugt arl
bez plaisam. Dzeltenais mikstums zem cepurites
mizinas un katina pamatn€ sarkanigs, miksts,
griezuma vieta zilgjoss. Patikama garSa un smarza.
Katin§  cilindrisks, elastigs, pamatn€ biezi
saSaurinats, gluds, gaiSi dzeltens, apak3$dala

kapuri un cepurites atri

parklajas ar pelgjumu.

Parasta zultsbeka
Tylopilus felleus
(Bull.: Fr.) P.
Karst.
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sarkanigs.

18. Kazu samtbeka | Cepurite 3-15 cm plata, sausa, samtaina, olivbriina | Lieto bez ieprieksgjas
(Xerocomus subtomentosus) | vai tumsi briina. Mikstums iedzeltens, cepurité | novariSanas cepSanai  un | Parasta zultsbeka
gandriz balts. Lauzuma vieta kliist zilgans vai krasu | zupam. Tylopilus felleus
nemaz nemaina. Stobrini sakuma dzelteni, vélak (Bull.: Fr.) P.
zalgandzelteni, ar lielam atverém, pieaugusi. Katins Karst
iedzeltens vai sarkanbriins, cilindrisks vai pie ’
pamata saSaurinats, gluds vai Skiedrains.
19. | Parasta apSubeka, | Cepurite sarkana, bringansarkana vai oranza, viegli | Lietojama bez iepriek$gjas
kundzins (Leccinum | samtaina, gluda. Izaug Iidz 25 cm plata. Stobrinu | novariSanas. Apstradajot | Parasta zultsbeka
aurantiacum) slanis siiklains balts vai pelécigs. Mikstums balts, | mikstums klaist peleks. Tylopilus felleus
lauzuma vieta klist violets, vélak zilpeleks. Katins (Bull.: Fr.) P.
apakSdala paresninats, balts, sakuma ar baltam, Karst
velak ar briinganam zvinam. ’
20. Balta apSubeka (Leccinum | Cepurite sakuma pusapala, velak plakani izliekta, | Lietojama bez iepriekSejas
percandidum) sausa, balta vai ar rozainu vai zili zalganu toni. | novariSanas, deriga | Parasta Zultsbeka
Stobrini balti vai gaisi dzelteni, ar sitkam atverém. | zav€Sanai, mariné$anai. Tylopilus felleus
Mikstums balts, lauzuma vieta krasojas sakuma (Bull.: Fr.) P.
violets, sarkanbriins, v€lak melngans, pie katina K
VY S o arst.
pamata zilizalS. Katin$ balti zvinains. Vecam séném
tumsi zvinains, resns, pie cepurites tievaks.
21. Dzeltenbriina  apSubeka | Cepurite dzeltenbriina. Mikstums lauzuma vieta | Lietojama bez ieprieksgjas

(Leccinum versipelle)

sartojas, péc tam kliist tumsaks. Katins melnigsngjs
ar briinam, vélak melnam ciesam zvinam.

novarisanas. Gatavojot
mikstums klist peleks.

Parasta Zultsbeka
Tylopilus felleus
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(Bull.: Fr.) P.
Karst.

22.

Purva berzubeka
(Leccinum niveum)

Cepurite 2,5-7 cm plata, balta vai krémkrasa ar
zalganu nokrasu. Mikstums balts, lauzuma krasu
nemaina, bez smarzas, ar skabenu garSu. Stobrini
jaunam séném balti, vecam — netiri peleki. Katins
balts vai peleks, klats ar Sk&rseniskam baltam
zvinam, kas saztstot bring.

Lietojama dazados veidos bez
ieprieksgjas novarisanas.

Parasta zultsbeka
Tylopilus felleus
(Bull.: Fr.) P.
Karst.

23.

Parasta bérzubeka
(Leccinum scabrum)

Cepurite no pelékbriinas Iidz sarkanbriinai, reizém
melna. Jaunam s€ném cepurites cietas, vecam
mikstas un udenainas. Mikstums balts, v&lak
pelécigs, lauzuma vietd krasu nemaina vai kliist
mazliet iesarts, ar patikamu garSu un smarZzu.
Stobrini sakuma balti, v€lak netiri balti vai peleki,
vecam séném stobrini gari, ar Sauram, apalam
atverém. Katin$ balgans, ar Skiedrainam, melnam
vai pelécigam zvinam.

Lietojama bez
novarisanas,
konservesanai.

ieprieksgjas
piemérota
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Mikroorganismu pienemamais limenis produktos

2. pielikums

ar zemu skabes daudzumu (pH > 4,6) pirms sterilizacijas

Nr.p/k Konservi Mikroorganismu kopskaits
1 g, ne vairak ka
1 Darzenu biezeni, kuriem var bt pievienotas | 200
citas sastavdalas, t.sk. dzivnieku izcelsmes,
putraimi, kas ir paredzeti b&rniem vai
diétiskam uzturam
2 Darzenu biezeni 50 000
3 Zupas ar galu vai bez tas 10 000
4 Darzenu piedevas zupam 10 000
5 Otrie &dieni ar galu vai bez tas 10 000
6 Darzenu uzkodas (salati, kaviars u.c.) 10 000
7 Darzenu uzkodas ar malto galu 50 000
8 Dabigi darzeni (pupinas, zirnisi, sénes u.c.) | 10 000
9 Darzeni ar s€ném 10 000
10 Sulas no neparstradatam izejvielam 5000
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Kaiteklu kontroles karte

3. pielikums

Nr.p.k. Parbaudes objekts Novértejums Piezimes
(atbilst/neatbilst)
1. Uzp@muma teritorija ir uzkopta, nav vietas, kas varétu
sekmét kait€klu mitinasanos.
2. Uzpeémuma eku durvis, logi ir cieSi noslégti.
3. Logi, partikas aprites telpas, ir aprikoti ar aizsargsietiem
4. Partikas aprites telpas ir laba tehniska stavokli. Spraugas,
plaisas ir aizpilditas.
5. Telpas netiek uzkrati atkritumi.
6. Darba vietas un telpas netiek uzkrati atkritumi.
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7. Atkritumu konteineri ir noslégti.

8. Partikas aprites telpas nav jiitamas nepatikamas smakas

0. Partikas uzglabaSanas telpas nav parpilditas

10. Partikas aprites telpas nav kaiteklu klatbiitnes pazimju
(ekskrementi, bojati iepakojumi u.c.)

11. Kaiteklu monitoringa vietu (musu lampas, novéroSanas
konteineri ar [imi u.c.) izvietojums atbilst plana
noraditajam.

12. Kaiteklu iznicinasanas Iidzekli ir izvietoti atbilstosi. To
konstrukcija nav bojata. Tas ir identificétas.

13. Ja izmanto apakSuznémeéja pakalpojumus kaiteklu kontrolg.

Apaksuznémeju apsekosanas vizites atbilst liguma
noteiktajam biezumam. Pieraksti ir saglabati.
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4. pielikums

Obligatas priekSnoteikuma programmas higiénas nodrosinasanai konservu
razosanas uznémuma

Programma/pasakums

Programmas/ pasakuma saturs

Biives/telpas (razotnes projekts,
buvnieciba, rekonstrukcija un
uzturé$ana) un inZenierkomunikaciju
konstrukcija un izvietojums

Biives un telpu atbilstiba higiéenas
prasibam

Udens, ledus, tvaika un gaisa kvalitates
kontroles nodrosinasana

Iekartas un apkope

lekartu konstrukcijas un izvietojuma
atbilstiba higienas prasibam
lekartu profilaktiskas apkopes un
kalibracija

Iegadato materialu ( pieméram,
izejvielas, sastavdalas, iepakojums)
parvaldiba, piegades (piemeram, tidens,
gaiss, tvaiks, ledus)

Piegadataju apstiprinasana un iepirkumu
kontrole

Atkritumu apsaimniekoSana

Atkritumu apsaimniekosana (savaksana,
uzglabasana, likvidesana)

Uzglabasana un transport€sana (riciba
ar produktiem)

Produktu uzglabasana apstakjos, kas
nerada apdraudeéjumu
FIFO princips

Pasakumi aizsardzibai pret
Skerspiesarnojumu

Tehnologisko darbibu virziba uz prieksu
Potenciali bistamo prieksmetu (pieméram,
stikla) un kimisko vielu kontrole

Telpu higiéna

Telpu un iekartu uzturésana

Personala higiéna

Tiri$ana un sanitarija

TiriSanas un sanitarijas programmas,
instrukcijas

Kaiteklu kontrole

Kaitéklu kontroles programma

Personala higiéna t.sk. apmekl&ta;ji

Personala higiéniska riciba, apgerbs,
veselibas stavoklis, apmaciba

Izsekojamibas sisteéma

lespéja identificet produktu partijas un to
saistibu ar izejmateridalu partijam,
apstrades un piegades pierakstiem.
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5.pielikums

HACCEP principi, to ievieSanas posmi, tiesibu aktu prasibas un nepiecieSamie pasakumi

1.tabula
HACCEP princips | HACCEP sistemas izstrades | Regulas
posms Nr.852/ Pasakumi ietver:
Nr. Pasakumi | Posma Pasakumi 2004
Nr. punkts
Veikt Izveidot HACCP Janoriko partikas drosibas grupa un vaditajs (nelielos uznémumos var biit tikai
1. | apdraudgju 1 grupu 5.2.a. atbildiga persona)
mu analizi Minétais persondls ir jaapmdca un jauztur pieraksti par apmacibu
un noteikt
kontroles Aprakstit produktus Sastadit aprakstus izejmaterialiem, sastavdalam, materialiem, kas var nondkt
lidzeklus 2 saskarsmé ar produktiem, un gala produktam. Aprakstos jaieklauj gala produkta
paredzama lietosana
S.pielikums 2.tabula, 3.tabula
Identificet Janosaka savi potencialie patéeretdji, patérétdju grupas, kuras ir ipasi jutigas
3 patérétajus Apraksta jaieklauj planotais pielietojums attieciba un uzglabdasanu, pagatavosanu
Janem vera neparedzétas darbibas ar produktu un ta neparedzéta lietosana
S.pielikums 2.tabula
Izstradat plismas Diagrammas sastada produktiem vai procesu kategorijam, ietverot visu darbibas
4 diagrammas procesu secibu un mijiedarbibu, paradot vietas, kurds procesa iendak izejmateriali,

Uz vietas parbaudit
un apstiprinat
diagrammas

sastavdalas un starpprodukti, iespéjama atkdartota parstrade un izlaisti gala
produkti un novakti atkritumi

Procesa secibas parbaude uz vietas, nemot vera iespéjamas procesa novirzes, kas
radusas dazaddas mainds un/vai personala limeni, lai parliecindtos, ka pasreizéjais
process ir precizi attélots un piemérojams visiem modeliem
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HACCEP princips HACCEP sistéemas izstrades | Regulas
posms Nr.852/ Pasakumi ietver:
Nr. Pasakumi Posma Pasakumi 2004
Nr. punkts
~ Veikt Uzskaitit Dokumenteta parskata sastadisana par visiem potencialajiem apdraudéjumiem,
g | apdraud&jumu 6 apdraud&jumus, 5.2.a. kas pamatoti sagaidami katra procesa posma
. -,% analizi un veikt apdraud&jumu Janoverté partikas drosibas apdraudéejumus péc ta, cik nopietna ir sagaidama
g noteikt analizi un noteikt nelabveliga ietekme uz cilvéeka veselibu un kada ir tas notikSanas varbiitiba
3 | kontroles kontroles Iidzeklus Jadokumenté izvértésanas metode un novertésanas rezultati.
| Iidzek]us 5.pielikums 4.tabula
Noteikt Novertet izveletos Kontroles lidzekliem (pasakumiem) jaaizkave, janovers un/vai jasamazina
kritiskos 7 kontroles Iidzeklus, | 5.2.b. apdraudeéjums lidz pienemam limenim
kontroles noteikt KKP Jaizvérté un japarskata kontroles lidzek|a efektivitate
punktus (KKP) Kontroles lidzek]u izvéle jaizdara lietojot logisku pieeju, nosakot
nepieciesamibu tos vadit ar PNP vai HACCP planu
Izmantota metodologija, parametri un novertésanas rezultati jadokumenté
KKP noteiksanai izmanto profesiondlu vértejumu, pieredzi, aréjo un iekséjo
informaciju. lespéjams izmantot lemumu koku.
legiitos datus dokumenteé.
S.pielikums, 1. un 2.zZiméjums
Noteikt Noteikt kritiskos Nosaka kritiskas robezas. Kritiskajam robezam jabiit meramam vai
kritiskas 8 limitus katram KKP | 5.2.c. noverojamam
robezas
kritiskajiem
kontroles
punktiem S.pielikums 5.tabula
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HACCEP princips HACCEP sistemas Regulas
izstrades posms Nr.852/ Pasakumi ietver:
Nr. Pasakumi Posma Pasakumi 2004
Nr. punkts

Izveidot Izveidot Uzraudzibas sistema jabut attiecigam procediram, instrukcijam un pierakstiem,

4. kritisko 9 monitoringa 5.2.d. kuros ietver:
kontroles procediiras - mérijumi vai novérojumi atbilstosa laika perioda;
punktu katram KKP - lietotas uzraudzibas iekarta;
uzraudzibas - pielietojamas kalibrésanas metodes
sistemu - uzraudzibas biezums

- atbildibas un pilnvaras par uzraudzibu un uzraudzibas rezultatu
novertésanu
pieraksti
S.pielikums 5.tabula

Noteikt Izstradat Janosaka korigésanas un korektivas darbibas, kad kritiskas robezas parsniegtas

5. korektivas 10 korektivo 5.2.e. Darbibam janodrosina, ka neatbilstibas célonis ir identificéts, KKP kontroletais
darbibas darbibu planu parametrs ir atgriezts atpakal kontrolé un neatbilstibas atkartosands ir izslegta
gadijumos, kad
uzraudzibas
rezultati
parsniedz
kritiskas
robezas

S.pielikums S.tabula
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HACCP princips HACCP sistémas izstrades Regulas
posms Nr.852/ Pasakumi ietver:

Nr. Pasakumi Posma Pasakumi 2004
Nr. punkts

Noteikt Izstradat verifikacijas un Aktualizesana. Aréjie, iekséjie auditi. Datu analize.
6. parbaudes 11 validacijas procediras 5.2.1.
(verifikacijas)
procediiras,
lai
parliecinatos,
ka operativas
priekSnosaciju
ma
programmas
un HACCP
plana
elementi ir
ieviesti un

efektivi
HACCEP sistemas izstrades | Regulas
HACCEP princips posms Nr.852/ Pasakumi ietver:
Nr. Pasakumi | Posma Pasakumi 2004
Nr. punkts
Noteikt Izveidot dokumentu Veikt speka esoso dokumentéetu (instrukciju, programmu u.c.) uzskaiti, darba
7. nepieciesa- 12 un pierakstu 5.2.g. izmanto pierakstu formu (veidlapu) uzskaiti.
mo vadibas sisteému
dokumenta-
ciju
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attieciba uz
visam
procediiram
un pieraks-
tiem
atbilstosi
minétajiem
principiem
un to
pielietosanai

13

Apmacit personalu

XII
nod., 1.,
2.punkti

Jaapmdca viss HACCP sistéma iesaistitais personals, ipasi akcentéjot uzraudzibas
darbibas iesaistita persondla apmacibas
Apmdcibam jaieklauj:

informacija par KKP specifiskajiem apdraudeéjumiem
informacija par kontroles pasakumiem

kritiskas robezas un pielaides

kd javeic uzraudzibas darbibas

kur un ka veicami pieraksti

uzraudzibas periodiskums

ka javeic atbilstosas korigéSanas un korektivas darbibas

Jasaglaba pieraksti par apmdacibam
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5. pielikums 1. Zim&ums

Leémumu piepemsanas shéma (“lemumu koks”)

J 12 Vai apdraud&jumam apliikojamaja procesa
jau eksisté kontroles pasakums? P

Modificgjiet etapu, procesu vai produktu

v

Vai kontrole tiesi §aja

J ,: Vai apdraud&jum posma tiek izslégts vai
samazinats Iidz pienemamam Iimenim?

o

J 31 Vai piesarnojums var izradities nepienemami
augsta [TmenT vai var sasniegt nepienemami
augstu limeni?

O

J 4: Vai nakosais posms novér$ vai samazina >
apdraud&jumu lidz pielaujamam limenim?
|
ja - Tas nav KKP
L
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5. pielikums

Produkta apraksts

2.tabula

Produkta nosaukums

Produkta un vai produkta grupas
nosaukums, uz kuriem attiecas vienas un
tds pasas partikas drosibas prasibas

Produkta raksturojums

Gala produkta raksturotaji, kas var
ietekmet produkta drosumu, ka pieméram
pH, a,, sals, konservantu saturs u.c.

Paredzamais pielietojums

Produkta izmantojums, izmantosanas
veids. Vai nepieciesama ipasa apieSanas
pirms pasniegsanas? Identificétds
patérétdju grupas. Ipasu uzmaniba riska
grupam (veci cilveki, bérni, alergiski
cilveki)

Iesainojums/iepakojums

Veids, materials, tehnologijas (ka,
pieméram, iesainosana vakuuma).

Ipasa informacija markg&juma

Alergéni, saldinatdji u.c. sastavdalas, kas
ir bittiskas produktu drosumam

Deriguma termins

Apstiprinatais gatava produkta deriguma
termins

Uzglabasanas un izplatiSanas apstakli

Temperatiira, gaisa relativais mitrums
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augsta
=,
2 vidgja
7]
)
- p—
4 zema
=
=
= .
= nenozimiga
B
<
>

Paskaidrojumi: Ap — apmierinoSs; Ma - mazs; Lie — liels; Kr - kritisks

5.pielikums

2.ZiIm&jums
Riska nozimigums
Ap Ma Lie Kritisks
Ap Ma Lie Lie
Ap Ma Ma Ma
Ap Ap Ap Ap
nenozimiga zems vidgjs Augsts

Seku smagums
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5. pielikums

Izejvielu, sastavdalu un kontakta materialu apraksts

3.tabula

Nosaukums

Izejvielas, sastavdalas vai kontakta
materidla (pieméram, iesainojamais
materials) vai to grupu nosaukums, uz
kuriem attiecas vienas un tas pasas
partikas drosibas prasibas.

Raksturojums

Galvenie raksturotaji, kas ietekmé vai var
ietekmet partikas drosibu, pieméram pH,
konservantu, sals saturs u.c.

Uzglabasanas apstakli

Temperatiira, gaisa relativais mitrums

Paredzamais izmantojums

Kur izmantos? Vai nepiecieSama
apstrade pirms izmantoSanas?

Apdraudgjuma izvertejums

Vai pastav kadi apdraudéjumi, kas saistiti
ar So izejvielu, sastavdalu vai kontakta
materialu?

Vai Jiis neitralizésiet So apdraudeéjumu?
Vai pastav iespéja, ka citi materiali,
sastavdalas, izejvielas, telpas darba
virsmas vai gatavais produkts var
piesarnoties no si materiala?

Ap partikas drosibu saistitas obligatas
prasibas

Reglamentétas prasibas, kas ir noteiktas
LR un ES tiesibu aktos
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5. pielikums

Apdraudéjuma analize
4.tabula

Procesa posms | Identificétais apdraudéjums Apdraudéjuma Kontroles Iidzekli Kritisko kontroles
novertéjums punktu identifikacija

Procesa posms: visu darbibas posmu seciba

Identificétais apdraudéjums: visi partikas drosibas apdraudéjumi (kimiski, mikrobiologiski vai fizikali), kurus var pamatoti sagaidit attieciba
uz produkta tipu un faktisko apstrades aprikojumu. Noradot konkrétu apdraud&jumu, ta rasanas iemeslu.

Apdraudéjuma noveértéjums: sagaidama nelabvéeliga ietekme uz veselibu un notikSanas varbitiba. Iespgjams izmantot 5.pielikuma 2.zimgjuma
mingto metodiku.

Kontroles Iidzekli: PNP vai HACCP plans

Kritisko kontroles punktu identifikacija: izmantojams [émuma koks (5.pielikums, 1.zZim&ums)
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5. pielikums

HACCP plans
5.tabula
Procesa | Identificétais | KKP Kontroles | Kritiska | Uzraudzibas | Atbildiga | Pieraksti Korektivas Atbildiga
solis apdraud€&jums | numurs parametrs | robeza | procedira persona darbibas persona
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