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1. Ievads
1.1. Meérkis

Sis vadlinijas izstradatas, lai sekmétu labu higiénas praksi un partikas
nekaitiguma nodroSinasanu zvejas produktu saliSana, kiipinasana un cepSana
majas apstaklos.

Vadlinijas sniedz rekomendacijas Eiropas Savienibas regulu un Latvijas
partikas apriti regul€joSo normativo aktu piemérosanai zvejas produktu apstrade
majas apstaklos.

1.2. Nozares 1ss raksturojums

Baltijas jura un Rigas juras lici nozvejoto zvejas produktu apstrade
(salisana, kiipinaSana, cepSana) piekrastes lauku sétas ir sena latvieSu un livu
zvejnieku nodarboSanas péc ilgstosa laika perioda izveidotam un nostiprinatam
tradicijam.

Sobrid, pateicoties Eiropas Savienibas finandu fondu sniegtajam iesp&jam
un mazo un vid€jo uznémumu atbalsta programmam, piekrastes uzneéméji, lai
palielinatu pasu iegiito zvejas produktu pievienoto vértibu, uzsakusi salitu,
kiipinatu un ceptu zvejas produktu razoSanu savas saimniecibas, pielagojot
razoSanas vajadzibam atseviskas saimniecibas telpas.

Pedgjos gados zvejas produktu apstradi piekrastes saimniecibas veicina ar1
lauku tiirisma attistiba.

1.3. Izmantota likumdoSana un vadlinijas
Vadlinijas izstradatas saskana ar prasibam, kas noteiktas:

ES normativajos aktos :

e Eiropas Parlamenta un Padomes 2002.gada 28.janvara regula
Nr. 178/2002, ar ko paredz visparigus partikas aprites tiesibu aktu
principus un prasibas, izveido Eiropas Partikas nekaitiguma iestadi un
paredz procediiras saistiba ar partikas nekaitigumu;

e Eiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 29.aprila regula Nr.852/2004
par partikas higiénu;

e Eiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 29.aprila regula Nr.853/2004,
ar ko paredz dzivnieku izcelsmes partikas produktu specifiskas higiénas
prasibas;

e FEiropas Parlamenta un Padomes 2002.gada 3.oktobra regula
Nr.1774/2002, ar ko nosaka veselibas aizsardzibas pasakumus attieciba uz
dzivnieku izcelsmes blakusproduktiem, kuri nav paredzeti cilveku
uzturam;




e Padomes 1996.gada 26.novebra regula 2406/96, ar ko paredz kopg€jus
tirdzniecibas standartus attieciba uz noteiktiem zivsaimniecibas
produktiem;

o Komisijas 1997.gada 21.februara regula Nr. 323/97, ar kuru groza
Padomes regulu Nr. 2406/96, ar ko nosaka kopigus tirdzniecibas
standartus daziem zivsaimniecibas produktiem (rengu lieluma
kategorijas);

e Komisijas 2001.gada 19.decembra regula Nr. 2495/2001, ar kuru groza
Padomes regulu Nr. 2406/96, ar ko nosaka kopigus tirdzniecibas
standartus atseviSkiem zivsaimniecibas produktiem (rengu licluma
kategorijas);

e Komisijas 2005.gada 25.maija regula Nr. 790/2005, ar kuru groza
Padomes regulu Nr.2406/96, ar ko paredz kop€jus tirdzniecibas
standartus attieciba uz noteiktiem zivsaimniecibas produktiem (brétlinu
lieluma kategorijas);

e Komisijas 2005.gada 4.februara regula Nr.208/2005, ar ko groza
Komisijas regulu Nr. 466/2001 par policikliskajiem aromatiskajiem
ogliidenraziem;

e Komisijas 2001.gada 8.marta regula Nr. 466/2001, ar ko nosaka atsevisku
piesarnotaju maksimalos pielaujamos Iimenus partikas produktos;

e Komisijas 2005.gada 15.novembra regula Nr. 2073/2005 par partikas
produktu mikrobiologiskajiem kriterijiem;

e Komisijas 2001.gada 22.oktobra regula Nr.2065/2001, kas nosaka siki
1zstradatus noteikumus Padomes regulas Nr. 104/2000 ievieSanai attieciba
uz patérétaju informesanu par zivsaimniecibas produktiem;

e Komisijas 2005.gada 5.decembra regula Nr. 2074/2005, ar ko nosaka
ievieSanas pasakumus noteiktiem produktiem saskana ar regulu
Nr. 853/2004 un oficialas kontroles organizéSanu saskana ar regulu
Nr. 854/2004 un Nr. 882/2004, izn€mumus regulai Nr. 852/2004 un groza
regulu Nr. 853/2004 un Nr. 854/2004;

e FEiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 27.oktobra regula
Nr.1935/2004 par materialiem un izstradajumiem, kas paredzeti saskarei
ar partikas produktiem, un par direktivu 80/590/EEK un 89/109/EEK
atcelSanu.

LR normativajos aktos :
o Partikas aprites uzraudzibas likuma;
e Veterinarmedicinas likuma;
e Ministru kabineta 2003.gada 29.aprila noteikumos Nr.235 “Dzerama
tdens obligatas nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa un kontroles
kartiba”;
e Ministru kabineta 2004.gada 23.novembra noteikumos Nr. 964 “Partikas
precu mark&Sanas noteikumi”;




e Ministru kabineta 2006.gada 8.augusta noteikumos Nr.646 , Noteikumi
par zvejas produktu mark&uma lietojamiem sugu nosaukumiem”;

e Ministru kabineta 2001.gada 27.novembra noteikumos Nr. 494
“Noteikumi par darbiem, kas saistiti ar iesp&jamu risku citu cilvéku veselibai
un kuros nodarbinatds personas tiek paklautas obligatajam veselibas
parbaudém”;

e Ministru kabineta 2005.gada 14.jilinijja noteikumos Nr. 409 ‘“Partikas

aprit€ nodarbinato personu profesionalas kvalifikacijas prasibas®;

e Ministru kabineta 1999.gada 1.jiinija noteikumos Nr. 203 “Dezinfekcijas,
dezinsekcijas un deratizacijas pasakumu veikSanas kartiba”;

e Ministru kabineta 1998.gada 03.jiilija noteikumos Nr. 131 ,,Noteikumi par
aromatizetaju lietoSanu partika”;

e Ministru kabineta 2006.gada 05.septembra noteikumos Nr. 732 ,,Valsts
metrologiskajai kontrolei paklauto mérisanas lidzeklu saraksts”;

e Ministru kabineta 2006.gada 18 jiilija noteikumos Nr. 596 ,,Obligatas
nekaitiguma prasibas zvejas produktu apritei neliela apjoma”;

e Ministru kabineta 2001.gada 27.februara noteikumos Nr. 86 “Noteikumi
par obligatajam nekaitiguma prasibam partikai, kura izmantotas partikas
piedevas”.

Izmantota literatira, vadliniju dokumenti un Latvijas standarti:

Recommended International code of Practice for Salted fish, CAC/RCP 26-
1979;

Code of practice for fish and fishery products, CAC/RCP 52-2003, Rev.2-
2005;

Guidance document Implementation of procedures based on the HACCP
principles and facilitation of the implementation of the HACCP principles
in certain food businesses, European Commission, Health & Consumer
Protection Directorate — General, 2005;

2004.gada 20.decembra Pamatnostadnes Regulas (EC) Nr.178/2004 par
visparigiem partikas aprites tiesibu aktiem 11., 12., 16., 17., 18., 19., un 20.
panta ievieSana;

Latvijas Standarts LVS 245:1999 ,Svaigi, atv€sinati un saldéti zvejas
produkti”;

Latvijas Standarts LVS 43:2000 “Karsti kiipinatas zivis”;

Latvijas standarts LVS 285:2000 “Salitas zivis un zivis garSvielu salijuma”.



1.4. Vadlinijas izmantoto terminu skaidrojums

1.4.1. apstrade — jebkura darbiba, tostarp karséSana, kiipinaSana,
konserv€Sana, nogatavinasSana, zavéSana, mariné$ana, ekstrakcija, ekstriizija vai
vairaki Sie procesi kopa, kas butiski izmaina sakotn€jo produktu (regula
852/2004);

1.4.2. apstrades produkti — partikas produkti, ko ieglist péc neapstradatu
produktu apstrades. Minétajos produktos var bt sastavdalas, kas ir
nepiecieSamas to razoSanai vai konkrétu pasibu pieskirSanai (regula 852/2004);

1.4.3. bistamiba — biologisks, kimisks vai fizikals agents partika vai
bariba vai tads partikas vai baribas stavoklis, kas potenciali var izraisit negativu
ietekmi uz veselibu (regula 178/2002);

1.4.4. galapateretajs — ir péd¢jais partikas produkta paterétajs, kurS
neizmantos partiku darbiba, kas saistita ar partikas apriti (regula 178/2002);

1.4.5. grieSana — zvejas produktu galvu nogrieSana, védera pargrieSana,
iekSu iznemSana, filetéSana (Code of practice for fish and fishery products,
CAC/RCP 52-2003, Rev.2-2005);

1.4.6. iepakoSana — viena vai vairaku iesainotu partikas produktu
ievietoSana otra tara, un iepakojums ir pati ar¢ja tara (regula 852/2004);

1.4.7. iesainoSana — partikas produkta ievietoSana ietinamaja materiala
vai trauka, kas ir tie$a saskar€ ar attiecigo partikas produktu, un iesainojums ir
pats ietinamais materials vai trauks (regula 852/2004);

1.4.8. izsekojamiba — sp€&ja visos razoSanas, apstrades un izplatiSanas
posmos izsekot un atrast jebkuru partiku, baribu, produktivo dzivnieku vai vielu,
ko paredzets vai ko var€tu pievienot partikai vai baribai (regula 178/2002);

1.4.9. karsta kupinasana — termisks apstrades process, kas tiek veikts
specialas iekartas temperatiira, kura notiek zivju muskulaudu vispargja
olbaltumvielu denaturacija (Code of practice for fish and fishery products,
CAC/RCP 52-2003, Rev.2-2005);

1.4.10. korektiva darbiba — darbiba, lai noverstu atklatas neatbilstibas
c€loni vai citu nevélamu situaciju (LVS EN ISO 22000:2006);

1.4.11. Kkritiskais kontroles punkts — partikas apstrades posms, kura
lespgjams izmantot kontroli un, kura ir bitiska, lai aizsargatu vai novérstu
partikas droSibas apdraud&umu vai, lai samazinatu to lidz pielaujamam Iimenim
(LVS EN ISO 22000:2006);

1.4.12. laiSana tirgi — partikas turéSana pardoSanas noliika, tostarp
piedavasana pardoSanai vai jebkura cita veida nodoSana par maksu vai bez tas,
un pardoSana, izplatiSana un citada nodoSana;

1.4.13. majrazotajs (So vadliniju izpratng€) — partikas aprit€ iesaistita
persona, kas nodarbojas ar zvejas produktu apstradi to laiSanai tirgt telpas, ko
galvenokart izmanto ka privatmajas;

1.4.14. mazumtirdzniectba — manipulacijas ar partiku un/vai tas
apstrade, un tas uzglabaSana tirdzniecibas vai piegades vieta galapaterétajam,
tostarp izplatiSanas vietas, &dinasanas uzpémumos, uznémumu un iestazu
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€dnicas, restoranos un citos Iidzigos partikas pakalpojumu uzn€mumos,
veikalos, lielveikalu izplatiSanas centros un vairumtirdzniecibas punktos (regula
178/2002);

1.4.15. neapstradati produkti — partikas produkti, kas nav apstradati,
tostarp produkti, kas ir sadaliti, atdaliti, sagriezti Sk€l€s, kapati, atkauloti,
samalti, atdaliti no adas vai mizas, malti, griezti, tiriti, apgraiziti, lobiti, slipéeti,
dzesinati, saldgti, sasaldeti vai atkauséti (regula 852/2004);

1.4.16. nekaitiga partika — partika, kas normalos vai paredzamos
lietoSanas apstaklos nenodara kaitejumu cilvéka veselibai, dzivibai vai videi
(Partikas aprites uzraudzibas likums);

1.4.17. partika — jebkura apstradata, dalgji apstradata vai neapstradata
viela vai produkts, kas paredzets cilvEkiem uzturam vai ko sapratigi paredzamos
apstaklos cilveki varétu lietot uztura (regula 178/2002);

1.4.18. partikas aprite — visas darbibas ar partiku no tas ieguves lidz
patérinam (primara razoSana, ieguve, pirmapstrade, apstrade, parstrade,
razoSana, iepakoSana, uzglabasana, izplatiSana, transportéSana, parvietoSana pari
valsts robezai, vairumtirdznieciba un mazumtirdznieciba) (Partikas aprites
uzraudzibas likums);

1.4.19. partikas higiena — pasakumu un nosacijumu kopums, kas
nepiecieSams, lai kontroleétu apdraud&jumus un nodroSinatu partikas produktu
derigumu cilveka uzturam, nemot véra tiem paredz€to lietoSanu (regula
852/2004);

1.4.20. primarie produkti — primaras razoSanas produkti, tostarp
lauksaimniecibas, lopkopibas, medniecibas un zvejas produkti (regula
852/2004);

1.4.21. risks — apdraudéjuma rezultata raduSas negativas ietekmes uz
veselibu varbiitiba un minétas ietekmes nopietniba (regula 178/2002);

1.4.22. sagatavoti zvejas produkti — neapstradati zvejas produkti, kam
veiktas apstrades darbibas, kuras ietekmé to anatomisko veselumu, pieméram,
kidasana, galvas atdaliSana, sagrieSana Sk&lés vai gabalos, filejas atdaliSana un
kapaSana (regula 853/2004);

1.4.23. svaigi zvejas produkti — neapstradati veseli vai sagatavoti zvejas
produkti, tostarp vakuumiepakojuma vai izmainita temperatiira iepakoti
produkti, kuru saglabaSanai nav veikta nekada cita apstrade, ka vien
atvesinaSana (regula 853/2004);

1.4.24. tresas kategorijas dzivnieku izcelsmes blakusprodukti — svaigu
vai apstradatu zvejas produktu blakusprodukti, kas rodas zvejas produktu
apstrades procesa (atsSkiroti, partikd neizmantojami zvejas produkti, svaigu vai
apstradatu zvejas produktu dalas)(regula Nr.1774/2002);

1.4.25. uznémums — jebkura partikas aprites vieniba (regula 852/2004);

1.4.26. vietejais tirgus — Latvija razotu produktu pardoSana pateréSanai
Latvija (Partikas aprites uzraudzibas likums);

1.4.27. zvejas produkti — visi savvalas vai saimnieciba audzgti jiiras vai
saldiidens dzivnieki (iznpemot dzivas gliemenes, dzivus adatadainus, dzivus
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tunikatus un dzivus jiras gliemezus, ka ar1 visus ziditajus, rapulus un vardes),
tostarp visas Sadu dzivnieku €damas formas, dalas un produkti (regula
853/2004).

1.5. Majrazotaja pienakumi

1.5.1. Majrazotajs, kas nodarbojas ar zvejas produktu apstradi majas
apstaklos, sava darbiba ir atbildigs par zvejas produktu nekaitigumu un
atbilstibu normativajos aktos noteiktajam prasibam.

1.5.2. Ja majrazotajs uzskata, ka vina razotie zvejas produkti neatbilst
nekaitiguma prasibam, bet:

1.5.2.1. zvejas produkti vairs nav majrazotaja tie§a kontrole, tad tas
talit veic pasakumus, lai iznemtu attiecigos zvejas produktus no tirgus, un
pazino par to Partikas un veterinarajam dienestam;

1.5.2.2. zvejas produkti jau nonakusi pie pat€rétaja, majrazotajs veic
paterétaju informéSanu un pienem atpakal nekaitiguma prasibam neatbilstoSos
zvejas produktus.

1.5.3. Ar 2006.gada 0Ol.janvari visiem partikas apriteé iesaistitajiem
uzném¢éjiem, taja skaitd majrazotajiem, jaievero prasibas, kas noteiktas regula
Nr. 852/2004 par partikas produktu higiénu un regula Nr.853/2004, ar ko nosaka
ipasus higi€nas noteikumus attieciba uz dzivnieku izcelsmes partiku, bet jo
pasi:

1.5.3.1. aukstuma k&€des nodroSinasana;

1.5.3.2. zvejas produktu nekaitiguma krit€riju ievérosana;

1.5.3.3. procediiru, kas balstitas uz HACCP principiem, izveidoSana un
uzturéSana.

1.5.4. Majrazotajam janodroSina partikas izsekojamiba. Izsekojamibas
meérkis ir nodroSinat sistému, lai iesp&jamu partikas neatbilstibu gadijuma to
nekave€joties varétu iznemt no partikas aprites.

1.5.5. Majrazotajs sadarbojas ar Partikas un veterinaro dienestu un
informe to par butiskam izmainam sava uznémuma darbiba.

1.5.6.

Partiku, kas raZota, parstradata vai apstradata majas apstaklos, drikst izplatit
vietgja tirgl tieSi paterétajam, ieverojot higiénas prasibas partikas razoSanai un
apstradei.

Tirgos majas apstaklos razotos zvejas produktus drikst realizet tikai péc tam, kad
Partikas un veterinara dienesta pilnvarots veterinararsts veicis tirgli veterinaro
ekspertizi, un tikai saskana ar vipa atzinumu par produktu turpmako
izmantoSanu.




1.6. Vadliniju izstrades darba grupa

Vadliniju 1izstradi veica Latvijas Lauksaimniecibas universitates
Veterinarmedicinas fakultates Partikas un vides higi€nas institiita macibspéeki -
Dr.med.vet. E. Liepins, Dr.med.vet. G. MicCule, Mg.med.vet. A.Valdovska un
Mg.med.vet. A. Zirnitis.

Obligatas higieénas prasibas, kas noteiktas regulas vai citos normativajos
aktos, turpmak noraditas ieraméjuma.

2. Uznémuma strukturalas prasibas
(teritorija, telpas, dzerama udens apgade)

2.1. Uzpeémuma teritorija

Uzpémuma teritoriju uztur tiru. Nav pielaujama atkritumu uzkrasana tada
apjoma, kas var€tu izraisit partikas piesarnojumu.

2.2. Telpu izvietojums

2.2.1.

Telpas japrojekte, javeido un jauztur tiras un laba kartiba un tada stavokli, lai
izvairitos no piesarnojuma riska, jo 1paSi no tada, ko rada dzivnieki un
kaitekli.

2.2.2. Uzpémumu zvejas produktu apstradei majas apstaklos izvieto
vietas:
e kur nav tads vides piesarnojums un tadas riipnieciskas darbibas, kas rada
partikas piesarnojuma draudus;
e kur nav appliiSanas draudu;
e kur iesp€jama atkritumu efektiva aizvakSana.
2.2.3. Zvejas produktu apstradei majas apstaklos iekarto vismaz vienu
atsevisku telpu. Saja telpa zvejas produktu apstrades laika neveic ar apstradi
nesaistitas darbibas.

2.3. Gridas

2.3.1. Gridai zvejas produktu apstrades telpa jabiit nodilumizturigai, ar
slipumu un drenazu. Piemérotakas ir fliz€tas vai betonétas gridas (3.attels).

2.3.2. Grida nedrikst but ar redzamiem bojajumiem (sasistas flizes),
plaisam un spraugam.
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2.4. Sienas

2.4.1. Sienas ir no neabsorbg&joSa un netoksiska materiala, kas ir viegli
tirams un dezinficgjams.

2.4.2. Sienas vélams flizét vai izmantot citus tidensizturigus materialus un
krasot gaisa krasa. Sienas nedrikst biit spraugas un plaisas.

2.4.3. Uz sienam nedrikst but nettrumi, putekli, peléjums.

2.5. Griesti

2.5.1. Uz griestiem nedrikst biit netirumi, zirneklu tikli, putekli, pelg¢jums.
Velams gaiSs krasojums.

2.5.2. Kondensata veidoSanos uz griestiem novers ar védinasanu.

2.5.3. Griestu lampas apriko ar nopemamiem aizsargkupoliem, lai
noverstu netirumu uzkrasanos un izvairitos no stikla iekltiSanas partika.

2.6. Logi

2.6.1. Logu un citu atveru konstrukcijai janoverS netirumu uzkrasanas,
insektu un piesarnojuma iekltiSanu telpas.

2.6.2. Logus, kurus izmanto védinaSanai, apriko ar pretinsektu sietiem,
kuri ir viegli nonemami un tirami.

2.6.3. Logiem var paredzeét Zzaliuzijas, kas pasarga no tieSiem saules
stariem. Tas jaizvieto starp logu ratim.

2.6.4. Logi ir ar tiram, nesaplaisajus$am stikla ratim.

2.6.5. Ja atveértu logu dél iesp&jams partikas piesarnojums, tad tos partikas
raZzoSanas laika neatver.

2.7. Durvis

2.7.1. Durvis gatavo no gluda, viegli tirama un dezinfic€jama materiala, to
konstrukcija nepielauj netirumu uzkrasanos.

2.7.2. Starp durvim un durvju aili nedrikst biit spraugas, pa kuram telpa
var iek]ut grauzgeji.

2.8. Ventilacija
2.8.1. Telpas nodrosSina ar pietickamu dabigo vai piespiedu ventilaciju.
2.8.2. Ventilacijai jabiit pietickamai, lai izvaditu nepatikamas smakas no

telpas un janovers parlieku augsts mitrums telpa, jo tas rada labveligus apstaklus
pelejuma attistibai uz virsmam.
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2.9. Apgaismojums

Telpa, kur notiek zvejas produktu apstrade, iekarto atbilstoSu dabigo vai
maksligo apgaismojumu, lai darbibas varétu veikt higi€niski (4.attels).

2.10. Kanalizacija

2.10.1. Zvejas produktu apstrades telpa iekarto kanalizaciju, kas nodroSina
notekiidenu novadiSanu uz kanalizacijas akam.

2.10.2. Kanalizacijas kanalus apriko ar trapiem, kas novér§ smaku
izplatiSanos.

2.10.3. Nedrikst notikt kanalizacijas tidenu noplide no kanalizacijas
akam.

2.10.4. Nedrikst novadit kanalizacijas tidenus atklatas fidens tilpnés.

2.11. Ierices darba riku tiriSanai

2.11.1.
Uznémuma atbilsto$i japaredz darba instrumentu un aprikojuma tiriSana un
vajadzibas gadijuma dezinfekcija.

2.11.2. Darba riku un aprikojuma mazgasanai iekarto izlietni.

2.11.3. Izlietne ir gatavota no materiala, kas izturigs pret koroziju, ta ir
viegli tirama un aprikota ar karsta un auksta idens padevi.

2.11.4. Karsta un auksta tdens kranu konstrukcija nodro$ina auksta un
karsta Gidens sajaukSanos.

2.12. Udensapgade

2.12.1.
‘ Jabiit pieejamai atbilstoSai karsta un/vai auksta dzerama tidens apgadei. ‘

2.12.2. Uznémuma iekarto tekosa auksta un karsta dzerama tidens apgades
sisteému.

2.12.3. Dzeramajam tdenim jaatbilst prasibam, kas noteiktas Ministru
kabineta 2003.gada 29. aprila noteikumos Nr.235 “Dzerama udens obligatas
nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa un kontroles kartiba”.

2.12.4. Lai noteiktu, vai izmantotais dzeramais tdens atbilst noteikumu
prasibam, majrazotajs veic dzerama iidens kartéjo un auditmonitoringu.

2.12.5. Majrazotajs katru gadu Iidz kartéja gada sakumam sastada
monitoringa programmu un to saskano ar Sabiedribas veselibas agentiiru.

2.12.6. Ja dzeramo tdeni iegiist uznémuma uz vietas un dzeramais tidens
tick izmantots ka partikas sastavdala (piemé€ram, saljjuma vai buljona
pagatavosSanai):
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a) pie Gidens patérina lidz 100 m’ gada javeic viens auditmonitorings
un viens kart€jais monitorings. Nosakamie raditaji doti 1.pielikuma;

b) pie adens patéripa no 101 Ilidz 1000 m’ javeic viens
auditmonitorings un Cetri kart€jie monitoringi gada. Nosakamie raditaji doti
1.pielikuma.

2.12.7. Ja dzeramais iidens tiek sanemts pa publiskajam (centraliz&tajam)
tdensapgades sistémam un tiek izmantots ka partikas sastavdala:

a) pie tdens patérina lidz 100 m® gada javeic 1 kartgjais monitorings.
Auditmonitoringu neveic. Nosakamie raditaji doti 1.pielikuma;

b) pie adens patéripa no 101 lidz 1000 m’ javeic viens
auditmonitorings un cetri kart€jie monitoringi gada. Nosakamie raditaji doti
1.pielikuma.

2.12.8. Dzerama tidens paraugu nonem vieta, kur dzeramais tidens izpliist
no krana.

2.12.9. Ja dzerama tidens monitoringa laika konstaté mikrobiologisko vai
kimisko piesarnojumu, kas parsniedz Ministru kabineta 2003.gada 29. aprila
noteikumos Nr.235 “Dzerama idens obligatas nekaitiguma un kvalitates
prasibas, monitoringa un kontroles kartiba” 1.pielikuma noteiktas normas,
majrazotajs rakstiski inform& Partikas un veterinaro dienestu, Valsts sanitaro
inspekciju un Sabiedribas veselibas agentiiru.

2.12.10.

Ledus, kas nonak saskaré ar partiku vai var to piesarnot, japagatavo no
dzerama tdens vai tira tidens, ja ledus paredzets nesadalitu zvejas produktu
atv€sinaSanai. Tas japagatavo, jauzglaba un jaapstrada apstaklos, kas aizsarga
to no piesarnojuma.

3. Prasibas virsmam, iekartam un aprikojumam

3.1. Virsmas, kas nonak saskare ar partiku

3.1.1.

Virsmam, kas nonak saskaré ar partiku, jabtit laba stavokli, tam jabiit viegli
tiramam un vajadzibas gadijuma dezinfic§jamam. Tapec jaizmanto gludi,
mazgajami, pret koroziju izturigi un netoksiski materiali.

3.1.2. Virsmas, kas nonak kontakta ar partiku, tai skaita iekartu virsmas ir
gludas, bez redzamiem bojajumiem, netoksiskas, no korozijas izturiga materiala,
viegli tiramas un dezinficgjamas (5., 6., 7., 8. attels).

Bojatu, nelidzenu virsmu tiriSana ir apgritinata, lidz ar to ievérojami pieaug
partikas piesarnojuma risks, zvejas produktiem apstrades laika nonakot kontakta
ar tam.

3.1.3. Koka materialu izmantoSana pielaujama tikai vienreizlietojama
iepakojama materiala izgatavos$anai, jo koka 1patn€jas struktiiras dél §adu virsmu
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mazgasSana un dezinfekcija ir apgriitinoSa un nekvalitativa, ka rezultata veidojas
labveliga vide mikroorganismu attistibai. Bez tam, koka materiali viegli pienem
un saglaba nepatikamas smakas.

3.1.4. Finiera un citu lamin€tu materialu lietoSana nav pielaujama.

3.1.5. Konteineriem un traukiem, kas nonak kontakta ar zvejas
produktiem vai citam izejvielam, jabiit izgatavotiem no polim&ru materialiem
vai no pret koroziju izturiga metala, kuru izmantoSana atlauta partikas aprit€.

3.1.6. Poliméru materialu priekSmeti, kas nonak saskaré ar svaigiem vai
apstradatiem zvejas produktiem, marketi ar atbilstoSu simbolu, vai ari to
pavaddokumenti vai iepakojums satur noradi “partikai”.

3.2. Tehnologiskas iekartas un aprikojums

3.2.1.

Uzpémuma jabit pieejamam atbilstosam iekartam un/vai aprikojumam
piemerotas partikas temperatiiras uzturéSanai un uzraudzibai.

Visiem izstradajumiem, iekartam un aprikojumam, ar ko nonak saskare
partika:

a) jabut riipigi iztiritiem un vajadzibas gadijuma dezinfic€tiem;

b) jabut ta veidotiem, no tadiem materialiem un tada laba kartiba un
stavokli, lai samazinatu jebkadu piesarnojuma risku;

c) izpemot vienreizlietojamos konteinerus un vienreizlietojamo
iepakojumu, jabiit ta veidotiem, no tadiem materialiem un tada laba kartiba un
stavokli, lai tos var€tu tur€t tirus un vajadzibas gadijuma dezinfic€tus;

d) jabiit uzstaditiem tada veida, lai lautu veikt aprikojuma un
apkartejas teritorijas atbilstoSu tiriSanu.

Iekartas

3.2.2. lekartas izvieto ta, lai nodroSinatu tehnologisko plismu.

3.2.3. Péc iekartu uzstadiSanas, pirms razoSanas uzsakSanas veic iekartu
tiriSanu un dezinfekciju.

3.2.4. Svaigus zvejas produktus nepiecieSamibas gadijuma uzglaba
ledusskapi, kas nodro$ina temperatiiru kamera no 0°C lidz minus1°C.

3.2.5. Apstradatajiem zvejas produktiem iekarto aukstuma kameru, kas
nodroSina temperattru no 2°C Iidz 6°C. Aukstuma kameras lielums ir atbilstoss
razoSanas jaudai (12.attels).

3.2.6. Aukstuma kameru apriko ar termometru. V€lams, lai termometra
radijumi biitu nolasami kameras arpusé viegli pieejama vietd. Termometru
novieto péc iesp&jas talu no aukstuma iekartas. Termometra radijumus registré
“Temperatiiru registracijas zurnala” (skat. 2. pielikumu).

3.2.7. Gaisa plismu ierobezojoSi poliméra aizkari aukstuma kameras
durvis Jauj ietaupit energiju aukstuma razo$anai un pasarga aukstuma kameru no
straujam temperatiiras svarstibam zvejas produktu ievietoSanas un iznemsanas
laika.
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3.2.8. Zvejas produktu kiipinatavu bilivé uz betona pamatnes no
ugunsdroSiem materialiem - kiegeliem, metala. Gaisa plismu kiipinatava regulé
ar kurtuves durvim un aizvertniem kipinatavas augs$eja dala. Ja kupinatavu
iekarto telpa, tad virs tas jabiit efektivam diimu nosiicéjam. Kipinatavas sanu
sienas iekarto atbalstus kiipinaSanas ramjiem (9. un 11.attels).

3.2.9. Zvejas produktu kiipinatava kurtuvi ieteicams pec iesp€jas attalinat
no zvejas produktu kiipinaSanas vietas.

3.2.10. Zvejas produktu cepSanas krasns kurtuvi veido no ugunsdroSiem
kiegeliem (10.attéls). Virs zvejas produktu cepSanas krasns iekarto tvaiku
nosticju, kas apgadats ar viegli mainamu un tiramu filtru.

3.2.11.

Valsts metrologiskajai kontrolei ir paklauti meriSanas Iidzekli, kurus lieto
partikas produktu izgatavoSana un kontrol€, tehniskas droSibas kontrol€, veicot
izmekl&Sanu un ekspertizi. Valsts metrologiskajai kontrolei paklauto mé&riSanas
lidzeklu verificé$anu veic Metrologijas centrs vai akreditétas laboratorijas.

3.2.12. Majrazotajiem metrologiskajai kontrolei paklautie mériSanas
lidzekli ir svari, kuru verific€Sanas periodiskums ir ne retak ka reizi divos gados.

Aprikojums

3.2.13. Darbam ar svaigiem un apstradatiem zvejas produktiem izmanto
atseviskus darba instrumentus. Instrumenti (nazi, u.c.) ir atbilstoSi markéeti
(pieméram, atSkirigu krasu spali) darbam ar svaigiem zvejas produktiem un
darbam ar termiski apstradatiem zvejas produktiem.

3.2.14. Tirie instrumenti, trauki un parvietojamais aprikojums jauzglaba
ta, lai tas nesaskartos ar gridu, sausa, tira vieta. Trauku uzglabaSanai vélams
iekartot akus vai stativu ar plauktiem, kas izgatavoti saskana ar prasibam, kas
noteiktas virsmam, kas nonak saskar€ ar partiku (skat. 3.1. nodalu ,,Virsmas, kas
nonak saskare ar partiku™). Trauki tajos jaglaba tada stavokli, lai no tiem varétu
noplist tidens atliekas, kas palikuSas p&€c mazgaSanas un dezinfekcijas.

3.2.15. JanodroSina, lai instrumenti, trauki un cits aprikojums
uzglabasanas laika netiktu piesarnots ar putekliem.

4. Izejvielas

4.1. Prasibas izejvielu ieguvei
4.1.1.

Majrazotajam, kas atbild par zvejas produktu izkrauSanu, janodroSina, ka
izkrauSanas aprikojums, kas nonak saskaré ar zvejas produktiem, ir no
materiala, ko viegli tirit un dezinfic€t, un tas tiek uzturéts laba darba kartiba un
tiriba.

Janovers zvejas produktu piesarnoSana izkrauSanas laika.
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4.1.2. Svaigi zvejas produkti péc to ieguves:
4.1.2.1. jaievieto un jauzglaba tiras, iepriek§ mazgatds un
nepiecieSamibas gadijuma dezinficétas kastés vai konteineros, kas atbilst
nodalas 3.1. ,,Virsmas, kas nonak saskar€ ar partiku” prasibam;
4.1.2.2. japasarga no piesarnojuma (degvielas, ellas u.c.) un tieSas
saules staru iedarbibas.
4.1.3.

Ja uz kuga klaja nav bijis iesp&jams veikt atvEsinasanu, svaigiem zvejas
produktiem, ko neglaba dziva veida, iesp&jami driz péc izkrauSanas krasta
javeic atveésinasana un tie jauzglaba temperatira, kas tuvojas ledus kusanas
temperaturai.

4.1.4. Svaigi zvejas produkti peéc iespgjas atrak jaatvésina lidz
temperatiirai, kas tuva ledus kuSanas temperaturai (no 0 °C 1idz minus 1 °C). Ja
tas nav iesp&jams, tie péc iesp&jas atrak janogada krasta atv€sinasanai. Svaigus
zvejas produktus atvésina konteineros vai kast€s, parberot ar ledu 30 — 50 %
apjoma no zvejas produktu masas (atkariba no gadalaika). Konteineru vai kastu
konstrukcijai jabit tadai, lai izkusu$a ledus tidens nepaliktu kontakta ar zvejas
produktiem.

4.1.5. Saldetiem zvejas produktiem nedrikst bt atlaidinaSanas pazimju.

4.2. Prasibas izejvielu uzglabasanai

4.2.1.

Majrazotajam, kas apstrada un iesaino apstradatus zvejas produktus, jabiit
piemérotam telpam, kas ir pietickami lielas izejvielu atseviskai uzglabasanai.

Ja svaigus, neiesainotus zvejas produktus neizplata, nenosiita, nesagatavo vai
neparstrada tiilit péc to nonakSanas uznémuma, tie jauzglaba parbeérti ar ledu §im
noliikam piemeérotas telpas. Ledus atjaunoSana javeic tik biezi, cik nepiecieSams.

4.2.2.

Svaigi zvejas produkti un atlaidinati neapstradati zvejas produkti, jauzglaba
temperatiira, kas tuvojas ledus kuSanas temperatiirai.

4.2.3.

Ja zvejas produktus uzglaba parbertus ar ledu, izkususa ledus tidens nedrikst
palikt saskare ar produktiem.

4.2.4.

Saldéti zvejas produkti jauzglaba temperatiira, kas neparsniedz minus 18 °C
visas produkta dalas.

4.2.5. Partikas varamo sali uzglaba sausa vieta un pasarga no
piesarnojuma. Mitrums nelabvéligi ietekmé sals kvalitati, jo ar saciet€jusa sals
masu darbs ir apgriitinats.

4.2.6. Visas iepakotas izejvielas jauzglaba markéta iepakojuma, atbilstosi
mark&juma vai pavaddokumentu noradém par uzglabasanas apstakliem.
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4.2.7. Iepirkto izejvielu izcelsme ir dokumentali pieradama.

4.2.8. Majrazotajs uznémuma nodroSina izejvielu rotaciju (pec principa
“pirmais iek$a — pirmais ara”) — ilgak glabatas izejvielas un sastavdalas tiek
izlietotas vispirms.

4.3. Prasibas izejvielu transporteSanai

4.3.1.

Zvejas produkti, ko paredzets laist tirgii, japarvada ta, lai negativi neietekmétu
partikas droSibu. ParvadaSanas laika zvejas produkti jatur vajadzigaja
temperatura.

4.3.2.

Svaigi zvejas produkti parvadaSanas laika jatur temperatiira, kas tuvojas ledus
kuSanas temperatiirai (no 0 °C lidz minus 1 °C).

4.3.3.

Saldeti zvejas produkti parvadaSanas laika jatur vienmeriga ne vairak ka minus
18 °C temperatiira visas produkta dalas, pielaujot 1sas temperatiiras svarstibas ne
vairak ka par 3 °C.

4.3.4.

Parvadasanas Iidzekli un/vai konteineri, ko izmanto partikas produktu
parvadasSanai, jatur tiri, un tiem jabit laba kartiba un stavokli, lai aizsargatu
partikas produktus no piesarnojuma, un vajadzibas gadijuma tie japrojekté un
javeido ta, lai lautu veikt atbilstoSu tiriSanu un/vai dezinfekciju.

4.3.5.

Tvertnes transportlidzeklos un/vai konteineros nedrikst izmantot nekam citam,
ka tikai partikas produktu parvadaSanai, ja tas var izraisit piesarnojumu.

4.3.6.

Ja parvadasanas lidzeklus un/vai konteinerus izmanto ne tikai partikas produktu
parvadasanai vai dazadu partikas produktu vienlaicigai parvadasanai, partikas
produktiem vajadzibas gadijuma jabit riipigi nodalitiem.

4.3.7.

Ja parvadasanas lidzeklus un/vai konteinerus izmanto ne tikai partikas produktu
parvadaSanai vai dazadu partikas produktu parvadasanai vienlaikus, lai
nepielautu piesarnojuma risku, péc katras kravas izkrauSanas javeic riipiga
tiriSana.

4.3.8.

Partikas produktiem parvadasanas lidzeklos un/vai konteineros jabiit
novietotiem un aizsargatiem ta, lai samazinatu piesarnojuma risku.
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5. Tehnologiskie procesi

5.1. Higiénas prasibas razoSanas plismam

5.1.1.

Majrazotajam ir jaievéro dokument€ts pasakumu komplekss, kas nodroSina
higi€nas un razoSanas atbilstibu razotaja noteiktajam kvalitates prasibam.

5.1.2.

Visos partikas razoSanas, apstrades un izplatiSanas posmos partikai jabiit
pasargatai no jebkada piesarnojuma, kas varetu padarit partiku nederigu cilveka
uzturam, kaitigu veselibai vai piesarpotu tada veida, ka nebiitu sapratigi domat,
ka to var€tu pateret tada stavokli.

5.1.3. Lai izvairitos no produktu savstarpgjas piesarnosanas, zvejas
produktu apstrades laika nepielauj izejvielu un gatavas produkcijas plismas
krustoSanos.

5.1.4. Ja nepiecieSams, viena razoSanas telpa ir pielaujams veikt dazadas
ar zvejas produktu apstradi saistitas darbibas dazados laikos, noskirot svaigu
zvejas produktu un apstradatu zvejas produktu plusmu.

5.2. Higiénas prasibas tehnologiskajiem procesiem

5.2.1. Svaigu zvejas produktu saliSanai, kiipinaSanai vai cepSanai
majrazotajs izstrada receptiiru un péc tas vadas zvejas produktu apstrades laika.

Atlaidinasana
5.2.2.

Zvejas produktu atlaidinaSana javeic ta, lai samazinatu patog€nu
mikroorganismu augSanas vai tokstnu veidoSanas risku  partika.
Atlaidinasanas laika zvejas produktiem jaatrodas tada temperatiira, kas nerada
draudus veselibai. Ja atlaidinasanas procesa kuSanas Skidrums var radit
draudus veselibai, tas atbilstoSi janovada. Péc atlaidinasanas zvejas produkti
jaapstrada ta, lai samazinatu patogénu mikroorganismu augSanas vai toksinu
veidoSanas risku.

5.2.3. Sasaldétu zvejas produktu atlaidinasana:

5.2.3.1. sasaldetus zvejas produktus atlaidina ta, lai nenotiktu to
piesarno$ana un netiktu sekméta mikroorganismu attistiba;

5.2.3.2. atlaidinatus zvejas produktus atkartoti sasaldét ir aizliegts;

5.2.3.3. atlaidinasanas laika izveidojies Skidrums nedrikst uzkraties
kontakta ar zvejas produktiem;

5.2.3.4. ja atlaidinasanu veic gaisa, ta temperatiira nedrikst parsniegt
20 °C;
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5.2.3.5. ja atlaidinaSanu veic, sald€tus zvejas produktus ievietojot
tdent, jalieto tirs dzeramais tidens, kura temperatiira neparsniedz 20 °C.

GrieSana
5.2.4.

Zvejas produktu galvas atdaliSana un kidaSana javeic atbilstoSi higi€nas
prasibam. Ja no tehniska un tirdzniecibas viedokla ir iesp&ams veikt
kidasanu, ta javeic iesp&jami driz péc produktu nozvejosanas vai izkrausanas
krasta. Tilit péc Stm darbibam produkti kartigi janomazga ar dzeramo tideni.

5.2.5. Nazus, kurus izmanto svaigu zvejas produktu grieSanai, neizmanto
darbibas ar apstradatiem zvejas produktiem.

5.2.6. GrieSanas laika zvejas produktiem atdala galvu, pilniba iznem
iek$€jos organus — zarnas, aknas, asins receklus un védera membranu.

5.2.7. GrieSanas laika i1eglitos zvejas produktu blakusproduktus
nekav€joties ievieto Sim nolukam paredz€tos konteineros (skat. 11. nodalu
,2Atkritumi”).

5.2.8. Péc grieSanas zvejas produktus nekavéjoties skalo ar pietickamu
daudzumu tekoSa auksta tdens. SkaloSanas laika zvejas produkti pilniba
jaatbrivo no glotu, asinu un iek$€jo organu paliekam, kas var radit zvejas
produktu piesarnojumu.

5.2.9. Grieztiem un noskalotiem zvejas produktiem nekavéjoties:

a) veic talaku apstradi vai
b) ievieto aukstuma kamera temperatiira, kas tuva kiistosa ledus
temperatiirai (no 0 °C 1idz minus 1 °C).

Filetésana
5.2.10.

Filejas atdaliSana un sadaliSana javeic ta, lai izvairitos no filejas un tas gabalu
piesarnoSanas vai bojasanas. Fileja un tas gabali nedrikst atrasties uz darba
galda ilgak neka vajadzigs to sagatavoSanai. Fileja un tas gabali vai Sk€les
jaiesaino un vajadzibas gadijuma jaiepako un jaatv€sina iesp&jami driz péc
sagatavoSanas.

5.2.11. Ja no grieztiem zvejas produktiem gatavo filejas, tas jadara
nekavegjoties péc grieztu zvejas produktu skaloSanas.

5.2.12. Ja fileteSanai izmanto to pasu galdu, kas ir lietots zvejas produktu
grieSanai, tad pirms fileteSanas uzsakSanas veic darba virsmu mazgaSanu un
dezinfekciju.

5.2.13. Lai novérstu iesp€jamo zvejas produktu piesarnojumu, fileteSanai
izmanto nazus, kas netiek lietoti zvejas produktu grieSanai.

5.2.14. Sagatavotas filejas neuzkraj uz galda virsmas, lai novérstu to
piesarnosanu.
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5.2.15. Nekavgjoties péc filet€Sanas veic fileju mazgasanu ar pietickamu
daudzumu tekoSa auksta dzerama udens, lai pilniba noskalotu glotu un asinu
paliekas.

5.2.16. FileteSanas laika iegilitos zvejas produktu blakusproduktus
nekav€joties ievieto Sim noliikam paredz€tos konteineros (skat. 11.nodalu
,2Atkritumi”).

5.2.17. Ja filejas gatavo no sasald€tiem zvejas produktiem, filet€Sanu veic
nekavéjoties péc zvejas produktu atlaidinasanas.

5.2.18. P&c fileju pagatavosanas tas nekavejoties:

a) ievieto salfjuma, ja zvejas produktus paredzets salit, vai
b) ievieto aukstuma kamera temperatiira, kas tuva kiistosa ledus
temperatirai (no 0 °C Iidz minus 1 °C).

5.2.19. Personas, kuras veic darbibas ar svaigiem zvejas produktiem,
nedrikst bez darba apgérba nomainas un roku mazgasanas darboties ar
apstradatiem zvejas produktiem.

5.2.20. Visas iekartas un aprikojumu, kas ir bijis kontakta ar svaigiem
zvejas produktiem, pirms ta izmantoSanas darbibam ar apstradatiem zvejas
produktiem, mazga un dezinfice.

SaliSana

5.2.21. SaliSana ir viens no senakajiem zvejas produktu konservésanas
veidiem. SaliSanas laika zvejas produktu muskulaudi absorb& noteiktu sals
daudzumu un zaudé mitrumu. Notiek olbaltumvielu denaturacija un tauku
fermentativa SkelSanas. Mitruma samazinaSanas rada nelabvéligu vidi
mikroorganismu attistibai un aizkavé zvejas produktu bojasanos, ka rezultata
palielinas to deriguma laiks. SaliSanas procesu tiesi ietekme tauku saturs zvejas
produktos, zvejas produktu izmérs, svaigums, vides temperatira un partikas
varamas sals tiriba.

5.2.22. Butiskakais, lai saliSanas laika zvejas produkti vienmeérigi
piesatinatos ar sali. Tadel svarigi, lai zvejas produktu vai to dalu izmérs atbilstu
saliSanas ilgumam. Viena trauka, kur tiek veikta saliSana, jaievieto péc iespg&jas
vienada izmeéra zvejas produkti vai to gabali. Treknie zvejas produkti izsalas
labak neka liesie zvejas produkti.

5.2.23. Jo augstaka ir sals koncentracija salijuma, jo zvejas produkti labak
saglabajas, tomér to kvalitate ir zemaka. Liels sals daudzums izmaina zvejas
produktu olbaltumvielas, to audi kliist blivi, siksti.

5.2.24. SaliSanai izmanto tikai svaiguma un nekaitiguma krit€rijiem
atbilstoSus zvejas produktus (skat. 4.nodalu “Izejvielas” un 14.nodalu
“Nekaitiguma un kvalitates uzraudziba™).

Kiupinasana

5.2.25. Kipinasana aizkavé mikroorganismu attistibu zvejas produktos,
pieskir tiem specifiskas garSas un smarzas ipasibas. KiipinaSanas laika zvejas
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produkti zaud€ mitrumu un piesatinas ar diimu sastavdalam — formaldehidiem,
spirtiem un etikskabi, kam piemit baktericidas ipaSibas. Kipinasana paildzina
zvejas produktu deriguma terminu.

5.2.26. Kurinamo materialu uzglaba arpus zvejas produktu apstrades
telpam, lai noverstu iesp€jamo piesarnojumu. Zvejas produktu apstrades telpa
kurinamos materialus var uzglabat ar vakiem aizverta tara. Izmantota koksne
nedrikst biit apstradata ar kimiskiem savienojumiem (krasota, lakota, apstradata
ar antiseptiskiem Iidzekliem). Neizmanto skuju koku koksni.

5.2.27. KipinaSanas laika novers produkcijas piesarnosanu.

5.2.28. Temperatiiru kiipinatava regulé ar aizveértnu stavokli un kurtuve
péc vajadzibas pievienojot mitras alkSnu skaidas.

5.2.29. Kipinasanas notekiidenus (fenoltidenus) savac un uzglaba
atseviski no pargjiem notekiideniem.

Karsta kiupinasana

5.2.30. Salitus zvejas produktus kiipinaSanas kamera apzaveé aptuveni 60
°C Iidz 70 °C temperatiira, 11dz tie kliist sausi un dal&ji miksti.

5.2.31. KiipinaSanu turpina no 80 °C lidz 150 °C temperatura Iidz zvejas
produktu virsma klist zeltaini dzeltena.

Auksta kiipinaSana

5.2.32. Salitus zvejas produktus kiipinasanas kamera apzave aptuveni 20
°C Iidz 25 °C temperatiira.

5.2.33. Trekniem zvejas produktiem kiipinasanu turpina 20 °C
temperatiira, liesiem — no 30 °C lidz 40 °C temperatira. Maza izm@ra zvejas
produktus kupina 12 lidz 22 stundas, liela izméra — 50 lidz 65 stundas. Auksti
kiipinatu zvejas produktu virsma ir sausa, gaisi vai tumsi zeltaina.

AtdzeseéSana
5.2.34.

Majrazotajam, kas apstrada un iesaino apstradatus zvejas produktus, jabiit
piemérotam telpam, kas ir pietieckami lielas apstradatu produktu pietiekamai
atdzeseSanai.

Ja zvejas produktus uzglaba vai pasniedz atdzes€tus, cik iesp€jams driz pec
termiska apstrades posma vai péc ped€ja sagatavosanas posma, ja tos nekarse,
tiem jabut atdzesétiem lidz temperatirai, kas nevar radit draudus veselibai.

5.2.35. Péc termiskas apstrades nodroSina zvejas produktu atdzes€Sanu.
Atdzes€Sanas laika termiski apstradatos zvejas produktus pasarga no atkartotas
piesarnoSanas (putekli, insekti, grauzeji, majdzivnieku klatbiitne).

5.2.36. Péc termiskas apstrades atdzes€Sanas procesu veic pec iespéjas
atrak un efektivak:
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e zvejas produktus ievieto atdzeséSanas kamera vai cita telpa, kas
pasarga tos no piesarnojuma; var izmantot telpu, kura notiek zvejas produktu
iepakoSana;

e termiski apstradatu zvejas produktu iek$€jo temperatiiru samazina
lidz apkart&jas vides temperatiirai ne ilgak ka 2 stundas.

6. Higieénas prasibas zvejas produktu
iesainoSanai un iepakoSanai

6.1.
IesainoSanas materiali nedrikst radit piesarnojumu.
IesainoSanas materiali jauzglaba ta, lai tie netiktu paklauti piesarnojuma
riskam.
IesainoSana javeic ta, lai izvairitos no produktu piesarnojuma.
Atkartoti lietojamiem partikas produktu iesainoSanas materialiem jabiit viegli
tiramiem un vajadzibas gadijuma dezinfic€jamiem.

6.2.

Materialiem un izstradajumiem jabut razotiem atbilstigi labai razoSanas
praksei, lai normalos vai paredzamos izmantoSanas apstaklos tie neparnestu uz
partiku savas sastavdalas tados daudzumos, kas var apdraudét cilvéku veselibu,
radit nepienemamas izmainas partikas produkta sastava, izraisit organoleptisko
pasibu pasliktinasanos.

Laizot tirgii materialus un izstradajumus, kas vél nav nonaku$i saskaré ar
partiku, tiem pievieno vardus "saskarei ar partiku" vai konkrétu noradi par to
izmantojumu, ja nepiecieSams, 1paSu pamacibu, nosaukumu vai tirdzniecibas
nosaukumu, atbilstigu mark&umu vai identificéSanas zimi.

Informaciju izvieto pavaddokumentos, uz etiketém vai iepakojuma, uz pasiem
materialiem un izstradajumiem

6.3. IepakoSanai nedrikst izmantot koka taru, izpemot, ja ta paredzeta
vienreiz€jai lietoSanai. Atkartoti lietojamam iepakojumam jabit viegli
mazgajamam un dezinfic€jamam.

6.4. Zvejas produktu iepakoSanai paredzeta tara jauzglaba tira vieta arpus
razoSanas telpas, lai ta netiktu paklauta kaiteklu vai puteklu izraisitam
piesarnojumam. Pielaujama Tslaiciga taras uzglabaSana zem nojumes uz
paliktpiem, kas novietoti uz cieta seguma.

6.5. Visam iepakojumam jabiit tiram un japasargd zvejas produkti no
piesarnojuma.

6.6. IepakoSanas laika zvejas produktus pasarga no piesarnojuma. Viena
iepakojuma iepako viena veida un lieluma zvejas produktus, kas razoti viena
diena.
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7. Prasibas zvejas produktu markeSanai

7.1.

Paterétajiem paredzéto partikas precu mark&juma janorada partikas preces
tirdzniecibas nosaukums saskana ar Ministru kabineta noteikumu Nr.964
V.nodalu.

7.2.

Noteikumos paredz€to informaciju var noradit tikai partikas precu
pavaddokumentos, ja attiecigie dokumenti tiek sititi kopa ar partikas precém, ir
nosutiti iepriek§ vai tiek nogadati precu piegades laika. Uz iepakojuma tada
gadijuma norada partikas preces tirdzniecibas nosaukumu, minimalo vai galigo
deriguma terminu, razotaja nosaukumu, adresi un, ja nepiecieSams, uzglabasanas
reZimu; ja partikas preces tiek piedavatas paterétajam nefasétas, blakus partikas
precei pievieno informaciju par tirdzniecibas nosaukumu un minimalo vai galigo
deriguma terminu.

7.3.

Paterétajiem paredzéto partikas precu mark&juma janorada partikas preces
sastavdalas saskana ar Ministru kabineta noteikumu Nr.964 VI.nodalu.

Partikas preCu sastavdalas var nenoradit partikas precém, kuram ir tikai viena
sastavdala, ja partikas preces tirdzniecibas nosaukums ir identisks ar sastavdalas
tirdzniecibas nosaukumu vai nodroSina iesp&ju precizi identific€t sastavdalas
veidu.

Patérétajiem paredz€to partikas precu mark€uma janorada noteiktu partikas
preces sastavdalu vai sastavdalu grupu daudzums saskana ar Ministru kabineta
noteikumu Nr.964 VIl.nodalu.

7.4.

Patérétajiem paredz€to partikas precu mark€uma janorada neto masa vai
tilpums fas€tam partikas preceém saskana ar Ministru kabineta noteikumu Nr.964
VIIl.nodalu.

7.5.

Paterétajiem paredz€to partikas preCu markéuma janorada Eiropas
Ekonomiskas zonas valsti registréta razotaja, iepakotaja vai pardevéja
(import€taja) nosaukums un adrese.

7.6.

Paterétajiem paredzeto partikas precu mark€juma janorada partikas preces
minimalais deriguma termin$ vai, ja prece atri bojajas, galigais deriguma termins
saskana ar Ministru kabineta noteikumu Nr.964 IX.nodalu.

Partikas precu mark&uma deriguma termina noradi sak ar vardiem ,,Jeteicams
Iidz” (minimalais deriguma termins) vai ,lzlietot lidz” (galigais deriguma
termin$), ka arT norada datumu vai atsauci uz vietu, kur datums noradits.

Partikas preces galiga deriguma termina noradé hronologiska seciba un nekodéta
veida norada dienu, meénesi un, ja nepiecieSams, gadu.
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7.7.

Mark&juma janorada izmantoto partikas piedevu grupas nosaukums un partikas
piedevas nosaukums vai starptautiskais (E) numurs.

7.8.

Zvejas produktu (dzivu, svaigu, atv€sinatu un sald€tu zivju, svaigu, atv€sinatu
vai saldetu zivju fileju un cita veida zivju galas (maltas vai nemaltas), kiipinatu,
vitinatu un salitu  zivju  mark&uma), piedavajot tos pardoSanai
mazumtirdznieciba galapatérétajam, janorada zvejas produktu sugas
komercialais nosaukums, razoSanas metode (nozvejots jira vai iekSzemes
tidenos, vai audzets audzetava), nozvejas teritorija.

Sis prasibas neattiecas uz nelieliem svaigu zvejas produktu daudzumiem (nosaka
Ministru kabineta noteikumi Nr.596), ko vai nu zvejnieki vai akvakulttras
produktu razotaji tiesi pardod paterétajiem.

7.9. Ja majrazotajs tirdzniecibas vieta piedava pateérétajam nefasétus zvejas
produktus, tad blakus zvejas produktiem izvieto informaciju par tirdzniecibas
nosaukumu un galigo deriguma terminu (13.attels).

7.10. Ja zvejas produktus majrazotajs tirdzniecibas vieta iesaino tulit€jai
pardoSanai paterétaja noraditaja daudzuma, tad pievieno informaciju par:

a) tirdzniecibas nosaukumu;

b) galigo deriguma terminu;

) neto masu;

d) raZzotaja nosaukumu un adresi;

e) zvejas produktu uzglabasanas rezimu.

7.11. Ja majrazotajs nosiita zvejas produktus tirdzniecibai iesainojuma
(kastes, spainos u.c.), tad uz ta norada tirdzniecibas nosaukumu, galigo
deriguma terminu, razotaja nosaukumu, adresi un uzglabaSanas reZimu.

7.12. Galiga deriguma termina noradi sak ar vardiem "lIzlietot Iidz ...", ka ar1
norada datumu un ménesi.

7.13. Tirdzniecibas nosaukuma norada zvejas produktu apstrades veidu
(pieméram, kipinats, salits, cepts).

8. Zvejas produktu uzglabaSana un deriguma termini

8.1. Apstradatus zvejas produktus ievieto aukstuma kamera.

8.2. Majrazotajs uzglabasanas laika veic temperatiiras kontroli aukstuma
kamera un termometra radijumus ieraksta “Temperatiiru registracijas zurnala”
(2.pielikums). Temperattiras parbauzu periodiskums ir atkarigs no aukstuma
kameras tilpuma, termoizolacijas, aukstuma iekartas jaudas, produkcijas
daudzuma kamera un citiem faktoriem. Tas var€tu bt ik péc 12 vai 24 stundam,
vai biezak.

8.3. Ja temperatiira gatavo zvejas produktu uzglabasanas aukstuma kamera
ir augstaka par 6 °C, majrazotajs veic korektivos pasakumus — zvejas produktus
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parvieto uz citu aukstuma kameru, veic aukstuma iekartas remontu un, ja
nepiecieSams, iznicina bojatos zvejas produktus. Korektivos pasakumus norada
“Temperatiiru registracijas zurnala” (2.pielikums).

8.4. Salitus zvejas produktus uzglaba temperatiira no 2 °C lidz 6 °C. Salitu
zvejas produktu deriguma termin$ atkarigs no sals satura gatavaja produkcija un
iesainojuma veida. Mazsalitiem produktiem (ar sals saturu no 4 1idz 6 %) tas var
biit [idz divdesmit dienam.

8.5. Karsti kiipinatu zvejas produktu uzglabaSanas termin$ atkariba no
uzglabasanas temperaturas:

e no minus 2 °C lidz 2 °C temperatira deriguma termins — 72
stundas;
e 1o 2 °C lidz 6 °C temperattira deriguma termins - 48 stundas.

8.6. Ceptu négu deriguma termins atkariba no uzglabasanas temperatiiras:
e no 0 °C Iidz 6 °C temperatiira — 3 diennaktis;
e no minus 2 °C lidz minus 5 °C temperatira — 1 ménesis;
e no minus 6 °C lidz minus 8 °C temperattira — 2 ménesi.
8.7. Deriguma terminu var noteikt, paraugus nododot Nacionalaja
diagnostikas centra, kur tos uzglaba razotaja noteiktaja temperatiira, periodiski
veicot mikrobiologiskas analizes.

9. Aizsardziba pret partikas
kimisko un mikrobiologisko piesarnojumu

9.1. Listeria monocytogenes

Listeriozes ierosinatajs Listeria monocytogenes sp€j attistities loti plasa
temperatiiru diapazona, pat minus 1 °C temperatiira, ka art ilgstosi saglabaties
saldétos zvejas produktos un uz aukstuma kameru virsmam.

Péc nokluSanas cilvéku organisma Listeria monocytogenes var izraisit
saslim$anu, bet cilvékiem ar pazeminatu imunitates Itmeni iesp&jami ar1 letali
gadijumi.

Listeriozes ierosinatajs ir izplatits apkarteéja vidé — uz augiem, virszemes
tdenos, fekalijas un tas ir izdalits arT no svaigiem zvejas produktiem.

Majrazotajam, kas nodarbojas ar zvejas produktu apstradi, svarigi veikt
pasakumus listeriozes riska noveérsanai:

e |idz minimumam jasamazina Listeria monocytogenes iespejas
vairoties svaigos un apstradatos zvejas produktos, ievérojot aukstuma kedi (skat.
4.nodalu ,,Izejvielas” un 8.nodalu ,,Zvejas produktu uzglabasana un deriguma
termini”);

e javeic atbilstoSa svaigu zvejas produktu termiska apstrade un
atdzes€Sana péc termiskas apstrades;
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e janoveérS SkerspiesarnoSanas starp svaigiem un termiski
apstradatiem zvejas produktiem;

e javeic rupiga tiriSana un dezinfekcija, taja skaita aukstuma kameras
(skat. 10. nodalu ”Tiri8ana un dezinfekcija”™);

e jaievero svaigu un apstradatu zvejas produktu deriguma termini.

9.2. Benzo(a)pirens
Zvejas produktu kipinasanas laika, kurinamajam nepilnigi sadegot, var
veidoties benzo(a)piréns un citi policikliskie aromatiskie oglidenrazi, kas
veicina laundabigo audzg€ju veidoSanos un pazemina imunitati. Kiipinasanas
procesa benzo(a)piréns kopa ar citam dimu sastavdalam nonak uz zvejas
produktu virsmas.
Benzo(a)piréna daudzumu kiipinatos zvejas produktos ietekmé:

e  kurinama degSanas temperatiira;
Benzo(a)piréns sak strauji veidoties temperatiira virs 350 °C; zemaka
temperatira ta veidoSanas ir minimala. Temperatiru pazemina palielinats
kurinama mitruma saturs;

e laiks, kadu zvejas produkti ir kontakta ar dimiem,;
Jo ilgaks laiks, jo augstaks var biit benzo(a)piréna saturs zvejas produktos;

e kiupinatavas konstrukcija un attalums starp degoSo kurinamo un
zvejas produktiem kiipinatava;
Benzo(a)piréna veidosanas palielinas, produktus novietojot tiesa liesmu tuvuma
un pielaujot zvejas produktu tauku pilésanu degosaja kurinamaja, jo tauku
pirolize sekmé benzo(a)piréna veidoSanos;

e  kurinama veids un mitruma saturs;
Benzo(a)piréna veidosanos palielina skuju koku ¢iekuru un skuju izmantoSana;

e tauku saturs zvejas produktos;
Jo tas ir mazaks, jo mazak benzo(a)piréna veidojas kiipinatos produktos;

e  zvejas produktu virsmas lielums;
Jo lielaka zvejas produktu virsma, jo vairak benzo(a)piréna veidojas kiipinatajos
produktos.

Majrazotajiem, kas nodarbojas ar zvejas produktu kiipinasanu, svarigi
maksimali samazinat iesp§jamo benzo(a)piréna saturu kipinatos zvejas
produktos. Lai to panaktu:

e novers tauku piléSanu no zvejas produktiem uz degoSo kurinamo;

e zvejas produktus nenovieto tiesa liesmu tuvuma;

e parak augstu degSanas temperatiiru samazina, pievienojot
kurinamajam mitras skaidas.
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10. TiriSana un dezinfekcija

10.1. Prasibas tiriSanai un dezinfekcijai

10.1.1.

Visiem izstradajumiem, iekartam un aprikojumam, ar ko nonak saskaré
partika, jabut riipigi iztiritiem un vajadzibas gadijuma dezinfic€tiem. TiriSanai
un dezinfekcijai janotiek pietickami biezi, lai noveérstu jebkadu piesarnpojuma
risku.

10.1.2. Pirms dezinfekcijas veic telpu, iekartu, taras un instrumentu
virsmu tiriSanu mehaniski (berZot, skalojot ar Gidens striikklu) vai ar kimisku
metodi (lietojot mazgasanas lidzeklus, kuru sastava ir skabes vai sarmi).

10.1.3. Tiri8anai izmanto mark&tas sukas (vai ar atSkirigu krasu katiem un
rokturiem). AtSkiriga mark&uma sukas izmanto:

e gridu un sienu virsmu tiriSanai,

e virsmam, kuras nonak saskare ar svaigiem zvejas produktiem;
e virsmam, kas nonak saskar€ ar apstradatiem zvejas produktiem,;
e sanitaro telpu (tualetes, gérbtuves) tiriSanai.

10.1.4. Dezinfekcijas lidzeklu lietoSana stingri javadas no konkréta
lidzekla lietoSanas instrukcijas. Sagatavojot dezinfekcijas Iidzeklu darba
Skidumus un veicot dezinfekciju, majrazotajs lieto lietoSanas instrukcija
noteiktos nepiecieSamos individualos aizsardzibas lidzeklus (piemé&ram,
aizsargterpu, cimdus, respiratoru).

10.1.5. Ja lietoSanas instrukcija paredzets, péc noteikta ekspozicijas laika
dezinficétas virsmas riipigi janoskalo ar tiru dzeramo tdeni.

10.1.6. Kimiskos dezinfekcijas lidzeklus ieteicams periodiski nomainit, lai
uznémuma neveidotos pret noteiktu dezinfekcijas Iidzekli izturigas
mikroorganismu formas.

10.1.7.

Bistamas un / vai ne€damas vielas atbilsto$i jamarkeé un jaglaba atseviskos un
droSos konteineros.

10.1.8. Mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklus uzglaba originala
iepakojuma ar originalo mark&jumu atseviska slégta skapi vai telpa.

10.1.9. Lidzeklu lietoSanas instrukcijas ir novietotas ta, lai ar tam péc
vajadzibas var€tu iepazities (pieméram, pielimétas pie skapja durvim).

10.1.10. Iekartas, darba rikus un citu aprikojumu tira un/vai dezinficé
regulari darba dienas laika, bet vienmer:

10.1.10.1. gadijumos, ja plismas darba virsmu trikuma d&l janodala

laika, ti. vienu un to paSu darba virsmu izmanto secigi vairakam
tehnologiskajam darbibam;
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10.1.10.2. darba dienas beigas.

10.1.11. Gridas un sienas ap darba virsmam mazga un dezinficé katru
dienu péc darba pabeigSanas vai ar1 biezak, ja plismas darba virsmu trilkuma dél
janodala laika, t.i. vienu un to pasu darba virsmu izmanto secigi vairakam
tehnologiskajam darbibam.

10.1.12. Aukstuma kameras svaigo zvejas produktu un gatavas
produkcijas uzglabasanai tira un dezinfic€ vienu reizi nedg€]a vai biezak.

10.1.13. Ne retak ka reizi ned€]a no griestiem un sienam notira putek]us.

10.1.14. Logus un durvis mazga un dezinficé péc vajadzibas.

10.1.15. Veicot mazgaSanu un dezinfekciju, telpa nedrikst atrasties val&ji
partikas produkti vai dzeramais tidens.

10.1.16. Majrazotajs tiriSanas un dezinfekcijas biezumu un izmantotos
lidzeklus norada tiriSanas un dezinfekcijas grafika.

10.2.Prasibas grauzéju un insektu profilaksei un apkarosanai

10.2.1.

Jabiit izstradatam atbilstoSam procediram, lai apkarotu grauz€jus un
insektus. Jabut ar1 izstradatam atbilstoSam procediiram, lai nepielautu
majdzivnieku piekliSanu partikas sagatavoSanas, apstrades un uzglabaSanas
vietam (vai 1pasSos gadijumos, ja kompetenta iestade piekrit, lai nepielautu, ka
piekluve var radit piesarnojumu).

Visiem partikas aprites uznémumiem ir pienakums uzturét to TpaSuma vai
lietoSana esoSos objektus un teritorijas higi€nas prasibam atbilstosa stavokli,
nodros$inot insektu un grauz&ju iznicinasanu, un nepielaut to ieviesanos.
Dezinsekciju un deratizaciju organiz€ amatpersonas ar medicinisko,
veterinaro, biologa vai kimika izglitibu un veic apmacitas personas.

Insekti un grauzgji jaiznicina, izmantojot kimiskas vielas vai mehaniskos
lidzeklus. Dezinsekcijas un deratizacijas pasakumu izpilditajam jasniedz
informacija par izmantotajiem bistamajiem preparatiem un to daudzumu,
stingri jaieveéro razotdja izstradatas preparatu lietoSanas instrukcijas,
nenodarot kait€jumu cilvéka veselibai, dzivibai vai videi.

Ministru kabineta noteikumos Nr.203 noraditas dezinsekcijas un deratizacijas
karSu formas, kadas izpilditajam jaregistré visi objekta dezinsekcijas un
deratizacijas pasakumi.

10.2.2. Telpas uztur tiras, atveramus logus, ventilacijas un kanalizacijas
Sahtas noslédz ar nonpemamiem un viegli tiramiem sietiem, nepielauj Skirbas un
plaisas sienas un grida.

10.2.3. Svaigus un apstradatus zvejas produktus uzglaba tikai slegtas
aukstuma kameras, partikas atkritumus savac un uzglaba slégtas tvertnés.
Kontrolg izejvielas, vai ar tam razoSanas telpa netiek ienesti grauzgji vai insekti.
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10.2.4. Parbauda, vai razoSanas telpas nav redzamas grauz€ju vai insektu
klatblitnes pazimes (sagrauzta partika, grauz&ju meésli, urins).

10.2.5. Ja konstaté iesp&jamu grauzéju vai insektu klatbiitni, uzaicina
licenzetu firmu deratizacijas un dezinsekcijas darbu veikSanai. Majrazotajs pats
Sos darbus veikt nedrikst.

11. Atkritumi
11.1. Sadzives un partikas atkritumi (kas nesatur zvejas produktu
blakusproduktus)
11.1.1.

Partikas un citi atkritumi péc iesp€jas atrak jaaizvac no telpam, kur atrodas
partika, lai izvairitos no to uzkrasanas.

Partikas un citi atkritumi janovieto aiztaisamos konteineros. Minétajiem
konteineriem jabut ar attiecigu konstrukciju, tie jatur laba stavokli, tiem jabiit
viegli tiramiem un vajadzibas gadijuma dezinfic€jamiem.

Atbilstosi japaredz partikas un citu atkritumu glabasana un likvidéSana.
Atkritumu glabatuvém jabit projektétam un apsaimniekotam ta, lai tas varétu
turt tiras un vajadzibas gadijuma bez dzivniekiem un kaitekliem

Visi atkritumi jalikvide higiéniski un tada veida, kas nekaite videi, saskana ar
Sim nolikam piemérojamajiem Kopienas tiesibu aktiem un neradot tieSu vai
netieSu piesarnojuma avotu.

11.1.2. Atkritumus savac, uzglaba un nosiita talakai izmantoSanai
atseviski no zvejas produktu blakusproduktiem.

11.1.3. Atkritumi pé€c iesp&jas atrak jaievieto Sim nolikam paredz€tos
konteineros un jaaizvac no razosanas telpam.

11.1.4. Konteineri atkritumiem ir identificgjami, izgatavoti no
tdensnecaurlaidiga, viegli mazgajama un dezinfic€jama materiala, ar aizveramu
vaku, nav mehaniski bojati. Atkritumu tvertn€s pirms atkritumu ievietoSanas var
ievietot plastmasas maisu.

11.1.5. Atkritumu tvertnes iztukSo katru dienu péc darba beigdm. Tvertni
mazga un dezinficg, tad ieklaj tiru plastmasas maisu.

11.1.6. Atkritumus glaba Sim noltiikam iekartota vieta, kas ir pasargata no
dzivnieku un kaiteklu piekluSanas atkritumiem.

11.1.7. Atkritumus neuzkra uznémuma tada daudzuma, lai bitu
iesp€jama partikas, dzerama tidens vai vides piesarnosana.

11.1.8. Majrazotajs noslédz ligumu ar sadzives atkritumu savacgjfirmu,
kas veic talaku atkritumu apsaimniekoSanu.
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11.2. Zvejas produktu blakusprodukti

11.2.1.

Saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes 2002.gada 3.oktobra regulas
(EK) Nr.1774/2002, ar ko nosaka veselibas aizsardzibas pasakumus attieciba
uz dzivnieku izcelsmes blakusproduktiem, kuri nav paredzeti cilvéku uzturam
6.pantu, zvejas produktu blakusprodukti klasificgjami ka 3.kategorijas
blakusprodukti.

11.2.2.

Zvejas blakusprodukti jasavac un jatransport€ jauna aizzimogota iepakojuma vai
slegtos tidensnecaurlaidigos konteineros.

Vairakkart izmantojamie konteineri un visas vairakkart izmantojamas ierices un
iekartas, kas nonak saskaré ar zvejas blakusproduktiem vai parstradatiem
produktiem:

a) janotira, janomazga un jadezinfic€ péc katras lietoSanas;

b) jauztur tiras;

¢) pirms lietoSanas tam jabut tiram un sausam.

3. kategorijas blakuspoduktus Iidz talakai nosiitiSanai ir jauzglaba pienacigi un
attieciga gadijuma atv€sinata vai sasaldéta stavokli.

11.2.3.

Javeic visi vajadzigie pasakumi, lai nodroSinatu, ka 3.kategorijas blakuspodukti
ir identificEjami un to savakSanas un transportéSanas laika tiek tur€ti atseviska
un identific€jama veida.

TransportéSanas laika uz konteinera, kastes vai cita iepakojuma materiala
piestiprinataja etiketé skaidri janorada vardi “nelietot partika”, ja tas ir 3.
kategorijas blakuspodukti.

11.2.4.

Ir javeic iegtto blakusproduktu daudzuma uzskaite un registracija. Uzskaites un
registracijas dokumenti jasaglaba vismaz 2 gadus.

11.2.5. Zvejas produktu blakusprodukti p&c iesp€jas atrak jaievieto tiros,
noslédzamos, marké&tos, iepriek§ mazgatos un dezinfic€tos konteineros un
jaaizvac no zvejas produktu apstrades telpas.

11.2.6. Zvejas produktu blakusproduktiem paredz&to konteineru skaitam
jaatbilst zvejas produktu blakusproduktu apjomam uznémuma.

11.2.7. Konteineri zvejas produktu blakusproduktiem ir identific€jami,
izgatavoti no iidens un taukus necaurlaidiga, viegli mazgajama un dezinfic€jama
materiala, ar aizveramu vaku, nav mehaniski bojati.

11.2.8. Konteineri ir mark&ti ar uzrakstiem “nelietot cilveku uztura” un
“3.kategorija”.

11.2.9. Konteineriem jabiit vai nu aizslédzamiem vai jaglabajas
aizsledzama vieta.
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11.2.10. Zvejas produktu blakusprodukti to uzglabaSanas vieta nedrikst
piesarpot partiku vai apkartgjo vidi.

11.2.11. Majrazotajam liguma ar zvejas produktu blakusproduktu
savacgju uznémeéjsabiedribu ieteicams paredz€t, ka savakSanas konteineru
mazgasanu un dezinfekciju veic min€ta uznémeéjsabiedriba. Pret€ja gadijuma
majrazotajam jaiekarto konteineru mazgasanas un dezinfekcijas vieta.

11.2.12. Ja zvejas produktu blakusproduktu uzglabaSanas laika iespgjama
to bojasanas, blakusprodukti jauzglaba aukstuma kamera atv@sinata vai sasaldéta
veida. Ja blakusprodukti paredzéti lolojumdzivnieku baribas gatavoSanai un tie
netiek parstradati 24 stundu laika p&c nosttiSanas, blakusprodukti jatransporté
atveésinata vai saldeta veida.

11.2.13. Majrazotajs veic zvejas produktu blakusproduktu uzskaiti zvejas
produktu blakusproduktu uzskaites zurnala (skat. 5.pielikumu) un uzskaites
dokumentaciju uzglaba 2 gadus.

12. Personala higiena

12.1.

Uzpémuma jabiit pieejamam attiecigam iekartam, lai uzturtu atbilstoSu
personigo higiénu (tostarp higi€éniskam roku mazgaSanas un nosusinaSanas
iekartam, higi€éniskam sanitarajam aprikojumam un gerbtuvém).

12.2. Uznémuma ir izlietne roku mazgasanai. Roku mazgaSanas izlietni
nodroS$ina ar karstda un auksta dzerama udens padevi. Pie izlietnes jabiit
lidzekliem roku mazgasanai, dezinfekcijai un nosusinasanai.

12.3. Majrazotajs mazga un nepiecieSamibas gadijuma dezinfice rokas:

e pirms darba uzsakSanas un péc ta;

e darba laika, kad tiek mainits darba uzdevums — ricibai ar svaigiem
zvejas produktiem seko riciba ar apstradatiem zvejas produktiem — lai
nepielautu to savstarp€ju piesarnosanu;

e péc klepoSanas, SkaudiSanas un kabatlakatina vai salvetes
lietoSanas;

e péc smekesanas un €Sanas;

péc tualetes apmekl€juma;
péc tiriSanas, netiru priekSmetu aiztikSanas, ricibas ar atkritumiem;
pec mazgasanas un dezinfekcijas lidzek]u lietosanas;
péc ricibas ar netiram iekartam un darba rikiem;
e péc ievainojumu apstrades.
12.4. Rokas mazga sadi:

e samitrina;

® saziepe;

e vismaz 20 sekundes berzg;
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e janepiecieSams, lieto nagu suku;

e noskalo;

e dezinficé (ja mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklis nav apvienots
viena);

e 7ave vai nosusina.

12.5. Uznémuma ir pieejama tualete, kura ir aprikota ar tidens pievadu,
kanalizaciju un ventilaciju. Tualete nedrikst but tieSi savienota ar telpam, kuras
notiek darbibas ar partiku. Tualete var biit izvietota arm majrazotaja dzivojama
maja, tieSa zvejas produktu apstrades telpu tuvuma.

12.6.

Katrs, kas strada telpas, kur apstrada partiku, uztur augstu personigas tiribas
Iimeni un valka piemérotu, tiru un vajadzibas gadijuma aizsargajosu apgerbu.

12.7. Tiesa zvejas produktu apstrades telpu tuvuma vai majrazotaja
dzivojama maja iekarto vietu darbinieku geérbtuvei. Specapgérbu uzvelk, ieejot
razoSanas telpa.

12.8. Majrazotaji valka piemérotu, tiru darba apgérbu. Darba apgérbu
aizliegts aiztaisit ar sasprauzamajam adatam, glabat kabatas cigaretes, naudu un
citus priekSmetus, nésat krelles, auskarus un gredzenus (iznemot laulibas
gredzenu). Majrazotaji nedrikst valkat vai ienest telpa, kur notiek darbiba ar
partiku, rotaslietas, pulkstenus, spradzes un citus priekSmetus, kas var radit
draudus partikas droSibai. Majrazotaji seko tam, lai to roku nagi biitu 1si un
nelakoti.

12.9. Majrazotajiem, kuri ir iesaistiti ricibas ar partiku, jaatturas no darbibam,
kas var sekmét partikas piesarnojumu, pieméram:

e sm&ké&sana;

e splauSana;

e &Sana vai ko§lajamas gumijas koSlasana;

¢ deguna SpaukSana vai klepoSana virs neiepakotas partikas.
12.10.

Obligato pirmreizéjo veselibas parbaudi un obligatas periodiskas veselibas
parbaudes veic personam, kuru darbs (macibu prakse) ir tieSi saistits ar
iesp&jamu risku citu cilvéku veselibai. Darbinieka veselibas parbaudes veic
primaras veselibas apriipes arsts un atlauju stadat partikas aprites uznémumos
apstiprina ar ierakstu personas mediciniskaja gramatina, kuras jauzglaba
kontroles institiicijai pieejama vieta. Ministru kabineta noteikumu Nr.494
pielikumos noraditi izmekleSanas veidi, veselibas parbauzu periodiskums (reizi
gada) un personas medicinas gramatinas noformgjums.

12.11. Zvejas produktu apstradé majas apstaklos drikst stradat majrazotaji,
kas ir apmekl&jusi veselibas parbaudes (stajoties darba un péc tam reizi gada).
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Katrai nodarbinatajai personai jabiit personas mediciniskajai gramatinai, kura
ierakstits gimenes arsta slédziens ar atlauju stradat partikas apritg.

12.12. Majrazotajs ir atbildigs par to, lai darba telpa viegli pieejama vieta
atrastos pirmas mediciniskas palidzibas aptiecina.

12.13.

Neviens, kas slimo ar tadu slimibu vai ir tadas slimibas nésatajs, kuru var
nodot talak ar partiku, vai kam ir, piem&ram, inficétas briices, adas infekcijas,
puSumi vai caureja, nedrikst apstradat partiku vai ieiet kada no telpam, kur
apstrada partiku, nekada statusa, ja ir jebkada iesp€ja radit tieSu vai netieSu
piesarnojumu. Ikvienam, kuru skarusi minéta slimiba vai kur§ ir nodarbinats
partikas uznémuma un var nonakt saskaré ar partiku, tulit ir jazino partikas
aprit€ iesaistitajam tirgus dalibniekam par slimibu vai simptomiem un, ja
iesp€jams, ari to c€loniem.

12.14. Majrazotajs ir atbildigs par to, ka personas, par kuram zinams vai
pastav aizdomas, ka tas ir slimas vai parn€sa tadas infekcijas slimibas, kas
izplatas ar partikas produktiem, netiktu nodarbinatas darba ar partiku.

12.15. Personas nedrikst stradat ar partiku, ja tam ir $adi saslimSanas
simptomi:
strutaini izdalijumi no ausim, acim un deguna,;
dzelte;
caureja;
vemsana,
drudzis;
sapoSss kakls ar drudzi;
adas izsitumi;

e infekciozi adas bojajumi atklatas kermena vietas (augoni, briices).
Par Sadiem gadijumiem personals nekavéjoties zino majrazotajam.

12.16. Gadijumos, kad majrazotajs gist ievainojumu, darbs nekav€joties
japartrauc, javeic briices dezinfekcija un briice janosedz ar idensnecaurlaidigu
plaksteri. NepiecieSamajiem materialiem jaatrodas pirmas mediciniskas
palidzibas aptiecina.

13. Personala apmaciba

13.1.

Majrazotajs nodroSina, ka partikas apstradatajus uzrauga un instrué un/vai
apmaca par partikas higi€nas jautajumiem atbilstos$i vinu darba veidam.

Uzpémumu darbiniekiem, kas razo partiku majas apstaklos uzsakot darbu
uznémuma, janoklausas piecas stundas gar§ apmacibas kurss ,,Minimalas
higi€nas prasibas partikas uzn€muma” atbilstoSi Ministru kabineta noteikumu
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Nr.409 1.pielikuma noteiktajai programmai. Darbinieks atkartoti noklausas
macibu kursu reizi divos gados. Kursu noklausiSanos apliecina “Aplieciba par
macibu kursa "Minimalas higi€nas prasibas partikas uznp€muma"

92999

noklausiSanos™”.

Informaciju par kursu norises vietam un laikiem var iegiit Partikas un veterinara
dienesta teritorialajas struktiirvienibas vai Partikas un veterinara dienesta
Macibu dala, tel. 7027573.

13.2. Majrazotajs, darbinickam stajoties darba, veic darbinieka instruktazu
higi€nas jautajumos attieciba uz izpildamo darbu.

14. Nekaitiguma un kvalitates uzraudziba

14.1.

Partikas aprit€ iesaistitajiem tirgus dalibniekiem javeic zvejas produktu
organoleptiska parbaude. Saja parbaudé jo ipasSi japarliecinas, ka zvejas
produkti atbilst visiem svaiguma kriterijiem.

14.2. Katrai svaigu zvejas produktu partijai majrazotajs veic organoleptisko
parbaudi saskana ar regulu Nr.2406/96 (skat. 3.pielikumu).
14.3.

Majrazotajam janodroS$ina, ka zvejas produkti pirms to laiSanas tirgd ir vizuali
parbauditi, lai parliecinatos, vai nav redzamu parazitu. Zvejas produktus, kas
ir acimredzami piesarnoti ar parazitiem, nedrikst laist tirgii lietoSanai partika.

14.4. Katrai svaigu zvejas produktu partijai majraZotajs veic vizualu
parbaudi uz parazitu klatbiitni. Ja zvejas produktiem vizuali konstate parazitu
klatbiitni, tos neizmanto apstrade.

14.5.

Majrazotajs nepienem izejvielas vai sastavdalas, ja ir zinams, ka tie ir vai varétu
biit ta piesarnoti ar grauzgjiem vai insektiem, patogéniem mikroorganismiem vai
toksiskam, sadalfjusam vielam vai piemaisijumiem, ka pat p&€c majrazotaja
higiéniski piem&rotam normalas SkiroSanas un/vai sagatavoSanas vai parstrades
procediiram, tie joprojam biitu nederigi cilvéku uzturam.

14.6.

Majrazotajam janodroSina, ka nav parsniegti ierobezojumi attieciba uz
histaminu.

14.7. Zvejas produktiem, kam iesp€jams augsts histamina saturs (makrelu un
silku dzimtas zivis — makreles (skumbrijas), pelamidas, tunzivis, silkes, renges,
brétlinas), ne retak ka vienu reizi gada, nem paraugus laboratoriskai test€Sanai
histamina daudzuma noteikSanai (skat.3.tabulu). Histamina saturu nosaka
gatavai produkcijai.
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14.8. lIepirktajam sastavdalam (garSvielas, sals, etikis) no piegadataja

japieprasa kvalitati apliecino$i dokumenti.

14.9. Laboratorisko izmeklgjumu periodiskumu gatavajai produkcijai nosaka
pats majrazotajs, bet ieteicams kiipinatajiem zvejas produktiem ne retak ka
vienu reizi ceturksni veikt mikrobiologiskos izmekl&jumus kadam no
produkcijas veidiem, tos mainot, un noteikt benzo(a)piréna limeni (skat.2.un

3.tabulu).

14.10. Majrazotajs ne retak ka vienu reizi gada veic mikrobiologiskos

1izmekl&jumus salitiem zvejas produktiem.

(1.tabula)

Maksimali pielaujamas mikrobiologiska piesarnojuma normas

zvejas produktos

MAFAM Produkta masa (g), kura nav pielaujams
skaits
Zvejas Zarnu i .
N.p.k. produkti (KVY {g niijinu Salmonella Staphy Listeria
ne vairak grupas sp. lococcus monocy-
ka) bakterijas aureus togenes
1. Karsti 5x10° 0,01 25 1,0 -
kiipinati
2. Auksti 1x10* 1,0 25 1,0 25, jan=5,
kiipinati c=0
3. saliti 1x10* 0,1 25 -
(2.tabula)

Maksimali pielaujamas kimiska piesarnojuma normas
zvejas produktos

Nopk. Zvejas . Histamins B(;ng?ﬁfga:s:;;:s
produkti (mg/kg) produkta)
1. Saliti n=9, c=2, m=
200 mg/kg, M = -
400 mg/kg
2. Kipinati n=9, c=2,
m=100 mg/kg, M 5,0
=200 mg/kg

Piezime. n — parauga vienibu skaits, ¢ — pielaujamais neatbilstoSo vienibu skaits (vai
vienibu skaits, kuras mikroorganismu skaits ir no m Iidz M), m — robezvertiba, zem kuras visi
rezultati uzskatami par apmierinoSiem, M — pielaujama robeza, virs kuras visi rezultati

uzskatami par neapmierinoSiem.
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14.11. Pielaujama konservanta natrija benzoata (E211) norma salitos zvejas
produktos — 200 mg/kg.

15. Partikas izsekojamiba

15.1.

Visos razoSanas posmos ir nodros$inats, ka partiku un jebkuras citas vielas, ko
paredzets pievienot vai ko varétu pievienot partikai, var izsekot.

Majrazotajs sp€j identific€t jebkuru personu, kas tam piegadajusi partiku vai
jebkuru vielu, ko paredz€ts pievienot vai ko varétu pievienot partikai.

Tadeé] majrazotadja riciba ir sist€mas un proceduras, kas dod iesp&u péc
pieprasijuma darit attiecigo informaciju zinamu kompetentajam iestadém.
Majrazotaja riciba ir sist€mas un procediiras, ar ko identificet citus uznémumus,
kam ir piegadati produkti. Attiecigo informaciju pec pieprasijuma dara zinamu
kompetentajam iestadém.

15.2. Izsekojamibas mérkis ir nodroSinat sist€ému, lai iesp&jamu partikas
neatbilstibu gadijuma to nekavéjoties varetu iznemt no partikas aprites.

15.3. Izsekojamiba partikas aprit€ janodroSina jau sakot no primara
razoSanas Itmena, — zvejas produktu aprité sakot ar zveju.

15.4. Partikas izsekojamibas pamatprincips ir nepiecieSamiba katram
uznémumam izveidot sist€ému, lai spetu izsekot partikas k&de “soli atpakal” un
“soli uz prieksu”.

15.5. Uznémuma registréjama informacija ir:

e piegadataja nosaukums un adrese;

e piegadato produktu veids;

e pircgja nosaukums un adrese, ja produktus piegada
mazumtirdzniecibas uzpémumam; ja zvejas produkti realizeti
galapat€rétajam, galapateretajs nav jaregistre;
pirc€jam piegadato produktu veids;
darfjuma datums;
produktu daudzums;
partijas numurs.

15.6. Majas apstaklos salitiem, kiipinatiem vai ceptiem zvejas produktiem
izsekojamibas dokumentu uzglabaSanas laiks ir 6 meéneSi péc produktu
izgatavoSanas.

15.7. Lai nodroSinatu partikas izsekojamibu, majrazotajs iekarto “Partikas
izsekojamibas Zzurnalu” (skat.6.pielikumu). Zurnala registré paSiegiitos un
iepirktos zvejas produktus un citas izejvielas. Norada ieguves vai iegades
datumu, ieguves vai iegades veidu, produkta nosaukumu, daudzumu. Zurnala
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registré ar1 gatavo zvejas produktu realizacijas datumu, produkta nosaukumu,
daudzumu un sanémeju.

16. HACCP (paskontroles) procediiras

16.1.

Majrazotajs ievies, isteno un saglaba saskana ar HACCP principiem izveidotu
pastavigu procediiru vai procediiras.
HACCP principi ietver:

a) tadu bistamibu noteikSanu, kas jaaizkav€, janover§ vai jasamazina lidz
pielaujamam Iimenim;

b) kritisko kontrolpunktu noteikSanu taja posma vai posmos, kur kontrole ir
butiska, lai aizkaveétu vai noverstu bistamibu vai lai to samazinatu Iidz
pielaujamam Iimenim;

c) tadu kritisko robezu noteikSanu kritiskajos kontrolpunktos, kas, aizkavejot,
noverSot vai samazinot noteiktas bistamibas, noskir pienemamus rezultatus no
nepienemamiem;

d) efektivu uzraudzibas procediiru noteikSanu un TstenoSanu kritiskajos
kontrolpunktos;

e) korektivu ricibu noteikSanu, ja wuzraudziba norada, ka kritiskais
kontrolpunkts netiek kontrolets;

f) regulari veicamu procediiru izveidoSanu, lai parliecinatos, ka a) un
e) apakSpunktos izklastitie pasakumi ir efektivi;

un

g) dokumentu un uzskaites ievieSanu, kas atbilst partikas aprites uznémumu
veidam un lielumam, lai paraditu a) lidz f) apakSpunkta izklastito pasakumu
efektivu piemeroSanu.

16.2. Uz HACCP principiem balstitas procediiras uzdevums ir nodrosSinat
nekaitigas partikas apriti un kontrol&t iesp&jamo:

16.2.1. biologisko bistamibu (paraziti, mikroorganismi — Listeria
monocytogenes jeb listeriozes ierosinatajs, FEnterobacteriaceae dzimtas
mikroorganismi — salmonelozes, Sigelozes un kolibakteriozes ierosinataji);

16.2.2. kimisko bistamibu (benzo(a)piréns, histamins);

16.2.3. fizikalo bistamibu (metala, stikla, koka, iepakojama materiala
gabalini, darbinieku rotas lietas, insekti, grauzg&ji, cigareSu paliekas, pogas, mati
u.c.).

16.3. Uz HACCP principiem balstitas procediiras lauj realizét aizsardzibu
potenciala riska vietas visa apstrades procesa, nevis balstas tikai uz gatava
produkta parbaudi.

16.4. HACCP vadlinijjas nosaka $adas obligatas higi€nas prasibas, kas
uznémuma jaievies pirms HACCP procediru izveides:
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16.4.1. higi€nas prasibas telpam un iekartam (skat. 2.nodalu ,,Uznémuma
strukturalas prasibas” un 3.nodalu ,Prasibas virsmam, iekartam un
aprikojumam”);

16.4.2. higiénas prasibas izejvielam (skat. 4.nodalu ,,Izejvielas”);

16.4.3. higi€énas prasibas zvejas produktu apstradei, iepakoSanai un
uzglabaSanai (skat. S5.nodalu ,,Tehnologiskie procesi”, 6.nodalu ,Higiénas
prasibas zvejas produktu iesainoSanai un iepakoSanai”’, 7.nodalu ,Prasibas
zvejas produktu markeSanai” un 8.nodalu ,,Zvejas produktu uzglabasana un
deriguma termini” );

16.4.4. prasibas ricibai ar zvejas produktu blakusproduktiem (skat.
11.nodalu ,,Atkritumi’);

16.4.5. prasibas tiriSanai un dezinfekcijai (skat. 10.nodalu ,,TiriSana un
dezinfekcija”);

16.4.6. prasibas grauz€ju un insektu profilaksei un apkaroSanai (skat.
10.2.nodalu ,,Prasibas grauz€ju un insektu profilaksei un apkarosanai);

16.4.7. prasibas dzerama {dens kvalitater (skat. 2.12.nodalu
,,Udensapgade”);

16.4.8. prasibas aukstuma kédes nodroSinasanai (skat. 4.nodalu
»lzejvielas” un 8.nodalu ,,Zvejas produktu uzglabasana un deriguma termini”);

16.4.9. prasibas personala veselibai un higiénai (skat. 12.nodalu
,Personala higiéna*);

16.4.10. prasibas apmacibai (skat. 13.nodalu ,,Personala apmaciba”).

16.5. Obligatas prasibas ir ari izsekojamiba (skat.15.nodalu ,Partikas
izsekojamiba”) un zvejas produktu iznems$ana no tirgus neatbilstibu gadijuma
(skat. 1.5.nodalu ,,Majrazotaja pienakumi”).

16.6. Majrazotajs visus partikas apdraudéjumus var kontrolét ar obligato
higiénas prasibu ievieSanu (16.4. un 16.5.punkts).

16.7. Ja uznemuma HACCP procediiras aprobezojas ar obligato higi€nas
prasibu ievieSanu, svarigi ir stradat saskapa ar STm nozares labas higi€nas
prakses vadlinijam.

16.8.

Majrazotajs:
a) Partikas un veterinarajam dienestam iesniedz pieradijumus par atbilstibu
HACCP principiem, nemot véra uzpémuma veidu un lielumu;
b) nodrosina, ka visi procediras aprakstoSie dokumenti, kas izstradati
saskana ar regulu 852/2004, visu laiku tiek atjaunoti;
c) uz atbilstosu laika posmu saglaba citus dokumentus un uzskaiti.

16.9.

Majrazotajs nodroSina, ka atbildigie par HACCP (paskontroles) procediiru
izstradi un uzturéSanu vai ar pasakumiem saistito noradijumu izpildi ir saneémusi
atbilstoSu apmacibu par HACCP principu piem&roSanu.

16.10. Uz HACCP principiem balstitu procediru dokumentacija ietver:
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16.10.1. veikto meérijjumu un analiZzu pierakstus;
16.10.2. kritisko robezu neievéroSanas gadijuma — veiktas korektivas
darbibas.

16.11. Majrazotajam janosaka laiks, kadu uznémuma tiek uzglabata
HACCP dokumentacija un uzskaite. Noteiktajam laikam jabut pietieckamam, lai
neatbilstibu gadijuma Partikas un veterinarais dienests var€tu iegit
nepiecieSamo informaciju un izsekot zvejas produktiem, piemeram, 2 ménesi
péc zvejas produktu deriguma termina beigam.

16.12. Majrazotajam HACCP dokumentacija un uzskaite ietver:

16.12.1. ,,Partikas izsekojamibas zurnalu” (skat. 6.pielikumu);

16.12.2. ,,Temperatiru registracijas zurnalu” (skat. 2.pielikumu);

16.12.3. ,,Zvejas produktu blakusproduktu uzskaites zurnalu” (skat.
S.pielikumu).

16.12.4. dzerama tidens monitoringa planu un laboratoriskas testéSanas
rezultatus (skat. 2.12.nodalu ,,Udensapgade”);

16.12.5. zvejas produktu laboratoriskas test€Sanas rezultatus (skat. 14.
nodalu “Nekaitiguma un kvalitates uzraudziba™);

16.12.6. ligumu par zvejas produktu blakusproduktu izveSanu;

16.12.7. tiriSanas un dezinfekcijas grafiku (skat. 10.nodalu ,,TiriSana un
dezinfekcija”).

16.13. Majrazosanas uznémumos personala apmaciba var ietvert
iepaziSanos ar nozares labas higiénas prakses vadlinijam, personala piedaliSanas

profesionalo organizaciju un Partikas un veterinara dienesta rikotajos
informativajos pasakumos.

Pateiciba
Vadliniju izstrades darba grupa pateicas par sadarbibu un konsultacijam:
IK ,,Reinis B” vaditajai Allai Bekeret,
Individuala darba veicgjai Lilitai Pildinai,
SIA ,,Gaujas négi” direktoram Janim Kartupelim,
SIA ,,Z1tars K” direktoram Dzintaram Ziemelim,

LLU Partikas tehnologijas fakultates prof., Dr.sc.ing. Ligai Skudrai.
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1. pielikums

Dzerama udens karteja monitoringa nosakamie raditaji

N.p.k. Raditajs Piezimes
Nosaka, ja par flokulantu lieto
1. Aluminijs aluminija salus, citos gadijumos
nosaka tikai auditmonitoringa
2. Amonijs
Nosaka tidenim, ko var ietekmet
3 Clostridium perfringens virszemes tdens, citos
' (ar1 sporas) gadijumos nosaka tikai
auditmonitoringa
Nosaka, ja par flokulantu lieto
4. Dzelzs dzelzs salus, citos gadijumos
nosaka tikai auditmonitoringa
5. Dulkainiba
6. Escherichia coli
7. Garsa
8. Krasa
9. Smarza
Nosaka, ja dezinfekcijai izmato
10. Nitriti hloraminaciju, citos gadijumos
nosaka tikai auditmonitoringa
11. Elektrovaditspéja
12 Kop¢gjas
' koliformas
13 Udenraza jonu koncentracija
' (pH)
2.pielikums
Temperatiiru registracijas Zurnals
Veiktas
Aukstuma Registréta k(;):fll:;ll)‘;zs
Datums | Laiks kameras temperatiira e Atbildigais | Paraksts
Nr. °C) (nepiccie-
Samibas
gadijuma)
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Zvejas produktu svaiguma Kriteriji

3. pielikums

Svaiguma kategorija Zvejas
Kriteriji roduktus
) B A Ekstra proc
nepienem
Baltas zivis ( piksa, menca, saida, pollaks, jiiras asaris, merlanga, juras lidaka, heks, breksis,
jiurasvelns, jiras zutis, plekste)
Spilgta, zaigojosa
Piementiciia vai lasmojosa
x 1gmentacy Pigmentacija spilgta, pigmentacija Nespodra
Ada parversas par . y . o . .
- bet ne mirdzosa (iznpemot juras pigmentacija
bezkrasu un nespodru N —
asari), nav krasas
zudumu
_ . o . Udeni saturo$as e
Glotadas Pienainas Viegli dulkainas u ’ Necaurspidigas
caurspidigas
Uz aru izliektas un Uz aru izliektas
Plakanas; dulkaina viegli ieSlukusas; (izspiedusas); Vidi ieliekusas;
Acis zilite; necaurspidiga | melna, nespodra zilite; melna, spilgta peleka zilite;
radzene viegli lasmojosa zilite; caurspidiga | pienaina radzene
radzene, radzene
Bri 1ekas, klt . _ ) _ -
y runas /p‘e oxas, st Mazak spilgta krasa; Spilgta krasa; Dzeltenigas;
Zaunas bezkrasainas; biezas, i < .
) caurspidigas glotas nekadu glotu Pienainas glotas
dulkainas glotas
ederplé .
Vederple . Ny Gluda, spilgta,
ve Plankumaina, var Viegli nespodra, var . _ .
s Lo - gruti atraut no | Neturas klat galai
kidatam | viegli atdalit no galas atraut no galas alas
zivim 8
Zaunu un
védera
dob R iegli Nav ju al 7 _ - - .
obuma Ruguma, viegli av juras zaju smarzas, Jiiras zalu Skiba smarsa
smarza ieskaba smarza neitrala smarza
(iznemot
pleksti)
Zaunu un
e . _ o _ . igi ellai
vedera Ellaina, riguma, Ellaina; juiras zalu vai Svalgl eamna, _
dobuma > . U ’ piparota, zemes Skaba
. sasmakusi viegli saldena y
smarza smarza
plekstei
Mazliet miksta, I\V/hksta.
y . _ (saslukusi),
saslukusi, mazak . - - e
- . _ - Stingra, elastiga, | zvinas viegli iet
Gala elastiga; vaskaina Mazak elastiga . A
. ar gludu virsmu nost no adas,
(samtaina) un ar ) .
nespodru virsmu virsma diezgan
sakrunkojusies
Zilas zivis ( silkes, sardines, skumbrijas, stavridas)
Spilgta Mirdzuma un spozuma | Nespodras, blavas | Loti nespodra
Ada pigmentacija; zudums, nespodrakas krasas; ja pigmentacija;
spilgtas krasas; zivi pagriez, ada | ada viegli atdalas
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mirdzoSas krasas; mazaka atSkiriba starp | ir netiri ellaina no galas
skaidri muguras un védera
nodalitas muguras | virsmam
un védera
virsmas
—~ Dzeltenigi
- Udeni saturoSas D . . _
Glotadas - ’ Viegli dulkainas Pienainas pelékas,
caurspidigas e
necaurspidigas
Galas Miksta
konsistence | Loti stingra, tvirta Diezgan tvirta, cieta Mazliet miksta y .
Q) (saSlukusi)
Briinganas asinis
Zaunu . Sudrabaini, viegli | liela daudzuma .
. Sudrabaini amnt, vieg! _ Dzeltenigi
parsegi sarkani vai briini sticas no
asinsvadiem
Uz aru izliektas ..
RN Uz aru izliektas un e 1
izspiedusas; S0 N .| Plakanas, Vidu ieliekusas,
. . viegli ieSlukusas, tumsa | . 7 __ e
Acis melna, spilgta A izplidusi zilite, peléka zilite,
- gl zilite, viegli lasmojosa . . SO
zilite; caurspidigs asinis siicas ap aci | pienaina radzene
w . v radzene
plaksting
Vienmerigi tumsi . -
& Mazak spilgta krasa; . .
sarkanas Dulkainas, biezas, -
y _ _ . | Malas _ . Dzeltenigas
Zaunas lidz purpura krasai. |, _._ e bezkrasainas L
- balakas; Caurspidigas pienainas glotas
Nekadu glotas
glotas
glotu
Viegla séra
smarza (! , tauku
y Svaigu juras zalu; Nav jiiras zalu smaka -
Zaunu guJ > J L _ Skaba puvuma
y asa; joda smarzas, neitrala sastavejusa
smarza y y . | smaka
smarza smarza bekona smaka vai

puvusu auglu
smaka

(

zivis vispirms iegust skabu smaku un p&c tam klust sasmakusas.

@

kategorijas krit€rijus pieméro ar1 “ekstra” kategorijai

Y. saldgtas zivis vispirms kliist sasmakugas un péc tam iegiist skabu smaku. Atvésinatas

- silkém un skumbrijam, kas atdzesg€tas ar ledu vai tiek uzglabatas auksta jiiras tideni, A
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4. pielikums

Atvésinatu zvejas produktu deriguma termini

Nr.p.k. Zvejas produkta nosaukums Uzglabﬁsa_nas Deriguma termin$
temperatiira
1 Baltijas brétlinas, renges, No_ 0 °C lidz 5 diennaktis
salakas minus 2 °C
1j etli ‘ inus 2 ° : :
7 Baltijas brétlinas, renges, I_\Io minus C 6 diennaktis
salakas lidz minus 3 °C
Pargjie zvejas produkti, kas
nozvejoti: o 1=
3. |e TunlV ceturksni, I\rlx?ﬁ(l)usczli(éz 6 diennaktis
e I ceturksnr; 5 diennaktis
o [II ceturksni 3 diennaktis
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Zvejas produktu blakusproduktu uzskaites Zurnals
Blakusprodukta nosaukums — zvejas produktu blakusprodukti, 3. Kategorija

5. pielikums

N. | Da- | Atlikums | Iegiti Atlikums | Pavad- | MajraZzotaja
p. | tums no blakus- . darba doku- | vai atbildigas
k iepriek- | produkti Nosutiti dienas menta personas
$¢jas (kg) beigas Nr. paraksts
dlle;nas Nosiititi |  No- No- No- Nosiititi | Bio- | Sade- (kg)
(kg) termiskai | s@ititi | sttiti sttiti aprak — | gazes | dzina
par - kazok- | dziv - | lolojum- Sanai | raZo- | -Sanai
stradei | zveru | nieku | dzivnieku | ieprieks | Sanai | (kg)
(kg) baribai | ba - baribas | ar PVD | (kg)
(kg) ribai | razoSanai | saska-
kg)* | (kg) potas
vietas
(kg)

* PVD registrétas dzivnieku turéSanas vietas (sunu audz&tavas, zoologiskais darzs)
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6. pielikums

Partikas izsekojamibas Zurnals

Produkta Produkta
Iegades nosaukums Deriguma Realizacijas nosaukums
Piegadatajs un .y Saneméjs ’ Paraksts
datums termins datums daudzums
daudzums (kg)
(kg)
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\V

2. attels Piekrastes zvejas laivas Rigas jiiras lict
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3.attels. Grida zvejas produktu apstrades telpa

4. attels. Apgaismojums zvejas produktu apstrades telpa
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5.att€ls. Galds zvejas produktu apstradei

6.att€ls. Galds zvejas produktu apstradei
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8. att€ls. Galds un aprikojums zvejas produktu apstradei

49



9.attéls. Zvejas produktu kiipinatava

10. attels. Zvejas produktu cepSanas krasns
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13.attels. Karsti kiipinati zvejas produkti

12.attéls. Aukstuma kamera
apstradatiem zvejas produktiem
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