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1. IEVADS
1.1. MERKIS
So vadliniju mérkis ir nodroginat:

1.1.1. nekaitigas partikas apriti, vides aizsardzibu,

1.1.2. tirgus konkurétsp&ju nacionalaja un Eiropas Kopienas Iiment;

1.1.3. veicinat galas produktu eksportu;

1.1.4. kop&jus pienakumus un principus, procediiras [emumu pienemsana
par nekaitigu un kvalitativu partiku.

Latvijai iestdjoties Eiropas Savieniba partikas tirgus dalibniekiem

un Kompetentajai institlicijai ir saistoSas Eiropas Savienibas partikas
higiénas likumdos$anas un citu normativo aktu prasibas.
Pielietojot '"Labas higienas prakses vadlinijas galas produktu
razoSana", tiks nodroSinata vienota pieeja likumdoSanas prasibu
piemérosana galas produktu razosana (kiipinata gala, desas, galas
konservi, pastétes, zilci un galerti) un valsts uzraudzibas joma. Laba
higienas prakse - pasakumu kopums uzpémuma, kuru sistematiska
realizacija un izpilde pasarga produkciju no iespg€jamiem piesarpojumiem
un nodrosina kvalitativu un nekaitigu galas produktu razosSanu.

Labu higiénas praksi uznpémuma raksturo izstradata un darbojas
paskontroles sistema, kuras ietvaros:

* nodroSinata galas produktu mikrobiologiska kontrole;

* uzp@muma teritorijas sakoptiba, telpu pietickamiba un sienu, gridu,
griestu, durvju un logu, kapnu atbilstiba higi€éniskam prasibam;

* atbilstoSa dzerama tdens ( auksta, karsta ) apgade un kanalizacijas
efektiva darbiba;

* efektivi darbojas ventilacija;

* nodroSinats nepiecieSamais apgaismojums;

* uznémuma iekartas, darba riki, aprikojums izgatavoti no atbilstoSiem
materialiem, nebojati, viegli kopjami;

* izstradatas un darbojas tiriSanas, mazgaSanas, dezinfekcijas,
deratizacijas, dezinsekcijas programmas;

* uznémuma pietieko$s daudzums un atbilstosi aprikotas gerbtuves,
tualetes, 1zlietnes;

* personals apgadats ar piemérotu darba apgérbu, ir aptiecinas;

* tiek ieverotas higi€nas prasibas tehnologiskaja procesa;

* izstradata un sistematiski darbojas personala apmacibas programma un
veikti citi pasakumi.



Eiropas Parlamenta un Padomes regulas ir tie$i piem&rojamas.
Biitiskais $aja joma ir tas, ka regulas izteiktas prasibas ir visparigas.

Loti biezi prasibas atrunatas ar ,,ja nepiecieSams” ja ,,vajadzigs”
u.tml. Vadliniju galvenais uzdevums ir palidzét pareizi piemérot
likumdoSanas prasibas, ka ari sikak skaidrot konkrétu prasibu
nosacijumus. Ta ka vadlinijas ir jasaskano ar Partikas un veterinaro
dienestu, tas kalpo arT ka dokuments, kur§ apstiprina vienadu izpratni par
vienu un to pasu regulas punktu piemé&roSanu starp tirgus dalibnieku un
Latvijas Republikas kontrolgjoso institiiciju (kompetento institiiciju)
Partikas un veterinaro dienestu.

1.2. NOZARES ISS RAKSTUROJUMS

Pec stavokla uz 2006.gada 1.janvari Partikas un veterinaraja
dienesta ( www.pvd.gov.lv ) atziti 122 galas parstrades uzgpémumi, kuri
nodroSina Latvija sarazotas galas parstradi. Lielakajai dalai no atzitajiem
uznémumiem tiesibas produktus izvietot tikai nacionalaja tirgii un $adi
produkti tiek mark@ti ar atSkirigu mark€jumu no regula 853/2004 noteikta
identifikacijas mark&juma.

1.3. IZMANTOTA LKUMDOSANA UN VADLINIJAS

Projekta ,Labas higiénas prakses vadlinijas galas produktu

razoSana”” izstrade izmantota speciali literatiira un Eiropas Savienibas un
Latvijas likumdoSanas normativie akti.

1.3.1. Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas

1.3.1.1. Eiropas Parlamenta un Padomes regula (EK) nr.178/2003, ar ko
paredz visparigus partikas aprites tiesibu aktu principus un prasibas,
izveido Eiropas Partikas nekaitiguma iestadi un paredz procediras
saistiba ar partikas nekaitigumu un izsekojamibu;

1.3.1.2. Eiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 29.aprila regulas
(EK):

1.3.1.3. 852/2004 par partikas produktu higiénu;

1.3.1.4. 853/2004, ar ko nosaka 1pasSus higiénas noteikumus attieciba uz
dzivnieku izcelsmes partiku;

1.3.1.5. 854/2004, ar ko paredz 1paSus noteikumus par lietoSanai partika
paredzetu dzivnieku izcelsmes produktu oficialas kontroles organizésanu;
1.3.1.6. Eiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 29. aprila regula (EK)
nr. 882/2004 par oficialo kontroli, ko veic, lai nodroSinatu atbilstibas
parbaudi saistiba ar dzivnieku baribas un partikas aprites tiesibu aktiem
un dzivnieku veselibas un dzivnieku labturibas noteikumiem;



1.3.1.7. 882/2004 par oficialo kontroli, ko veic, lai nodroSinatu atbilstibas
parbaudi saistiba ar dzivnieku baribas un partikas aprites tiesibu aktiem
un dzivnieku veselibas un dzivnieku labturibas noteikumiem;

1.3.1.8. Eiropas Parlamenta un Padomes 2005.gada 15.novembra regula
2073/2005 par partikas produktu mikrobiologiskajiem krit€rijiem;

1.3.1.9. Eiropas Parlamenta un Padomes regula 1774/2002, ar ko nosaka
veselibas  aizsardzibas  noteitkumus  attiectba uz  dzivnieku
izcelsmes blakusproduktiem, kuri nav paredzeti partika;

1.3.1.10. Eiropas Parlamenta un Padomes regula 2074/2005
(05.12.2005), ar ko nosaka  ievieSanas  pasakumus  noteiktiem
produktiem saskana ar regulu 853/2004; 854/2004 un 882/2004 un
groza regulas 853/2004 un 854/2004;

1.3.1.11. Eiropas Komisijas Veselibas aizsardzibas un paterétaju tiesibu
aizsardzibas direktorata "Metodiskie noradijumi " attieciba uz to ka
istenot Regulas 852/2004 atseviskus noteikumus.

1.3.2. Latvijas Republikas normativie akti

1.3.2.1. 2003. gada 29. aprila Ministru kabineta noteikumi nr. 235
"Dzerama tidens nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa un
kontroles kartiba";

1.3.2.2. 2001. gada 22. maija MK nr. 186 "noteikumi par bitiskam
prasibam mazgaSanas un tiriSanas lidzekliem un ipasiem ierobezojumiem
vai aizliegumiem attieciba uz darbibam artam ;

1.3.2.3.  2001. gada 27. novembra MK notelkumi nr. 494 "Noteikumi
par darbiem, kas saistiti ar iespgjamo risku citu cilvéku veselibai
un kuros nodarbinatas personas tiek paklautas obligatajam veselibas
parbaudém";

1.3.2.4. 1999. gada 01. junija MK noteikumi nr. 203 "Dezinfekcijas,
dezinsekcijas un deratizacijas pasakumu veikSanas kartiba";

12.2005. gada 14. junija MK noteikumi nr. 409 "Partikas aprité
nodarbinato personu profesionalas kvalifikacijas prasibas";

1.3.2.5. Valsts galvena partikas un veterinara inspektora rikojums
nr. 87 (22.04.2006.) "Par dzivnieku izcelsmes blakusproduktiem , kas
nav paredzeti lietoSanai partika".

1.3.3.Vadlinijas

1.3.3.1. Pamatnostadnes regulas 178/2002 pieméroSana attieciba uz
izsekojamibu;

1.3.3.2. Vadlinijas mikrobiologiska riska novértésana FAO/WHO
Codex Alimentarius. Alinorm 99/13A;



1.3.3.3.  Partikas higi€nas vispar€jo principu starptautiski rekomendgetie
prakses noradijumi (CAC/RCP 1-1969, izmainas 1999.);

1.3.3.4. Vadlinijas par nacionalo brivpratigo "Labas higi€nas prakses
un HACCP principu pieméroSanas vadliniju" izveidoSanu sakara ar ES
regulu stasanos spéka (Lielbritanijas KI izdevums , izdevums 2004).

1.3.4. Starptautiskie standarti

1.3.4.1. Skabi saturoSu steriliz€to konservu starptautiski rekomendétie
prakses noradijumi (CAC/RCP @#-1979, izmainas 1993.);

1.3.4.2. Manuals of food quality control 5. food inspection
(Food and Agriculture organization of the united nations Rome 1990.);

1.4.VADLINIJAS IZMANTOTO TERMINU UN SAISINAJUMU
RAKSTUROJUMS

Definicijas un termini:

Galas produkti - svaiga gala gabalos vai sasmalcinata, kurai pievienotas
garSvielas vai partikas piedevas vai galas aizvietotaji un veikta tada veida
parstrade, kura izmaina galas 1iekS$€jo muskulu Skiedru struktiiru
iznicinot svaigas galas IpaSibas un ir gatavi lietoSanai bez papildus
apstrades.

Parstrade - jebkura darbiba, tostarp kars€Sana, kiipinasana,
konservéSana, nogatavinaSana, zaveéSana, marin€Sana, ekstrakcija,
ekstriizija vai $ie procesi kopa, kas butiski izmaina sakotn€jo produktu.
Gala - majas nagainu, majputnu un medijamo dzivnieku €damas dalas,
ieskaitot asinis.

Majas nagaini - majas liellopi (to starp bubala un bizonu sugas), ciikas,
aitas, kazas, ka ar1 majas neparnadzi.

Svaiga gala - ir gala kam nav veiktas citas apstrades ka tikai atdzes€Sana,
sasaldeéSana, ieskaitot galu, kas ir iesainota vakuuma vai kontroléta
atmosfera.

Mazie medijumu dzivnieki - ir savvalas medijamie putni un zakveidigie,
kas brivi dzivo savvala.

Lielie medijamie dzivnieki - ir savvalas sauszemes ziditaji, kas brivi
dzivo savvala un uz neattiecas mazo medijamo dzivnieku definicija.
Subprodukts — ir svaiga gala, kas nav liemena gala un védera dobuma
organi un asinis.

Malta gala - ir atkaulota gala, kas ir samalta un satur mazak ka 1 % sals.
Mehaniski atdalita gala - kas iegiita atdalot galu no galas kauliem péc
atkauloSanas (vai neatkauloSanas), izmantojot mehaniskus lidzeklus, ka
rezultata tiek zaud€ta vai izmainita muskulu Skiedru struktira.



HACCP rokasgramata

- dokuments, kur§ defin€, kadas darbibas ir veicamas, lai nodroSinatu
kontroli par produktu vai procesu.

Higiénas prasibas

- prasibu kopums, kas raksturo visus apstaklus un pasakumus, kuri
nepiecieSami, lai partikas aprites posmos tiktu nodroSinats partikas
nekaitigums.

Izsekojamiba

- sp€ja visos razoSanas, parstrades un izplatiSanas posmos izsekot un
atrast jebkuru partiku, baribu, produktivo dzivnieku vai vielu, ko
paredz€ts vai ko varétu pievienot partikai vai baribai.

Kalibrésana

- operaciju kopums, kas pie noteiktiem nosacijumiem konstaté sakaribu
starp mérlidzekla vai mérsist€émas uzraditam vertibam, kuras reproducétas
no etaloniem.

Kontroles pasakumi

- pasakumi un/vai darbibas, kuras nepiecieSamas, lai noveérstu riska
celonpus vai samazinatu to raSanas iesp&jamibu Ilidz pienemamam
ITmenim.

Korigéjosas darbibas

- darbibas, kuras nepiecieSams veikt kad KKP uzraudziba rada tendenci,
ka var tikt zaud€ta kontrole un javeic pasakumi riska novérSanai vai
samazinasanai lidz pienemamam Itmenim

Kritiskais kontroles punkts (KKP)

- nozimé jebkuru razoSanas procesa posmu galas ieguves procesa, kura
bistamiba var iziet arpus pienemtajam normam un javeic uzraudziba un
janovers vai Iidz pielaujamam ITmenim jasamazina bistamibas c€lonis.
Kritiskas robezas

- iepriek$ noteikts lielums kontroles pasakumam, kam janodroSina KKP
potenciala riska faktora novérSana.

Kvalitate

- Tpasibu kopums, kas nodroSina partikas atbilstibu patérétaja vajadzibam
un konkrétam normativo aktu prasibam.

Lémumu shéma

- jautajumu seciba, kuru izmanto katram procesam, kura ir identific€ts
potencials risks, lai noteiktu, kura procesa ir KKP.

Novirze

- tendence procesa parametriem novirzities arpus kritiska limita vertibam.
Partika (jeb "partikas produkts'')

- jebkura apstradata, dal€ji apstradata vai neapstradata viela vai produkts,
kas paredz&ts cilvékiem uzturam.

Partikas aprite



- visas darbibas ar partiku no tas ieguves lidz pat€ripam ( primara
razoSana, ieguve, pirmapstrade, apstrade, parstrade, razoSana, iepakoSana,
uzglabasana, izplatiSana, transportéSana, parvietoSana pari valsts robezai,
vairumtirdznieciba un mazumtirdznieciba, sabiedriska &dinasana).
Partikas izplatiSana

- partikas tirdznieciba, piedavasana, sadale, nodoSana saskana ar ligumu
vai izdaliSana bez maksas.

Partikas uznémums

- uznémums (uznéméjsabiedriba), komercsabiedriba, individualais (
gimenes ) uznémums, zemnicka vai zvejnieka saimnieciba, individualais
komersants vai individualais darba veicgjs, kas iesaistits kada no partikas
aprites posmiem un veic uznémgéjdarbibu, komercdarbibu vai
saimniecisko darbibu.

Gala pateretajs

- pédgjais partikas produkta paterétajs, kur§ lieto produktu uzturam vai
edienu pagatavoSanai un neveic darbibas ar talaku produkta apriti.
Piesarnojums

- jebkura kimiska vai biologiska viela, fiziski piemaisijumi, kuri
nokluvusi partika raZoSanas gaita vai citos partikas aprites posmos veikto
darbibu, ar1 augkopiba un lopkopiba veikto darbibu, un vides
piesarnojuma vai augsnes apstrades rezultata un kuru klatbiitne partika
var nodarit kaitejumu cilvéka veselibai, padarit partiku nederigu
patérinam vai citadi izmainit partikas dabu vai sastavu.

Patogeénie mikroorganismi

- mikroorganismi, kas izraisa cilvéka organisma ar normalu imiinsistemu
saslimstibu, un kam ir skaidri izteikts patogenitates mehanisms
(Salmonellae spp., Listeria monocvtogenes u.c.)

Nosaciti patogénie mikroorganismi - mikroorganismi

piesarpota partika - partikas produkti, kuri piesarpoti ar patogéniem
mikroorganismiem, kimiskam un citam vielam tada daudzuma,
kas var apdraudét cilveku veselibu un dzivibu.

Partikas tirgus dalibnieks - ikviena juridiska vai fiziska persona, kas
veic darbibas partikas posmos ir atbildiga, lai veiktas darbibas atbilstu
normativo aktu prasibam.

Saskares virsmas - partikas sagatavoSanas darba virsmas, kas tieSi vai
netieSi var nonakt saskaré ar partiku (darba apgerbs, personala rokas,
aprikojums, iekartas, darba galdi u.c.)

Pirmreizeja verificeSana

- lepriek§ neverificéta mériSanas Iidzekla verificeSana pirms ta
ievietoSanas tirgil vai nodoSanas lietoSanai.

Procesa diagramma

- petama razZoSanas procesa seciba.

Risks



- varbiitiba, ka attiecigos apstaklos iesp&jama kaitiga ietekme uz cilveku
vai vidi.

Riska analize

- riska parvaldibas process, kur§ ietver riska novertéSanu, riska vadibu un
zinoSanu par risku un kura mérkis ir samazinat vai noveérst kaitigo faktoru
ietekmi uz cilvéku vai vidi.

Validacija

- HACCEP sistémas apstiprinaSana.

VerificeSana

- darbibu kopums, ko veicis Nacionalais reglamentStas metrologijas
dienests ( vai cita atzita institiicija), lai konstat€tu un apstiprinatu, ka
valsts metrologiskajai kontrolei paklautie mérisanas Iidzekli pilnigi atbilst
noteiktajam prasibam. Verific€Sana ir apliecinajums meérisanas Iidzekla
atbilstibai verific€Sanas noteikumiem un apstiprinajums, ka reglamentetas
prasibas ir izpilditas. Verific€Sanas rezultati dod slédzienu - derigs vai
nederigs, t.i., ir (nav) izpilditas reglament&étas metrologiskas prasibas.
VerificeSanas atzime

- atzime uz verificeSanas lidzekla, kas apliecina meériSanas lidzekla
atbilsttbu normativajos aktos par meérjjumu vienotibu noteiktajam
prasibam.

Atkartota verificeSana

- mérisanas lidzekla verific€Sana péc ieprieks$gjas verificéSanas periodiski
noteiktos laika intervalos, ka ari verificéSana péc remonta saskana ar
procediiru, kas noteikta normativajos aktos par metrologisko kontroli.

1.5. PARTIKAS APRITES DALIBNIEKU PIENAKUMI

Tirgus dalibnieki visos galas produktu razoSanas un izplatiSanas
posmos, kas atrodas vinu sféra, nodrosina:
1. galas produktu razosanas atbilstibu normativo aktu prasibam;
2. galas produktu nekaitigumu;
3. procediiras, kas pamatotas uz HACCP principiem, izstradasanu un
levieSanu;
4. izsekojamibu;
4.1.partikas tirgus darbiba var tikt apdraud@ta, ja partika nav izsekojama.
Jaizveido tada sist€ma, lai var€tu identificét izejvielu izcelsmi partiku tas
realizacijas vieta. Talakos produktu aprites posmos tirgus dalibniekiem
jaturpina izsekojamibas parmantoSana. Izsekojamibas mérkis - vajadzibas
gadijuma no tirgus atsaukt attiecigo "problému" produktu vai sniegt
informaciju patérétajiem vai amatpersonam.
5. ipasus higi€énas pasakumus (galas produktu razoSanas procesu
atbilstiba mikrobiologiskajiem kriterijiem, procediiru izveidoSana regulu
852/2004 un 853/2004 mérku sasniegSanai, aukstuma kédes uzturéSanu,
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paraugu nonemsanu un izmekl€Sanu. Paraugu nonemsanu veic atbilstosi
Kopienas vai Latvijas normativajos aktos noteiktajam metodém.

6. sadarbibu ar Partikas un veterinaro dienestu (inform&jot par
bitiskam izmainam kautuves darbiba vai darbibas partraukSana);

7. galas produktu nekaitiguma gadijuma, ja td nav uznp€muma kontrolg,
uzsak procediiras tas atsaukSana un pazino PVD.

1.6. VADLINIJU IZSTRADES DARBA GRUPA
Vadlinijas izstradaja darba grupa sastava:

1.6.1. Janis Zutis Dr.sc.ing., SIA '"Galas un piena riupniecibas
inZeniercentrs''.

1.6.2. Maris Cers a/s "Valmieras piens'" marketinga stratégijas
direktors ( bijusais ilggadéjs SIA ,,Trials" valdes priekssédetajs).
1.6.3. Lilija Markevica, LLU Partikas tehnologijas fakultates
Partikas tehnologijas katedras docente.

2. OBLIGATAS PRASIBAS
2.1. Uzpémuma strukturalas prasibas (teritorija, telpas)
2.1.1. Uzpémuma teritorija

Uzpémumam janodroSina biivniecibas prasibas uzpémuma
projektésana un celtnieciba atbilstos§i Latvijas Republikas likumam
"Biivniecibas likums", attiecigajiem Latvijas un citiem spéka esoSiem
biivnormativiem, kas ietverti LBN 000 "Biivnormativu saraksts”.
Teritorijai jabut labiekartotai, sakoptai un iezogotai, lai izslegtu
nepiederoSu personu un dzivnieku iekliSanu taja, iznpemot piesietus
sargsunus. Braucamajai dalai jabtt ar blivu betona vai cita piemérota
materiala segumu, kas nerada puteklus un pietiekosa slipuma, lai
nokriSnu tdeni noklitu lietus tidenu kanalizacijas sisteéma, kas lietus
tdenu uzkraSanos. Teritorijai jabiit sadalitai zonas:

* transporta mazgasana;

* 1zejvielu pienemsanas;

razosSanas zona,

realizacijas zona (galas produktu realizacijas vieta).

Teritorija jabt:

*  norobezotai sadzives atkritumu uzglabaSanas vietai ar
tidensnecaurlaidigiem nekorodg&josa materiala konteineriem ar vakiem.

*  *
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2.1.2.Telpas

Telpam jabut atbilstosi projektétam un bivetam, lai istenotu labas
higiénas praksi (nodroSinatu aizsardzibu pret insektiem, grauzgjiem,
argjas vides faktoru ietekmes, nepiederoSu personu un dzivnieku
klatbutnes, piemérotam konstrukcijam, kas nepielautu netirumu
uzkraSanos, novérstu kondensatu vai pel€§jumu veidoSanos un varétu
viegli veikt konstrukciju tiriSanu un dezinfekciju, nodroSinatu uzturéet
atbilstoSus temperatiiras reZimus, aizsardzibu pret piesarnojumu kauSanas
procesa laika u.c.)

Ir jabiit pietieckamam telpu skaitam, atbilstos$i uzpémuma veicamam
darbibam. Visas Sajas telpas ir jaievero atbilstoSas higi€nas prasibas.
Visiem celtniecibas materialiem jabiit tadiem, kas nevar izdalit partika
nevelamas vielas. Darba telpam jabit pietieckami plasam, lai var €rti un
drosi stradat, lai tiktu nodroSinata seciga galas produktu razoSanas
procesu virziba uz prieksu.

Ja, HACCP procediiras ir noraditi nepiecieSamie telpu
izmantoSanas laika grafiki, pielaujama procesu nodaliSana laika.

2.1.3. Gridas

Uztur laba stavokli, tam ir jabiit bez plaisam, viegli tiramam un
vajadzibas gadijuma dezinfic€jamam, drosam pret slidéSanu, konstruétam
Skidruma novadiSanai uz kanalizacijas trapiem. Gridu apdarei lieto
tdensnecaurlaidigus, mitrumu neuzsiicoSus, neabsorbgjosus, mazgajamus
un netoksiskus materialus. Ja nepiecieSams, gridam nodroSina virsmas
drenazu. Gridu un sienu savienojumiem janovers netirumu uzkrasanas, lai
neraditu piesarnojuma risku.

2.1.4. Sienas

Sienas uztur laba stavokli, tam ir jabut viegli tiramam un
vajadzibas gadijuma  dezinficgjamam. Sienu apdaré izmanto
tdensnecaurlaidigus, mazgajamus un dezinfic€jamus, netoksiskus
materialus. Sienam jabiit gaiSam, ar viegli kopjamu mazgajamu un
dezinfic§jamu virsmu ne mazak ka divu metru augstuma. Apdares
materialu  savienojuma vietas jaaizpilda ar Udensnecaurlaidigu
komponentu. Vadi un caurules jaiebiivé siena vai 4 cm attaluma no tam,
lai nodrosinatu tiriSanas procediiras. Griestu virsmas pielaujams balsinat.
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2.1.5. Griesti

Griesti (vai, ja nav griestu, jumta iekS$€ja virsma) un to
konstrukcijas projekté un izbiive ta, lai noverstu vai aizkaveétu netirumu,
kondensatu uzkrasanos, ka ari kondensata un pel&juma veidoSanos.
Griestiem jabut viegli tiramiem un Gidensnecaurlaidigiem.

2.1.6. Logi

Logus un citas atveres projekte ta, lai noverstu netirumu
uzkraSanos. Logiem jabut viegli tiramiem. Logus, kurus izmanto
vedinasSanai, apriko ar viegli kopjamiem un tiramiem sietiem aizsardzibai
pret insektiem vai putniem. Ja atverti logi varbit par iemeslu partikas
piesarnoSanai, partikas razoSanas laika logiem jabiit aizvertiem. Palodzém
razoSanas telpas jabiit Sauram, slipam, lai tas netiktu izmantotas ka
plaukti.

2.1.7. Durvis

Durvim jabut viegli tiramam un dezinfic§jamam, netirumus un
mitrumu neuzsiicoSa materiala. Tam jabut gatavotam no materiala, kas
neuzsiic smakas un ir izturigas pret puvumu.

Kapnes un paligierices ir janovieto un jakonstrug ta, lai tas neveicinatu
piesarnojuma rasanos.

2.1.8. Ventilacija

Ventilacijai janodroSina adekvatu gaisa apmainu telpas. leriko
atdalitas, autonomas ventilacijas sist€émas sanitarajam un raZoSanas
telpam. Ventilacijas likam jabut ar aizsargsietu. Ventilacijas sist€mas
regulari jaattira un japarbauda to efektivitate. Telpas nodroSina dabisko
vai piespiedu (mehanisko) ventilaciju.

Nav pielaujama gaisa pliisma no netiras (piesarnotas) zonas uz tiro
zonu. Ventilacijas sistémas filtri un citas tiramas dalas ir viegli tiramas un
nomainamas. Galas produktu atdzesé€Sanas laika ir jabiit atbilstoSai
ventilacijai, lai noverstu kondensata veidoSanos uz virsmam.

2.1.9. Apgaismojums
Visas telpas jabiit atbilstoSam dabigajam vai maksligajam

apgaismojumam. Griestu lampas javeido un jaapdarina ta, lai aizkavétu
netirumu un kondensatu uzkrasanos, pel€juma augSanu un ta dalinu
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izplatiSanos. Apgaismojumam jabiit pietieckamam nepiecieSamo procesu
veikSanai (ne mazakam par 220 1x.). Visiem apgaismes kermeniem jabiit
nodroSinatiem pret stiklu noklasanu telpas.

2.1.10. Kanalizacija

Telpas, kur veic procediiras ar tideni, ieriko kanalizacijas sistemu.
Kanalizacijas sistému atlauts neierikot atvésinaSanas, saldéSanas, sadzives
telpas un koridoros. Kanalizacijas iekartam jaatbilst paredzetajam
noliikam. Uzné€muma jabiit efektivai notekiidenu novadiSanas sist€émai ar
nepiecieSamajas vietas iekartotam Ilidkam, kas nodroSina razoSanas
procesa radusos Skidro atkritumu un notekiidenu atru novadiSanu, aizkave
novadsist€émas gazu un smaku izplatiSanos, noveér§ grauz€ju ieklisanu
telpas un cieto atkritumu iekliSanu aréja notekiidenu sistéma. Pirms
notekiidenu ievadiSanas novadiSanas, attiriSanas vai savakSanas vieta,
japaredz lokali:

- skabo un sarmaino notektidenu neitralizacija Iidz pH 6,5-8,5;

- transportlidzeklu mazgasanas notekiidenu attiriSanu;

- nepiecieSamibas gadijuma dezinfic€Sanu.

Tas javeido ta, lai izvairitos no piesarnojuma riska. Pieméram, tualesu
kanalizacija sisttma janoSkir no raZoSanas notekiideniem. Ja,
kanalizacijas kanali atklati vai dal&ji aizverti, tad jagarante, lai Skidrums
un cietas dalas nenokliitu no piesarnotas platibas uz tiro platibu.

Visvairak pielietota Skidruma savakSanas sisttma ir, kad grida
ieriko ar rezgi parklatas notektidenu savaksanas ltikas (trapus), aprikotus
ar sietiem ar izméru ne lielaku par 6 mm, un varstus, kas noveér§ smakas
un grauz&ju noklisanu telpas. Notekiidenus savac centralizéti arpus
kautuves telpam

2.1.11. Dzeramais udens

Dzeramais tidens ir Tidens, kas atbilst obligatajam nekaitiguma un
kvalitates prasibam, kas noteiktas MK noteikumos nr. 235 prasibam.
Uznémums janodroSina ar dzeramo iideni pietiekosa daudzuma, apgadei
jabut nepartrauktai, ar attiecigu spiedienu. Lai nodroSinatu garantetu
tdens padevi maksimalas slodzes stundas, uznémumu idens apgades
sisttma jabiit tira Udens rezervuariem Udens padeves traucg€jumu
gadijumos. Dzerama tidens caurulém jabit no materialiem, kuriem ir
kvalitates sertifikats saskarsmei ar dzeramo tideni. Dzerama iidens krani
ipasi jaapzimé (piemeram, aukstais tidens - zila krasa, karstais tidens -
sarkana krasa).

Udens apgades avotam un {idens npemS$anas vieta jabiit atbilstoSam
iekartojumam, teritorijai labiekartotai, iezogotai un aizslédzamai.
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Aizsargjosla nedrikst uzglabat baribu, atkritumus, kimiskas vielas,
kokmaterialus, lai noveérstu piesarnojuma risku. Jaizveido piebraucamais
cel§ ar cieto segumu uguns drosibas transporta piebrauksanai.

Udensvada ievadam jaatrodas izol&ta, aizsledzama telpa, kura jabiit
manometriem, kraniem - dzerama tdens paraugu nonemsanai, tidens
notektrapiem, atgriezeniskiem varstiem, caur kuriem udens kustiba
iespejama tikai viena virziena.

Péc katra remonta tidensvads jaskalo un jadezinficé, un javeic tdens
laboratoriska kontrole.

Udensvada remontdarbus registré speciala zurnala, kur atzimé
datumu, remonta iemeslu, pécremonta tidensvada dezinfekcijas veidu.
Darbinieka vardu, uzvardu kas veica dezinfekciju, Zurnala atzimé
pecremonta tdens laboratorisko izmekl€jumu rezultatus. Ja, kautuve
izmanto tehnisko twdeni (ugunsdroSibas nolikiem, tvaika razoSanai,
saldéSanas iekartu dzes€Sanai, tad tam jacirkule atseviSka identific€jama
sistema.

MK noteikumos nr. 235 ir noteikti dzerama tidens monitoringa
nosakamie raditaji un analizu veikSanas biezums. Katru gadu (Iidz kartgja
gada sakumam) ir jaizstrada monitoringa programma, kura jasaskano ar
Sabiedribas veselibas agentliru. Kautuve var monitoringa programma
ieklaut ar1 tos testeéSanas rezultatus, kas iegiiti paskontroles procediiru
ietvaros.

Uzpémuma janodroSina personala un razoSanas vajadzibam
nepiecieSama karsta dzerama tidens temperatiirai, kurai jabiit ne zemakai
par +55°C un ne augstakai par + 70 °C . Bez tam iericu tuvuma izvieto
lidzeklus roku mazgaSanai, dezinfekcijai un nosusinaSanai. Instrumentus
un aprikojumu mazga atsevisSki no roku mazgaSanai paredzetajam vietam.

Kur nepiecieSama mitra tiriSana, jaieriko laistiSanas krani. Visas
Slutenes jauzglaba ta, lai tiktu novérsta to saskarsme ar gridu.

2.2. PRASIBAS IEKARTAM, VIRSMAM UN APRIKOJUMAM

Visam iekartam un aprikojumam:

* jabut riipigi iztiritam un dezinficétam, tiriSana, dezinficeéSana javeic tik
biezi, lai novérstu jebkadu piesarnojumu. Instrumenti un aprikojums
jamazga un jadezinfic€ péc vajadzibas;

* jabut uzstaditam ta, lai tos un apkartgjo teritoriju biitu iesp&jams tirit un
dezinficét;

* laba kartiba paredz€to funkciju veikSanai.

Iekartu un aprikojuma virsmas telpas, jo 1pasi virsmas, kas nonak
saskar€ ar galu, jauztur laba higiéniska stavokli, tam jabiit viegli tiramam
un dezinficgjamam. Jaizmanto gludi, mazgajami, pret koroziju izturigi un
netoksiski materiali. Visam iekartam un aprikojumam uzn€muma telpas
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un virsmam, kas nonak saskar€ ar partiku, jabiit tadas konstrukcijas, lai
galu pasargatu no piesarnosanas ar toksiskam vielam, smakam. Virsmam
jabiit no neabsorb&josa materiala, izturigam pret koroziju un atkartotam
mazgasanas un dezinfekcijas procediiram. RazoSanas procesos nav atlauts
izmantot darba instrumentus ar koka spalam un koka galas sadales d€lus.
Tapat dazada veida aprikojums t.sk tara nedrikst biit no koka.

RaZoSanas telpas jabiit atbilstoSam aprikojumam darba telpu,
instrumentu un iekartu tiriSanai mazgasanai un dezinfekcijai. Sim
aprikojuma jabiit no koroziju izturiga materiala un tam jabit viegli
tiramam ar atbilstoSu auksta un karsta tidens apgadi.

Vajadzibas gadijuma ar1 jabut iericém aprikojuma un darba
instrumentu glabaSanai. Tiem jabit izgatavotiem no nekorod€josa
materiala un viegli tiramiem.

Vajadzibas gadijuma var paredz€t vannas vai citadas ierices galas
mazgasanai (skaloSanai). Tam jabiit nodroSinatam ar karsta un/ vai auksta
dzerama tidens apgadi.

Tehnologiskam iekartam jabut izvietotam saskana ar tehnologisko
shému, kas nodrosina tehnologiska procesa pliismu virzibu uz prieksu,
iesp&jami 1sus, taisnus caurulvadus un izslédz izejvielu un parstrades
produkcijas pretplismu. IekS€jam  transportam  un  tarai jabit
attiecigi marketiem atkariba no to izmantoSanas.

Liemenu parvietoSanai galas pienemsSanas vietas un galas sadales
telpa velami piekaru celi, jaraugas lai liemeni to parvietoSanas laika
nesaskaitos ar gridu vai sienam. Uzn€muma telpas pietickama daudzuma
jaieriko izlietnes, bet telpas kuras tiek veikta darbibas ar neiesainotu galu
ieriko roku mazgasanas ierices ar tekoSa krasta un auksta dzerama tidens
padevi un kraniem, kas nover$ piesarnojuma risku. Galas sadales telpas
janodroSina ar darba instrumentu sterilizacijas iekartu, kuras tdens
temperatiira nav zemaka par +82 °C vai jaizmanto citas alternativas
dezinfekcijas metodes.

Metrologisko iericu nodroSinajums

Meriekartu nodroSinajums un izvéle svariga nozime visa galas
produktu raZoSanas procesa kede, sakot no izejvielu un materialu
pienemsanas, uzglabaSanas, apstrades un beidzot ar produktu termisko
apstradi. Valsts metrologiskajai parbaudei paklauti mérisanas Iidzekli,
kurus lieto partikas produktu izgatavoSanas kontrolei, tehniskas droSibas
kontrole wvai veicot ekspertizi. Verific€Sanas rezultatu rakstisks
apliecinajums par mérisanas lidzeklu atbilstibu ir verific€Sanas sertifikats
vai verificéSanas zime. (uzlime, metala zimoga reljefa nospiedums,
plombas. Verific€Sanas atzime ietver laboratorijas akreditacijas numuru
vai identifikacijas zimi, verific€Sanas laiku (ménesi un gada pedgjie divi
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cipari). Saskana ar likumu "Par mérjjumu vienotibu" un citu normativo
aktu prasibam visa procesu k&d€ pastavigi janodroSina:

*  tehnologisko procesu meramo parametru apzinaSana, to
lielumus un pielaujamas novirzes;

* izveleties merisanas lidzeklus, kuri garant€s tehnologisko parametru
ticamus mérfjjumus, nodroSinot produktu nekaitigumu, un to lietoSana biis
ekonomiski pamatota;

* sistematiski sekot meriSanas lidzeklu tehniskam stavoklim, savlaicigi
veikt to apkopi un verificéSanu;

* peétit  mériSanas  lidzeklu  ekspluatacijas  1patnibas  un
nepiecieSamibas gadijumos tos pilnveidot;

* pastavigi sekot mériSanas lidzeklu radijumu pareizai nolasiSanai u.c.
Uzne€muma nozime atbildigo personu par mériekartu iegadi,

registraciju, pareizas pielietoSanas organizéSanu, uzraudzibu un to
verific€Sanas savlaicigu veikSanu.

Termiskas apstrades iekartam jabut apgadatam ar termiskas
apstrades parametru kontroles iericém. Pielaujama verifleeta termiskas
apstrades programmu izveide un pieméroSana ka kontroles ierice. Jebkuru
kontroles iericu rezultati uzglabajami tris gadus, galas konservu
sterilizacijas procesa termogramma jasaglaba piecus gadus.

3. 1ZEJVIELAS
3.1. Partikas transportésana

3.1.1. Transportlidzekliem, kas iesaistiti partikas aprité, jaatbilst valsti
noteiktajam likumdoSanas prasibam un ir jabiut Partikas un veterinara
dienesta izsniegtai atlaujai parvadasanai.

3.1.2. Parvadasanas transports jatur tirs un jabiit laba kartiba un
stavokli, lai aizsargatu partiku no piesarnojuma.
3.1.3. Transportlidzeklu iek$€jam virsmam jabit izgatavotam no

tdensnecaurlaidiga, neriis€josa, netoksiska, mazgajama un dezinficgjama
materiala.

3.1.4. Visa veida gala un galas produkti jatransporté ar specialiem
transportlidzekliem; lai noverstu piesarnojuma risku no laika apstaklu
ietekmes un produkcijai nepieklitu insekti un putekli, §1 transportlidzekla
izmantoSana citiem mérkiem aizliegta.

3.1.5. Péc izkrauSanas transportlidzekli jamazga ar dideni un
mazgaSanas lidzekliem, jadezinficé ar partikas riipnieciba atlautiem
dezinfekcijas lidzekliem.

3.1.6.  Saldeéti kautprodukti jatransport€ ar refrizeratortransportu minus
18 °C vai zemaka temperatiira; transport€Sanas laika pielaujama islaiciga
temperatiiras paaugstinaSanas, bet ne vairak ka par -3 °C.
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3.1.7. Transporta Iidzekla Soferim - ekspeditoram vai ekspeditoram jabiit
personas medicinas gramatinai, higiénas kursu apmacibai un
dokumentam kas to apliecina, tiram sanitarajam apgerbam, ka art jaieveéro
personiga higi€na un partikas transporté€Sanas noteikumi.

3.1.8. Produktu transportéSanas temperatiiras rezimam jaatbilst
normativajos aktos noteiktajam vai partikas tirgus dalibnieka noteiktajam
prasibam (skatit 3.2.)

3.2. Izejvielas raksturojums

Galas produktu razoSana ka pamatizejviela tiek izmantota visu
produktivo majdzivnieku, putnu, savvalas medijumu un nebrivé audzetu
savvalas dzivnieku gala, kura iegiita Partikas un veterinara dienesta
atzitas kautuves. Bez tam produktu raZoSanai izmantojama iepirkta gala
ES dalibvalstis vai import€ta no 3. valstim. Importa gadijuma uznémuma
rictba jabiit 3. valsts izsniegtam veterinarajam  sertifikatam.
Apliecinajums par galas atbilstibu ir veselibas mark&ums uz liemena.
Latvijas Republikas kautuves ir 2 formu veselibas mark&umi. Taisnstiira
formas, kura tiek identificéta galas izcelsmes wvalsts LV, kautuves
atziSanas 6 ciparu numurs A 000000. Ovalas formas mark&uma tiek
noradita galas izcelsmes valsts LV, kautuves atziSanas numurs A 000000,
tirgus apzim&jums EK. Ja, gala ievesta no citam dalibvalstim, tad
attieciga informacija ir atSkiriga, bet mark&uma forma identiska.

Galas produktu razoSana ka izejvielu izmanto nesadalitu vai
sadalitu galu, malto galu, mehaniski iegutu galu. Galas produktu
pienemsSanas, uzglabasanas, sadales posmos jaievéro likumdoSana
noteiktads temperatiiras: sadalitai vai nesadalitai galai ne augstaku par
+7°C, putnu galai ne augstaku par +4 °C, maltai galai ne augstaka par
+2°C, mehaniski iegiitai galai ne augstaka par +2 °C, subproduktiem ne
augstakai par +3 °C, sasaldétai galai ne augstakai par - 12°C, sasaldétai
maltai galai un galas izstradajumiem ne augstakai par - 18°C. Mazo
medijumu galas temperatiira nedrikst bit augstaka par +4 °C un lielo
medijumu par+7°C.

Galas produktu raZoSana nedrikst izmantot:
- dzivnieku dzimumorganus;
- urinorganus, iznemot nieres un urinpisli;
- balsenes skrimsli, traheju un lielos bronhus;
- acis un acu plakstinus;
- argjos dzirdes organus;
ragu audus un majputnu galvu, iznemot seksti, ausis, ka ari baribas
vadu, guzu, zarnas un dzimumorganus.
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Visai galai, ieskaitot malto galu un galas izstradajumus, ko izmanto galas
produktu razoSanai jaatbilst svaigas galas prasibam.

3.3. Higiénas prasibas iepakojumam

3.3.1. iesainoSanas, iepakoSanas materiali nedrikst radit piesarnojuma
risku un jauzglaba ta, lai tie netiktu paklauti piesarnojumam;

3.3.2. iesainoSana iepakoSana javeic ta, lai izvairitos no produktu
piesarnojuma; Izmantojot metala karbas vai stikla burkas, janodroSina to
1zturiba un tiriba;

3.3.3. atkartoti izmantojamiem iesainosSanas vai iepakoSanas materialiem
jabut viegli tiramiem un dezinfic€jamiem.

3.3.4. uz iesainoSanas un iepakoSanas materialu iesainojumam
jabiit apliecinajumam, ka tie paredz€ti partikas iesaino$anai un
iepakoSanai;

3.3.5. iesainojamajiem  materialiem jaaizsarga  produkcija  no
mehaniskiem bojajumiem, piesarnoSanas, mitruma zudumiem, tiem jabut
gliti noformé&tiem, €rti lietojamiem un izturigiem,;

3.3.6. iesainojamie  materiali nedrikst pazeminat produkcijas
organoleptiskos raditajus;

3.3.7. vienreizgjas lietoSanas iesainoSanas materialus nedrikst izmantot
atkartoti.

4. TEHNOLOGISKIE PROCESI

Galas produktu razoSanas tehnologisko procesu izstrada pats
uznémums un tas ir uzpémuma TpaSums. Uzneémums atbildigs par savu
deklaréto prasibu ievérosanu.

4.1. RazZoSanas plusma - galas produktu razoSanas procesam jabiit ta
izplanotam un nodro§inatam ar atbilsto§am telpam un iekartam, lai visus
razoSanas procesus veiktu secigi, ar minimaliem kav@umiem, lai
nekrustotos izejvielu, pusfabrikatu, gatavas produkcijas, partika
neizmantojamo dzivnieku izcelsmes blakusproduktu, ka arT nosaciti
netiraja, un tiraja zona stradajosa personala pliusmas. Ja, HACCP
procediiras ir atrunati telpu izmantoSanas laika grafiki, tad ir pielaujama
atseviSku razoSanas procesu nodaliSana laika.

4.2. Paligmateriali, piedevas un to uzglabasana

Galas produktu razoSanai izmanto tikai Ministru kabineta noteikumos nr.
86 (27.02.01.) atlautas partikas piedevas un to saturs gatavaja produkcija
nedrikst parsniegt noradito daudzumu Sajos noteikumos, ka ar1 garSvielas.
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Parstradé izmantojamajiem paligmaterialiem jaatbilst normativi tehniskas
dokumentacijas prasibam. GarSvielas un piedevas jauzglaba tidens
necaurlaidiga iepakojuma vai iesainojuma un mark&uma noraditaja
temperatura.

4.3. Galas pienemsSana un sadale

Pienemot galu, liemeniem jabiit tiriem un ar atbilstoSu temperatiiru.
Pienemta izejviela nekav€joties janovieto saldetava vai jauzsak tas
parstrade. Izejvielu pienemsSanas laika, telpas durvim jabiit atveértam péc
iesp&jas 1saku laiku.

Pirms galas sadaliSanas un atkauloSanas liemeni janotira un
jaizgriez zimogu nospiedumu vietas. Uzsakot galas sadali, janodroSina
izmantojamo  izejvielu  temperatira, (skatit 3.2. ,]Izejvielas
raksturojums"), jo neatbilstoSa temperatiira var radit draudus produktu
drosibai.

Turpmak ar galas sadali sapratisim atkauloSanas procesu, t.i.
muskulaudu atdaliSanu no skeleta kauliem, ka arT atkauloSanas procesa no
galas jaatdala cipslas, limfmezgli, saistaudi, asins sarec€jumi, skrimsli,
pléves un kauli, un tie janovieto atseviSskos marketos konteineros.

AtkauloSanas process japlano ta, lai liemenus uz atkauloSanas vietu
parvietotu pakapeniski peéc vajadzibas, lai neraditu uzkrajumus, kas
veicinatu galas temperatiras paaugstinaSanos. Visa galas sadales procesa
lidz galas izmantoSanai produktu razoSanai, t.sk iepakoSanai janodroSina
atbilstoSas temperatiiras (skatit 3.2. ,,Izejvielas raksturojums").

Ja, tiek veikta dazadu dzivnieku galas sadale vai atkauloSana,
javeic piesardzibas pasakumi, lai noverstu galas savstarpgju
piesarnosanos, nodalot veicamo darbibu vietu un laiku.

Pirms galas atkauloSanas pielaujamas atkapes no 3.2. sadala
"Izejvielas raksturojums" mingtajam temperatiiram, ja atkauloSanas telpas
atrodas viena teritorija ar kautuvi vai viena €ka vai péc zinama laika, kura
ta ievietota atdzese€Sanai. Lidz ko ta ir atkaulota ta nekavejosi jaatdzesina
lidz atbilstoSai temperatiirai. (3.2. Izejvielas raksturojums). Ja, atkaulota
gala tiek sasmalcinata vai samalta galas produktu razoSanai, tad uz to nav
attiecinamas maltas galas razoSanas likumdoSanas prasibas.

Personalam, kur§ veic galas sadaliSanu, atkauloSanu, jalieto
individualie aizsardzibas Iidzekli (metala cimdi, sieti u.c).

AtkauloSanas telpas janodroSina:
1. darba instrumentu dezinfekcijas ierices ar karstu tideni (temperatiira ne

augstaka par +82 °C). Var izmantot ar1 citas dezinfic€Sanas ierices ar
lidzvertigu iedarbibu.
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2. roku mazgasanas ierices ar tadiem kraniem, lai nodroSinatu
nepiesarnojuma izplatiSanos, ja personals veic darbibas ar neiesainotu
galu.

3. apkartgjas vides temperatiira ne augstaka par +12 °C.

4. vienlaiciga neiesainotas galas atseviska uzglabaSana no iesainotas
galas, kad iepakojuma materials, uzglabasanas veids var izraisit galas
piesarnojumu

Ja, uzn@muma péc atkauloSanas, tiek izmantotas tehnologijas
mehaniskai galas iegtiSanai no skeleta kauliem, tad:

* mehaniska atdaliSana javeic tilit péc atkauloSanas;

* to nedrikst iegiit no atgremotaju skeleta kauliem;

*  kauli no majputnu liemeniem nedrikst biit vecaki par 3 dienam no
kausSanas;

* kauli no nagainu liemeniem nedrikst but vecaki ka 7 dienas no
kausSanas.

Mehaniski iegiita gala, ja to neizmanto vienu stundu pec iegiiSanas,
ta
nekavgjoties jaatdzes€ un jauzglaba temperatiira ne augstaka par + 2 °C,
vai ja
veic sasaldéSanu ne augstaka ka - 18  C. Ja, pec atdzes€Sanas to
neizmanto 24 h
laika, tad ta 12 h p&c iegiiSanas jasasaldg.

AtkauloSanas telpa jaizvieto atbilstosi marketi  partika
neizmantojamo  dzivnieku izcelsmes blakusproduktu savakSanas
konteineri. Gadijumos, kad tiek sanemta sadalita gala, tad ta jaatbrivo no
iesainojuma/ iepakojuma, javeic skirosana.

4.4. Galas atlaidinasana

Sasaldetas galas atlaidinaSana javeic ta, lai samazinatu patogénu
mikroorganismu vairoSanos vai toksinu veidoSanos gala. Galai
atlaidinasanas laika jabiit temperatiira, kas nerada draudus veselibai.

Saldetu galu pirms atkauloSanas v€lams atlaidinat pie temperatiiras
+20°C (£2°), gaisa relativa mitruma 90% = 10% un gaisa kustibas atruma
0,2 -1 metrs/ sekund€. Galas atlaidinasanu veic lidz galas temperatiirai pie
kaula sasniedz + 1°C.

Liellopa galas atlaidinasanu v€lams veikt ne ilgak par 30 stundam,
cukgalu par 24 stundam.

Pec atlaidinasanas gala janoskalo ar dzeramo tdeni, kura
temperatiira +25 °C - +30°C; desmit miniites jaapzave, janotira.

AtlaidinaSanas laika raduSais Skidrums janovada kanalizacijas
sisttma. Atlaidinasanas telpa jaapriko ar ventilaciju. Malto galu péc
atlaidinaSanas nedrikst atkartoti sasaldét.
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4.5. SkiroSana, saliSana un uzglabasSana

Pec atkaulosanas gala tiek saSkirota, nodroSinot talaku
identifikaciju, atbilsto$i tas turpmakajai izmantojamibai (kvalitativajiem
un uzturveértibas krit€rijiem) un veiktas talakas darbibas: sasmalcinasana
val salfjuma ar partikas piedevam injicéSana un mehaniska apstrade,
uzglabaSana, desu masas gatavoSana, termiska apstrade atbilstosi
uznémuma deklar€tajiem nosacijumiem. Salfjuma pagatavoSanai
jaizmanto dzeramais Udens un no ta pagatavotais Iedus. Salfjuma
temperatiiru ieteicams uzturét +4°C Iimeni. Saljjums pirms izmantoSanas
jafiltre.

4.6. Desu masas gatavoSana un pildiSana apvalkos

Desu masas gatavoSanai jaizmanto sasmalcinata vai samalta gala,
kuras temperatiira neparsniedz +4°C un desu masas sastavam jaatbilst
uznémuma deklarétajam (normativi tehniska dokumentacija) prasibam.
Velamais desu masas sagatavoSanas ilgums 3-10 miniites un desu masas
beigu temperatiirai jabiit iesp&jami zemakai, ne augstakai par +12°C.
Desu masas sagatavoSanas laika pievieno aukstu dzeramo tideni vai ledu
vail maksligo sniegu gatavotus no dzerama iidens.

Desu masas iepildiSanai izmanto dabigos vai maksligos apvalkus.
Dabigos desu apvalkus pirms izmantoSanas jaskalo silta tekosa tideni.

Maksligos desu apvalkus jasagatavo atbilsto$i rekomendacijam
attiecigajam apvalka veidam. Desu masa apvalka jaiepilda blivi, lai
neveidotos gaisa spraugas.

4.7. Termiska apstrade un kiipinasana

Galas produktu termiska apstrade dalama 3 posmos: kveldinasana,
kiipinasana un variSana. Atkariba no uzpémuma noteiktas tehnologijas
produktus kiipina augstas temperaturas, kad produkta beigu temperatiira
nav zemaka par +70 °C (karsta kiipinaSana) un temperatiiras no + 16 °C
lidz + 25 C (auksta kiipinasana) vai tiek izmantota kombin&ta termiska
apstrade kiipinasana, variSana (produkta beigu temperatira ne zemaka par
+70 °C) un beigu kiipinasana. Pielaujama produktu variSana dzerama
tdens vide nodro$inot beigu temperatiiru ne zemaku +70 °C . Lai arT kadu
metodi pielietotu, gala rezultata tiek sagatavots galas produkts lietoSanai
uztura bez papildus apstrades.

Lai visos galas produktu razoSanas procesos produktus pasargatu
no jebkada piesarnojuma, kas produktus varétu padarit nederigus,
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kurinamie materiali nedrikst atrasties telpas (iznemot skaidas sleégta tara
kiipinasanas telpa).

Uznémumiem, jabiit pietickamam telpam un iekartam kiipinatu
(termiski) apstradatu produktu straujai atdzeséSanai Iidz apkart€jas vides
temperatiirai. Uznémuma pienakums nepienemt apstradé materialus, kuri
butu piesarnoti ar kait€kliem vai toksiskam sadalijusam vielam vai
piemaistjumiem. Tapéc kiipinasanai nedrikst izmantot krasotu un lakotu
koksni, kimiski apstradatu un skujkoku koksni. Produktu razoSanai drikst
izmantot normativo aktu prasibam atbilstosus specialus diimu Skidrumus.

Termiskas apstrades procesu jaatspogulo termiskas apstrades
zurnala , ar atzimém par produkta nosaukumu termiskas apstrades
procesa sakumu, procesa beigam, datumu un produkta temperatiiru
termiskas apstrades procesa beigas vai Sai informacijai jabut citadi
pieejamai.

4.8. AtdzeséSana

Desas peéc variSanas nekav€josi strauji jaatdzes€. Parasti
pieejamakais atdzes€Sanas veids ir dzerama tudens duSa lidz temperatiirai
+25°C - 30°C. Péc tam atdzes€Sanas process jaturpina aukstuma kameras
11dz produkta beigu temperatiira sasniedz +4°C - +8°C.

Pargjos galas produktus ieteicams atdzesét lidz temperatiirai:
pastétes, 0°+2°C;
galertus, 0°+6°C;
kiipindjumus, +4°C+8°C;
aknu un asins desas, +2°C - +6°C.

4.9. Galas konservu termiska apstrade

Lai nodroSinatu, ka termiskais process (sterilizacija) sasniedz
veélamos merkus, uznémumam regulari japarbauda attiecigie galvenie
raditaji  (hermetizacija, temperatira un spiediens), izmantojot ari
automatiskas ierices. Javeic karbu dubultSuvju parbaudes uz specialas
ierices pamatojoties uz uznémuma HACCP paredzeto periodiskumu un
registrésanu.

AizvakoSanas kvalitate vizualas parbaud€s javeic saskapa ar
uznémuma HACCP paredzeto periodiskumu un registraciju.

Karbu dubultSuves vizuali japarbauda pietiekosi regulari, lai laikus
pamanitu neatbilstibas (ieteicams ik péc 30 miniitém), bet uz specialas
iekartas japarbauda vismaz mainas sakuma, péc katras aizvakoSanas
iekartas regul€Sanas vai dikstaves, pirms jaunu karbu vai vaku partijas
uzsakSanas, ja vizualajas parbaudés konstat€tas neatbilstibas. Paraugi
jaatlasa no katras aizvakoSanas patronas. Parbauda sadus dubultSuvju
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parametrus: Suves biezumu un augstumu, parloci, karbu korpusa un vaku
akiSus. Visam parbaudém, ari vizualajam, jabut registrétam specialas
veidlapas vai zurnalos. Parbauzu registra janorada produkcijas kods,
parbaudes datums, laiks, vizualas parbaudes un dubultSuvju mérjjumu
rezultati un pasakumi, kas veikti neatbilstibu novérSanai, ka ar1 parbauzu
veicgja paraksts.

Galas konservu taras materialam jaatbilst nekaitiguma prasibam
speka esoSo normativo aktu ietvaros MK noteikumi nr. 637 (2006.).
Pirms galas iepildiSanas, konservu karbas ieteicams mikrobiologiski testét
vienu reizi diena un karbas iekS$€jas virsmas nomazgajuma
mikrobiologiskais piesarnojums nedrikst parsniegt piecsimts koloniju
veidojosas vienibas.

Péc konservu razoSanas tehnologisko iekartu aparatiiras
mazgasanas, dezinficé$anas mikrobiologiskais piesarpojums uz lem
nedrikst parsniegt trissimts koloniju veidojosas vienibas.

Autoklaviem jabiit nokomplektetiem ar spiediena un temperatiiras
registracijas ieric€m.

Sterilizacija javeic péc iespgjas atrak un tas atkarigs no daudziem
apstakliem, pirmkart telpu temperatiras un darba organizacijas. Nav
velams piepilditas karbas uzglabat sterilizacijas telpas, jo parasti tur ir
augstas temperaturas.

Nedrikst pielaut produkta piesarnoSanu termiska procesa laika. Ja,
galas konservi hermétiski noslégtos traukos tiek termiski apstradati,
janodroS$ina, ka tidens, kas izmantots dzeseSanai pec termiskas apstrades,
nerada partikas piesarpojumu. Ja ir bijuSas novirzes no sterilizacijas
reZima (nesasniedzot temperatiru, spiedienu, laiku) produkciju nedrikst
realizet ta japarstrada.

Sterilizacijas Zurnala ir jabiit $adai informacijai - datums, autoklava
un partijas numurs, karbu daudzums, procesa ilgums, sterilizacijas
temperatiira, sterilizatora paraksts. Bez tam autoklavs jaapriko ar
termogramma, kuras tiek fikséts sterilizacijas process un tas jasaglaba
11dz galas konservu deriguma termina beigam.

[zmantotajam sterilizacijas procesam jaatbilst starptautiski atzitiem
standartiem. Jaizmanto uzn€muma apstiprinatas sterilizacijas formulas.

Par starptautiski atzitiem standartiem uzskatami So vadliniju 1.3.4.
noraditic prakses kodeksi. Saja praksi kodeksa ir noteiktas prasibas
sterilizacijas formulu veidoSanai. Prakses kodeksos aprakstitas ari
mikroorganismu augSanas iesp&jas atkariba no termiska procesa laika un
temperatiiras, attiecibam. Aprakstits termisko procesu monitorings un
noteikumi, kas jaieveéro atdzeseSanas laika. Sterilizacijas formulam jabit
zinatniski izstradatam un apstiprinatam, jo sterilizacijas procesam
janodroSina konservu riipnieciska sterilitate.
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Uzpémums var izmantot speciali konkrétajam autoklavam
izstradatas vai parbauditas sterilizacijas formulas, ka ar1 zinatniski
izstradatas citu valstu formulas attiecigajam autoklavu tipam, karbu un
produkcijas veidam. Ripnieciska sterilitate ir stavoklis, kas sasniegts,
izmantojot pietickamu termisko apstradi, lai nonavetu vai inaktivétu visus
mikroorganismus, neatkarigi no to izcelsmes. Ripnieciski sterilos
konservos nedrikst biit normalos neatvesinatos apstaklos augtsp&jigi
mikroorganismi.

4.10. Galas produktu iesainoSana, iepakosSana

Galas produktu iesainoSana javeic ta, lai izvairitos no produktu
piesarnojuma, mehaniskiem bojajumiem, mitruma zudumiem. lesainotam
produktam jabut gliti noformétam, &rti lietojamam un izturigam.
Vakuumfas@ésana javeic atseviska telpa.

Telpa janodroSina ar baktericidam lampam, kuras jaiesledz uz 0,5
stundam un jaizslédz 2 stundas pirms darbu uzsaksanas.

Personalam jaizmanto tikai $Tm telpam paredzeti tiri specapgerbi
(arT apavi). leteicami vienreiz€jas lietoSanas cimdi un no marles vai cita
materiala izgatavotas sejas maskas. Galas produktu porcionéSana javeic
tikai vakuum fasé$anas telpa. Saja gadijuma ir japaredz iesp&jas veikt
darba instrumentu sterilizaciju ar tdens temperatiiru ne zemaku par
+82°C Vakuum fas€Sanas telpas un citas iepakoSanas telpas nedrikst
parverst par noliktavam un tajas drikst izvietot tikai mainas darbam
nepiecieSamo vai iepakojamo materialu.

4.11. Galas produktu markéeSana

Visparigais markéjums
Tirdzniecibas nosaukums

4.11. 1. Paterétajiem un vairumtirgotajiem paredzéto partikas precu
mark@&juma janorada partikas preces tirdzniecibas nosaukums saskana ar
MK not. 964 V nodalu. Produkta nosaukuma noradita dzivnieku sugas
gala nedrikst maldinat patérétaju un sastava norad€ nav pielaujama citas
dzivnieku sugas galas noradne.

4.11.2. Ja, galas produkti tiek piegadati nefas€ti, tad nepiecieSamo
informaciju var noradit produktu nosiitiSanas pavaddokumenta, tad taja
janorada produkta tirdzniecibas nosaukums, razotaja nosaukums, adrese,
uzglabasanas rezims un

galigais deriguma termin$ "izlietot Iidz ..... ", bet galapateretaja
informeSanai
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tirdzniecibas  vieta, = produktam  pievieno  informaciju  par

n

tirdzniecibas nosaukumu un galigo deriguma terminu "izlietot Iidz.....".
Sastavdalas

4.11.3. Patérétajiem un vairumtirgotdjiem paredzéto partikas precu
mark&juma janorada partikas preces sastavdalas saskana  ar MK not.
964 VI nodalu. Sastavdala janorada tikai tada dzivnieku sugas gala,
kada ir noradita tirdzniecibas nosaukuma.

Sastavdalu vai sastavdalu grupu daudzums

4.11.4. Paterétajiem un vairumtirgotdjiem paredz€to partikas precu
mark@uma janorada partikas preces tirdzniecibas nosaukums saskana ar
MK not. 964
VII nodalu.

Neto masa vai tilpums fasétiem produktiem

4.11.5. Paterétajiem un vairumtirgotdajiem paredz€to partikas precu
mark@&juma janorada partikas preces tirdzniecibas nosaukums saskana ar
MK not. 964
VIII nodalu.

Razotaja, iepakotaja nosaukums un adrese

4.11.6. Galas produktu mark€uma janorada PVD atzita razotaja,
iepakotaja nosaukums un adrese.

Deriguma termins

4.11.7.Paterétajiem un vairumtirgotajiem paredzeto partikas precu
mark@&juma janorada partikas preces tirdzniecibas nosaukums saskana ar
MK not. 964 IX nodalu. Mark&uma var noradit ari minimalo deriguma

"

terminu "leteicams izlietot lidz....... , bet obligati janorada galigais

2

deriguma termins$ "Izlietot Iidz....”.
Partijas norade

4.11.8. Paterétajiem un vairumtirgotdjiem paredzeto partikas precu
mark@uma janorada partikas preces tirdzniecibas nosaukums saskana ar
MK not. 964 1V sadalu. Partiju var nenoradit, ja markéjuma noradits
minimalais un galigais deriguma termins.



26

Identifikacijas markéjums

Identifikacijas markejuma veids

4.11.9. Uzpémumam janodroSina, ka galas produktiem tiek
uzlikts identifikacijas mark&jums.

4.11.10.  Identifikacijas mark&ums jauzliek pirms produkts atstaj
uznpémumu,

4.11.11. Mark&umam jabiit skaidram, neizdzeéSamam, viegli salasamam.
4.11.12. Mark&uma janorada valsts nosaukums, kura atrodas
attiecigais uznémums pilna nosaukuma vai saisinati ka divu burtu kods
LV.

4.11.13. Mark&juma janorada uznémuma atzisanas numurs A 000000.
4.11.14. Produktus, kurus paredzets realizét citam uzpnémumam ka
izejvielu vai ka fas€jamo produktu, var likt vienu mark&umu paletei uz
iepakojuma ar€jas virsmas. Mark&jums jaizvieto ta, lai to atverot tas tiktu
bojats.

4.11.15. Mark&jumam jabtt ovalas vai taisnstiira formas.

4.11.16.  Ar ovalas formas markéjumu produktus marké uznémumi,
kuriem tiesibas produktus izvietot dalibvalstu tirgos un eksportet ar visu
iepriek§ minéto informaciju.

4.11.17. Ar taisnstiira mark&umu produktus marké uzné€mumi, kuriem

tiesibas produktus izvietot tikai Latvijas tirgl un mark&uma nenorada
EK.

Markésanas metode

4.11.18. Atkariba no galas produktu noformgjuma veida vai
iesainojuma vai iepakojuma, mark&umu var likt tiesi uz iesainojuma vai
iepakojuma izmantojot etiketes vai uzlimes. Mark&jums var biit arT ka
nenonemama zime no izturiga materiala vai litografiski izveidots. Desu
apvalku var€tu uzskatit par primaro iesainojumu un ja, tam tiek uzlikts
mark€&jums, tad tam jasatur visa iepriek§ min€ta informacija.

Galas konservu markeSana

4.11.19. Uz konservu karbas sanu virsmas tiek uzliméta etikete ar visu
iepriek§ min€to informaciju. Uz konservu karbu vacina redzama vieta
janorada galigais deriguma termin$ un uznémuma atziSanas numurs A
000000.
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Papildus markejums (ja nepiecieSams)

4.11.20. Galas produktu mark&uma janorada 1pasi produktu
uzglabasanas vai lietoSanas nosacijumi, ja tas ir nepiecieSams ieverot
noteikumus, lai paterétajs nodrosinatu pareizu produkta lietoSanu.

Energétiska vértiba un uzturvértiba

4.11.21. Paterétajiem galas produktu mark&juma janorada produktu
energétiska vertiba un uzturveértiba , ja tas ir nepiecieSsams saskana ar MK
noteikumiem nr. 964 XII nodalu.

Galas produktu uzglabasana, transportéSana

4.11.22. Uzpé€mumiem, kas razo galas produktus, jabiit piemérotam
telpam So produktu uzglabasanai. Galas produktu uzglabasana
jaievéro  temperatiiru rezimi, kurus noteicis pats uzpémums.
Produktu uzglabaSanas laika nav ieteicams partraukt aukstuma kedi,
4.11.23. Uzpé€muma riciba jabut iesp§jam, lai nodroSinatu galas
produktu uzglabasanu atbilstoS$as temperatiiras uzp€muma noteiktas
temperaturas.

4.11.24. Uzpémuma  aukstumiekartam jabiit  aprikotam ar
temperatiiras registréSanas ierici vieta, kur to viegli nolasit. Temperatiiras
nolasitdja sensoram jaatrodas vieta, kur aukstumtelpu temperatira ir
visaugstaka.

4.11.25. Galas  konservu  uzglabasanas telpas un  citiem
produktiem, kuru uzglabasanai nepiecieSams nodro§inat noteiktu gaisa
relativo mitrumu, ir jabiit gaisa relativa mitruma meériSanas iericei.
4.11.26. Galas produktu transportéSanas skatit So vadliniju sadala 3.1.

4.2. AIZSARDZIBA PRET PARTIKAS PIESARNOJUMU

Izejvielu parbaudes

4.2.1. Uzpémums nepienem izejvielas vai produktu sastavdalas, ja ir
zinams, ka tas ir vai var€tu biit ta piesarnotas ar grauzgjiem vai insektiem,
patog€niem mikroorganismiem vai toksiskam, sadalifjuSam vielam vai
piemaisijumiem, ka pat péc papildus apstrades vai SkiroSanas
procediiram, tas joprojam biitu nederigas cilvéku uzturam. Jo likumdevejs
noteicis, ka atlauta tikai kvalitates un nekaitiguma prasibam atbilstoSas
partikas aprite.

4.2.2.Galai jabit iegiitai vai, ja sanem atkaulotu (sadalitu) galu, tikai
atzita uznemuma.



28

4.2.3. Visam galas produktu sastavdalam jabiit pavaddokumentiem un
atbilstosi mark&tam.

4.2.4. Uzpe@mumam, kura veic galas sadali vai atkaulosanu, janosledz
ligums par veterinaras ekspertizes veikSanu un pastavigu veterinaro
uzraudzibu ar attiecigas teritorijas PVD parvaldi.

4.2.5. Uznémums izstrada paskontroles procediiras droSas un nekaitigas
partikas razoSana un realiz€ tas attieciba uz izejvielu pienemsSanu un galas
produktu razoSanas procesu uzraudzibu.

Higienas stavokla parbaudes

Visam iekartam, izstradajumiem un aprikojumam, kas nonak
saskaré ar partiku, jabit riipigi iztiritam un dezinfic€tam. TiriSanai un
dezinfekcijai jabiit pietickoSi biezi, lai noverstu jebkadu piesarnojuma
risku. Uzpémumam ar HACCP noteikto periodiskumu javeic produktu
saskares virsmu un personala roku nomazgajuma mikrobiologiskas
parbaudes.

4.2.6. Virsmas nomazgajumu izmantoSana ir nozimiga partikas
uznémuma novertéSanas paligmetode, kas lauj objektivak novertet
uznémuma higiénisko stavokli, ka ari uznpémuma HACCP procediiru
atseviSku pasakumu praktiskas izpildes efektivitati.

4.2.7. P&c nomazgajumu mikrobiologisko izmekl&jumu rezultatiem var
spriest par personala higi€nas ievérosanu, par partikas mikrobiologiska
piesarnojuma iesp€jamajiem avotiem, savstarp€jas piesarnosanas
iespejam, ka ari par tirisanas un dezinfekcijas pasakumu efektivitati.
42.8. Nomazgajumu mikrobiologisko izmekl€jumu mérkis ir
partikas piesarnoSanas avotu savlaiciga atklasana un noveérSana.

4.2.9. Nomazgajumus nonem indikatormikroorganismu noteikSanai un
patogéno un nosaciti patogéno mikroorganismu noteikSanai.

4.2.10. Indikatororganismi koliformas - zarnu nijinu grupas bakterijas
(ZNGB), fekalos streptokokus, E. Coli wu.c. Koliformas ir
mikroorganismu kopums ar Iidzigam morfologiskam bioktmiskam
ipasibam, kas lauj tas izdalit no vides paraugiem. Pie koliformam
pieder Enterobacteriaceae dzimtas Ecsherichia, Klebsiella, Citrobacter,
Enterobacter un Proteus ginSu baktérijas. Koliformu atklasana
nomazgajumos nepierada konkréta mikroorganisma sugas klatbiitni
parauga, jo ar So metodi netick veikta izdalito mikroorganismu
identifikacija sugu limeni, pieméram, nevar konstatét vai parauga ir E.
Coli vai Citrobacter, kur§ no Siem mikroorganismiem ir parsvara.
Ecsherichia gints baktérijas ir cilveku un dzivnieku (ziditaju, putnu,
insektu, zivju u.c.) resnas zarnas dabiga mikroflora. E. Coli ir plasi
izplatita apkart&ja vide, to atseviskiem serotipiem piemit toksigeniiate un
hemolitiskas pasibas, tadeél Sos ierosinatajus pieskaita pie patog€niem
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mikroorganismiem. E. Coli atklasana nomazgajumos netie$i norada uz
higieénas parkapumiem uzp€muma, produktu un vai vides objektu
1esp&jamo piesarnosanos.

4.2.11. Nomazgajuma paraugus nem no razosanas platibam un iekartu
saskares virsmam. Saja paraugu nemsana ka references metodi izmanto
ISO standartu 18593. Nomazgajumus koliformu noteikSanai nem tiriSanas
un dezinfekcijas efektivitates un personala higi€énas novértéSanai. Tos
npem no nomazgatam un vai dezinficétam virsmam, kuras nonak
saskaré ar partiku, ka arT no nomazgatam un vai dezinfic€tam
personala rokam - darbiniekiem kuri strada tiesa saskar€ ar galu un
galas produktiem. Ja, nomazgajumos atklati
indikatormikroorganismi, javeic uznémuma arpuskartas
generaltiriSana  ar dezinfekciju nosléguma. Atkartotus nomazgajumus
vEélams pemt no tieSi no tam paSam virsmam ka iepriekS€ja paraugu
nemsanas reizg.

4.2.12.  Pie patog€niem un nosaciti - patogéniem mikroorganismiem
pieder mikroorganismi, kas var izraisit cilvéku saslimSanu. Tie ir
Salmonella spp., Listeria monocvtogenes, patogénas E. Coli,
Staphvlococcus aureus, Clostridium perfringens, Proteus gints
bakterijas, Shigella spp.Yersinia spp. Patogéno bakteriju izdaliSana
no nomazgajumiem liecina par neatbilstoSu higi€nas un raZosSanas praksi
uznémuma, vai ari par piesarnotu izejvielu izmantoSanu.

Nomazgajumus patogéno un nosaciti patogéno mikroorganismu
noteikSanai nem darba procesa no dazada saskares virsma un personala
rokam, ka ar no apgerba.

Ja, nomazgajumos atklati patogénie mikroorganismi, janoskaidro
iesp&jamie piesarnoSanas avoti, ka arl javeic uzp@muma arpuskartas
generaltiriSana ar dezinfekciju nosléguma. Janem nomazgajuma paraugi
atkartoti.

4.3. SPECIFISKAS NOZARES PRASIBAS

Specifiskas galas produktu raZoSanas higi€nas prasibas reglamente
Eiropas Parlamenta un Padomes regula 853/2004. Galvenas specifiskas
prasibas: 4.3.1.pirms darbibas uzsakSanas uznémumam no Partikas un
veterinara dienesta jasapem apstiprinagjums (atziSana) par uznémuma
atbilstibu ES regulu 852/2004 853/2004 un citu saistoSo normativo aktu
prasibam.
4.3.2..uzpémuma pienakums, produktam pirms tas  atst3j
uznémumu, piestiprinat identifikacijas mark&jumu.
4.3.3.galas produktu razoSana jaieveéro ES regulas 853/2004 III pielikuma
noteiktas higi€nas prasibas (skatit So vadliniju 3.2. ,1Izejvielas
raksturojums").
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5.TIRISANA, DEZINFEKCIJA

5.1. Uzp€mumam savlaicigi un planveidigi javeic mazgasanas,
dezinfekcijas, dezinsekcijas un deratizacijas darbi saskana ar uznémuma
5.2. Mazgasanas, dezinfekcijas Iidzekli jaizmanto ta, lai netiktu
izmainitas raZoSanas telpu, aprikojuma, instrumentu ipaSibas un galas
produkti netiktu piesarpoti.

5.3. Apkopes inventaram jabut mark€tam un tas jauzglaba atseviskas
telpas.

5.4. Pirms ieejas razoSanas telpas nodroSina iesp€jas apavu, roku
dezinfic€Sanai. Tas varétu biit specializ€tas iekartas vai samitrinati ar
dezinfekcijas Skidumu paklaji un roku mazgaSanas ierices aprikotas ar
dezoskidumu.

5.5. Visa uzn€muma ir jabiit pieejamam adekvatam darbariku (spainu,
suku, nazu), tiriSanas un dezinfekcijas iekartam. Iekartam ir jabut viegli
tiramam un nodro§inatam ar auksta/karsta tidens vai auksta tidens/tvaika
padevi. VElams, lai §is inventars, 1pasi sanitarajam telpam paredzetais ar1
glabatos atseviski.

5.6. Tehnologiskas iekartas, inventaru, gridu, sienas, transportlidzeklus
tira, mazga, dezinfic€ sistematiski, saskana ar grafiku.

5.7. Atlauts lietot  tikai mazgaSanas un dezinfekcijas Iidzeklus, kuri
atlauti lictoSanai partikas nozarg, registréti Latvija, ieveérojot to lietoSanas
instrukcijas. Sanemtos mazgaSanas un dezinfekcijas Iidzeklus registre
"Mazgasanas un dezinfekcijas Iidzeklu registracijas zurnala", kur norada
to nosaukumu, firmu, iegadato daudzumu, sertifikatu, deriguma terminu,
izlietoto daudzumu.

5.8. MazgaSanas un dezinfekcijas lidzeklus glaba atseviska aizslégta
vieta, vai skapl. ApkopsSanas inventaru ( slotas, sukas, spainus u.c.) glaba
noteikta vieta, tam jabiit mark&tam un to izmanto tikai §im nolikam.

59. Uzpémuma jabiit nozim€tam personalam, kur§ atbildigs par
mazgasSanas un dezinfekcijas Skidumu pagatavoSanu. Katru tiriSanas,
mazgasanas, dezinfekcijas darbibu registre "MazgaSanas un
dezinfekcijas izpildes registracijas zurnala", kur norada objekta
nosaukumu, koncentraciju un daudzumu. Darbibu registré izpilditajs.
5.10. TiriSanas, mazgasanas un dezinfekcijas kartiba ir:

* attiriSana mehaniski no partikas produktu paliekam;

* mazgaSana ar karstu tideni, lietojot mazgasanas lidzekli un sukas;

* riipiga noskaloSana ar tideni;

* ja virsmas apstradi veic ar mazgasSanas - dezinfekcijas lidzekla
Skidumu, tad mazgaSana ar attaukoSanu un profilaktiska dezinfekcija
notiek vienlaikus. Sada gadijuma apstrades shema ir:

* mehaniska attiriSana
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* apstrade ar mazgaSanas - dezinfekcijas lidzekli saskana ar ta lietoSanas
instrukciju;

* skaloSana ar karstu tideni (45-55 °C).

Ja, saskana ar attiecigd mazgasSanas - dezinfekcijas lidzekla lietoSanas
instrukciju, virsma péc apstrades nav janoskalo, t.i. vielas, kas ietilpst
konkretaja Iidzekli, paSas sadalas un ir nekaitigas, tad péc mazgaSanas -
dezinfekcijas virsmu neskalo. Dezinfekciju veic saskana ar dezinfekcijas
lidzekla lietoSanas instrukciju.

5.11. Darba virsmu nomazgajumu mikrobiologiska kontrole
skatit So vadliniju sadala 4.2. "Higiénas stavokla parbaudes".
Deratizacijas un dezinsekcijas procediiras

5.12. Jabut izstradatam atbilstoSam procediram, lai apkarotu
grauzgjus un

insektus.

5.13. Visiem uznémumiem ir pienakums uzturét to ipasSuma vai lietoSana
esoSos objektus un higi€nas prasibam atbilstosa stavokli, nodroSinot
grauz€ju un insektu iznicinaSanu un nepielaujot to ieviesanos.

5.14. Dearatizaciju un dezinsekciju veic apmacits personals vai
sadarbibas liguma ietvaros amatpersonas ar medicinisko, veterinaro,
biologa vai kimika izglitibu.

5.15. Grauzgji un insekti jaiznicina, izmantojot kimiskas vielas vai
mehaniskos lidzeklus. Deratizacijas un dezinsekcijas pasakumu
izpilditajam jasniedz informacija valsts uzraudzibas institiicijai par
izmantotajiem bistamajiem preparatiem un to daudzumu, stingri jaievéro
razotaja izstradatas preparatu lietoSanas instrukcijas, nenodarot kait€jumu
cilvéka veselibai, dzivibai vai videi.

5.16. MK noteikumos nr.203 noraditas dezinsekcijas un deratizacijas
karSu formas, kadas jaregistré visi dezinsekcijas un deratizacijas
pasakumi.

6. PARTIKA NEIZMANTOJAMIE DZIVNIEKU IZCELSMES

BLAKUSPRODUKTI
Dzivnieku izcelsmes blakusprodukti (turpmak blakusprodukti),
kurus nav paredzets izmantot partika - savakSana, uzglabasana,
transportéSana

Blakusproduktu  apriti  reglament€é  regula  nr. 1774/2002,
Veterinarmedicinas likums, ka ar1 2004. gada PVD rikojums nr. 87 "Par
dzivnieku izcelsmes blakusproduktiem, kas nav paredzeti lietoSanai
partika". Regulas izpratn€ galas produktu razoSanas uzp€muma
identific€jami I, IT un III kategorijas blakusprodukti.

6.1. kategorijas blakusprodukti
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Ir dzivnieku blakusprodukti, kas atbilst Sadam aprakstam, vai jebkurs
materials, kura ir $adi blakusprodukti.

6.1.1. Specifiskais riska materials (turpmak - SRM):

* no 24 méneSus un vecakiem govju sugas dzivniekiem mugurkaula
skriemeli un dorsalie gangliji, iznemot astes skriemelus, jostas un kriisu
dalas skriemelu gl,(érsizaugumus, krusta kaula sparnus;

6.1.2. SRM atdala valsts pilnvarota veterinararsta uzraudziba galas
sadales (atkauloSanas laikd) un nekav€joSi ievieto attiecigi markeéta,
tdens un tauku necaurlaidiga konteinera, kura tos iezimé ar krasu, kas ir
cilvékiem un videi nekaitiga, labi redzama.

6.1.3.pirmas kategorijas blakusproduktu uzglabasanas konteineru
mark&juma jabut noraditam "I Kategorija" un " Tikai iznicinasanai".
6.1.4. I kategorijas uzglabasanas laika ir jaiekraso.

6.2. III kategorijas blakusprodukti

IIT kategorijas dzivnieku blakusprodukti atbilst Sadam aprakstam
vai jebkur$ materials, kura ir §adi blakusprodukti:
6.2.1. tadu nokautu dzivnieku kermena dalas, kas ir derigas lietoSanai
partika saskana ar normativo aktu nosacijumiem, bet kurus neparedz
lietoSanai partika saimniecisku apsverumu del;
6.2.2. treSas kategorijas blakusproduktus konteineru un iepakojuma
mark&juma jabiit noraditam "III kategorija" un " Nelietot partika".

6.3. Prasibas blakusproduktu savakSanai, uzglabasanai,
transporteSanai

Blakusproduktu ( turpmak teksta - blakusprodukti ) apriti veic atbilstosi
prasibam:

6.3.1. blakusproduktu izcelsmes vieta tiek veikta to uzskaite (noradot
attiecigas kategorijas daudzumu svara vienibas). leteicams izstradat
blakusproduktu iznakumu normativus, lai pastavigi tie nebttu jasver;
6.3.2. blakusproduktus savac, transporté un identificé saskana ar Regulas
( EC) 1774/2002 II pielikuma nosacijumiem. TransportéSanas laika
blakusproduktiem jabiit lidzi pavaddokuments (PVD rikojums nr.87
2004.);

6.3.3. blakusproduktus savac un ievieto Sim nolikam paredz&tos
noslédzamos, marketos, idens un taukus necaurlaidigos konteineros;
6.3.4. konteineru skaitam uzpémuma jaatbilst blakusproduktu
kategorijam un apjomam, tie jaglaba vietas, kur nav iesp&jams piesarnot
cilvéka uzturam izmantojamus produktus;

6.3.5. konteineriem vai to glabaSanas telpai jabiit aizsledzamai;
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6.3.6. Blakusproduktus aizved parstradei vai iznicinaSanai darba dienas
beigas vai cita laika, nodroSinot, ka blakusprodukti tiks pienacigi
uzglabati, atbilstoSi transportéti (ieverojot temperatiiras  reZimu
attieciga gadifjuma) un neraditu partikas  produktu  un  vides
piesarnosanas draudus, ka arito uzkrasanas uzpémuma vai cita vieta
neizraisis nepatikamu smaku izplatiSanos;

6.3.7. transportlidzeklus, atkartoti izmantojamos konteinerus un
aprikojumu, pec nonakSanas saskaré ar blakusproduktiem ir jaiztira,
jamazga, jadezinficé. Pirms to lietoSanas, tiem jabiit tiriem un sausiem;
6.3.8. uzpémums sledz ligumu par blakusproduktu savakSanu,
transport€Sanu, parstradi ar specializ€tu firmu;

6.3.9. ja, blakusprodukti netiek Skiroti un kopa viena konteinera tiek
uzglabati un transportéti l.un 3. kategorijas blakusprodukti, tad attiecigais
materials ir uzskatams par 1. kategorijas blakusproduktu. Jebkura
gadijuma, ja dazadu kategorijas blakusprodukti viena konteinera ir
sajaukta veida, tad materials ir uzskatams par augstakas riska kategorijas
materialu;

7.PERSONALA HIGIENA
Obligatas veselibas parbaudes, personala higiénas ievérosana

Personiga higiéna ir cilvéku uzvedibas modelis partikas razoSanas

procesa un sadzivé. Ar higi€nu mes saprotam gan kermena, velas,
apgerba, apavu, galvassegas uzturéSanu atbilstosa kartiba. Tomér partikas
razoSanas uzn€mumos rundjot par personigo higiénu ir v€l janosauc
sekojosi faktori: regulara roku mazgaSana, personigas higi€nas ieveérosana
&Sanas laika, smekesana, u.c.
7.1. obligato pirmreiz&jo veselibas parbaudi un obligatas periodiskas
veselibas parbaudes veic personam, kuru darbs ir tieSi saistits ar
iespgjamo risku citu cilveku  veselibai. Darbinieka  veselibas
parbaudes veic primaras aprupes veselibas arsts un atlauju stradat
partikas aprites uznémumos apstiprina ar ierakstu personas mediciniskaja
gramatina. Parskatamibas un labakas kontroles noltikos ieteicams izveidot
un pastavigi aktualizét darbinieku registru ar noraditiem terminiem par
ped€jo un nakoSo medicinisko parbaudi. MK noteikumos nr. 494 un
pielikumos noraditi izmekléSanas veidi, veselibas parbauzu periodiskums
(1 x gada) un personas medicinas gramatinas noform&jums. Darbinieks,
kuram nav "Personas medicinas gramatinas" vai ari tam noteikta laika
nav veiktas planotas mediciniskas apskates, nav tiesigs stradat partikas
produktu razoSana. Ja darbinieks tiek atstadinats no darba partikas aprite
akiitas infekcijas del, tad pirms darba uzsakSanas jasanem primaras
apriipes arsta atzinums par izveseloSanos.
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7.2.  Katram darbiniekam, kurs iesaistits darbibas ar partiku, uztur
augstu personigas higi€nas Itmeni un valka piemérotu, gaiSas krasas, tiru
un vajadzibas gadijuma aizsargajosSu apgerbu. PriekSautiem jabiit no
tdens necaurlaidiga materiala.

7.3. RazoSanas telpas nedrikst atrasties darbinieku apgerbs un personigas
lietas. Atbildigajam darbiniekam japarbauda vai visi darbinieki valka
iem@rotus apgerbus un darba apavus, vai irnosegti mati un barda,
netiek valkati juvelierizstradajumi vai citi rotajumi, rokas pulksteni,
kas varetu piesarnot produktus un izejvielas. Periodiski visa darba laika
japarbauda vai tiek lietoti cimdi (tiriba), vai pareizi un laicigi tiek veiktas
roku mazgasSanas un dezinfekcijas procediiras, vai darbinieki razoSanas
telpas nedzer, need, nesm&ke. Svarigi parliecinaties vai darbinieki, kuri
strada ar izejvielam neparvietojas paSi un neparvieto aprikojumu,
izejvielas uz telpam, kur notiek darbibas ar termiski apstradatiem un
lietoSana gataviem produktiem un to iesainoSanu.

PriekSauti un apavi nedrikst tikt mazgati uz gridas un tie jamazga tam
paredzetas vietas.

7.4. Darba apaviem jabiit mazgajamiem un dezinfic€jamiem.

7.5. Darbinieks, kur§ slimo ar tadu slimibu vai tadas slimibas né&satajs,
kuru var nodot talak ar partiku, vai kam ir inficétas briices, adas
infekcijas, puSumi vai caureja, nedrikst piedalities partikas razoSanas
procesos vai atrasties telpas, kur notiek darbibas ar partiku, jo pastav
potenciala iesp€ja piesarnot partiku. Visos iepriek§ minétos gadijumos
jazino uznémuma atbildigajam darbiniekam un jainforme par to raSanas
c€loniem. Atklati ievainojumi japarsien ar spilgtu tdensnecaurlaidigu
parseju.

7.6. Prasibas roku mazgaSanas iericém:

* roku mazgaSanas iericu skaitam jabut tadam, lai darbinieki bez
kaveésanas nepiecieSamibas varétu nomazgat rokas;

* ir v€lami krani, kas atverami bez roku palidzibas (desu masas
gatavoSanas telpa, tualetes u.c), bet vietds kur notiek darbibas ar
neiesainotu neiepakotu galu ta ir obligata prasiba.

* partikas vai telpu mazgaSanas ierices jaizvieto atseviski no roku
mazgasanas iericém.

* roku mazgasanas ierices jaapgada ar tekoSu dzeramo auksto un silto
udeni;

* jabut lidzekliem roku mazgasanai un higi€niskai nosusinasanai.

7.7. Darbinieckiem janodroSina atbilstoSas gerbtuves. Sievietém un
virieSiem jabit atseviSkam sadzives telpam. Atseviskai higiénas telpai
(sievietem).

* ielas apg€rba novietoSanai japaredz atseviska telpa;
* pec nogérbsanas biti ieteicama pieejamiba dusai un péc tam uzvilkt
darba apgerbu un specialus darba apavus. P&c apgerbsanas darba apgerba
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nedrikst izmantot tas paSus gaitenus, kapnes pa kuriem notika
parvietoSanas ielas apgerba. Darba apgerbam jaglabajas atseviski no ielas
apgerba un jabut ta sanemsanas (izdaliSanas) vietai un kartibai.

7.8. JanodroSina atbilstoSs skaits {idens skalojamo tualeSu ar
efektivu kanalizaciju un ventilaciju. Tualetes nedrikst biit tiesi savienotas
ar telpam, kuras apstrada partiku. Tualet€s un raZzoSanas vietas darbinieku
informeSanai janovieto redzamas vietas informacija par personigas
higiénas ieveéroSanu. Personalam obligati jamazga rokas pé€c tualetes
lietoSanas.

7.9. Visam personam, ieejot uznémuma razoSanas telpas, jamazga rokas
silta tiden1 ar mazgajamiem un dezinficgjoSiem Iidzekliem, jaskalo
apavi Sim noliikam paredzeta vieta, izmantojot dezinficgjoSus lidzeklus,
val janotira tie uz speciala paklaja, kas piesiicinats ar dezinfekcijas
lidzekliem.

7.10. Personalam japaredz atseviska telpa(vai &dnica) pusdienu
leturéSanai.

8. PERSONALA APMACIBA

8.1.partikas tirgus dalibnieki nodroSina:

* ka darbiniekus uzrauga un instrué vai apmaca par partikas
higi€nas jautadjumiem atbilsto§i vinu darba veidam, atbilsto§i MK
noteikumiem Nr.409( 14.06.2005.)  "Partikas  aprit€ = nodarbinato
personu  profesionalas kvalifikacijas prasibas" un  partikas aprité
nodarbinatam personam jabut atbilstoSa kvalifikacija.  Kvalifikaciju
apstiprina ieglits izglitibu apliecino$s dokuments, kas atzits Latvija.
Darbiniekam, kura kvalifikacija atbilst pirmajam, otram un treSajam
kvalifikacijas Itmenim, uzsakot darbu partikas uznémuma, ir jaapgust 5
stundu gar§ apmacibu kurss "Minimalas higi€nas prasibas partikas
uznémuma". Periodiski, reizi divos gados, iepriek§ mingta Iimena
darbinieks atkartoti noklausas iepriek§ min€to apmacibu kursu. Gan
stajoties darba, gan periodiski noklausoties apmacibu kursu, darbinieks
sanem apliecibu par kursa noklausiSanos.

8.2. Macibu kursu vada persona, kurai ir augstaka izglitiba partikas
nozarg, veterinaraja, medicina vai biologija un atbilstosa darba
pieredze partikas higi€nas un partikas nekaitiguma nodroSinasanas joma,
vai kurai ir dokumentari apliecinajumi par p€d€jo piecu gadu laika iegiitu
papildu izglitibu partikas higi€nas joma t.sk. partikas nekaitiguma
nodroS§inaSanas sist€émas apgiisana.

8.3. Darbiniekiem, kas atbildigi par HACCP sist€émas ievieSanu un
veiksmigu tas uzraudzibu uzp@muma, jabit atbilstoSai izglitibai
(apliecinos$s dokuments, kurs apliecina darbinieka zinaSanas partikas
nekaitiguma nodroS§inasana.
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9. NEKAITIGUMA UN KVALITATES UZRAUDZIBA
9.1. Higiénas normu ievéroSanas parbaude

9.1.1 .Uzpémuma jabit izstradatai rakstiskai uzp€muma sanitaras
apstrades programmai, paredzot visu telpu, iekartu un aprikojuma
tiriSanu, mazgaSanu un dezinficéSanu. Programmai jabiit pieejamai
inspektoriem.

9.1.2.Uznémuma kvalitates vadibas personalam jaseko, lai regulari tiktu
veikta ripiga uzpémuma telpu, iekartu un aprikojuma mazgasana un
dezinfekcija.

9.1.3. Uznémuma higiéniska stavokla parbaudes skatit vadliniju sadala
4.2.

9.2. Gatavas produkcijas kvalitates parbaude

9.2.1. Partikas tirgus dalibnieki sava darbiba ir atbildigi par partikas
kvalitati un nekaitigumu, ka ari par izplatamas partikas atbilstibu
normativajos aktos noteiktajam un uzpémuma deklar€tajam prasibam.
Galas produktos nedrikst biit mikroorganismi, to toksini vai metaboliti
tados daudzumos, kas rada nepienemamu risku cilvéku veselibai.
Mikrobiologiskie kritériji ari lauj secinat cik atbilstosi ir galas produkti,
to razoSana un izplatiSana. Mikrobiologisko Kkritériju izmantoSanai ir
jaklist par uz HACCP balstito procediiru un citu higiénas kontroles
pasakumu ievieSanas neatnemamu sastavdalu.

9.2.2.Galas produktu nekaitigumu galvenokart nodroSina profilaktiski,
piemé&ram ievieSot labas higi€nas praksi un izmantojot procediiras, kas
izriet no bistamibu analizes un kritisko kontroles punktu noteikSanas péc
HACCP principiem. Mikrobiologiskos kritérijus var izmantot HACCP
procediru un citu higiénas kontroles pasakumu validacijai un
verifikacijai. Ir noteikti mikrobiologiskie kriteriji, kas defin€ procesu
pienemamibu, ka arT mikrobiologiskie kritériji, kuri norada robezveértibu,
ko parsniedzot, partikas produkts ir jaatzist par nepienemami piesarnotu
ar mikroorganismiem uz kuriem krit€riji attiecas.

9.2.3. TesteSanas rezultati ir atkarigi no izmantotas analitiskas metodes,
tadel katrs mikrobiologiskais kritérijs blitu jasaista ar attiecigu references
metodi. Tomér uzpémums var izmantot ne tikai references metodes, bet
ar1 citas analitiskas metodes, jo 1pasi atrakas metodes, ja So
alternativo metozu izmantoSana lauj iegiit lidzvertigus rezultatus.
Lai nodroSinatu saskanotu ievieSanu, katram krit€rijam ir janosaka
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paraugu nemsanas plans. Var izmantot citas paraugu nemsSanas un analizu
veikSanas shémas, ieskaitot alternativu indikatoru organismu ar
nosacfjumu, ka §1s shémas nodroSina lidzveértigas partikas nekaitiguma
garantijas.

9.2.4. Analizu rezultati var atklat nev€lamu mikroorganismu attistibu
raZzoSanas procesa, laujot partikas nozares dalibniekiem istenot korektivos
pasakumus, pirms probléma ir kluvusi nekontrolgjama. Galas
produktu  raZoSanas uzpémumiem janodrosina, ka galas
produkti  atbilst  attiecigajiem mikrobiologiskajiem un kimiskajiem
kriterijiem. Saja noluka uznémumi katra raZo$anas posma  isteno
pasakumus, kas ietilpst UZ HACCP balstitajas procediiras, ka ari
isteno labas higi€nas praksi, lai nodroSinatu, ka :

* izejvielu un sastavdalu iegade un apstrade tiek veikta atbilstoSi
procesa higi€nas kriterijiem;

* nekaitiguma kritériji tiek nodroSinati visu produkta deriguma
laiku paredzetajos uzglabaSanas un lietoSanas apstak]os.

9.2.5. Gatavajai produkcijai ar uznémuma HACCP noteikto
periodiskumu nosaka $adus raditajus:

9.2.5.1. organoleptiskos  raditajus  saskapa ar  uzp@muma
tehniskajiem noteikumiem;

9.2.5.2. kimiskos raditajus, ka:

*  benzopiréna Ilimenis kipinata galas produkta atbilst regula
208/2005 pielaujamajam Itmenim ne vairak ka 5 mikogrami/kg produkta;
*  smago metalu klatbiitne atbilst regulas nr.78/2005 un nr.466/2000
(Pb,Cd, Hg) noteiktajiem kriterijiem.

9.2.5.3. riipniecisko sterilitati, lai nodroSinatu, ka termiskais
process (sterilizacija) sasniedzis vélamos meérkus; riipniecisko sterilitati
nosaka katrai galas konservu partijai. Par konservu partiju var uzskatit
viena veida produkciju, kas izgatavota identiskos apstaklos laika perioda
l1dz vienai nedg¢lai.

9.2.5.4. mikrobiologiskos raditajus gatavai produkcijai saskana ar
regulas  2073/2005 1. nodalas "Partikas nekaitiguma kriteriji"
noteiktajiem kriterijiem.

* uz Listeria monocvtogenes klatbiitni nonemot 5 paraugus no viena
produkta veida ne retak ka 1 x ceturksni.

9.2.5.4.1. testa rezultatu interpretacija

* L. monocvtogenes lietoSanai gatavos produktos, kas var
veicinat L. monocvtogenes augSanu un Sie produkti atrodas razotaja
kontrole (noliktava), ja razotdjs nespgj pieradit, ka produkts visu
deriguma laiku neparsniegs 100 koloniju veidojoSo vienibu (MAFA)/g
nav25g

- apmierinoss, ka visi iegiitie rezultati norada, ka bakteriju nav;

- neapmierinoss, ja kada no parauga vienibam konstaté bakterijas.
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* L. monocvtogenes lietoSanai gatavos produktos, kas var
veicinat L. monocvtogenes augSanu un Sie produkti atrodas razotaja
kontrolg (noliktava), ja razotajs sp&j pieradit, ka produkts visu deriguma
laiku neparsniegs 100 koloniju veidojoso vienibu (MAFA)/g

- uznémums drikst noteikt pagaidu robezvertibas, kuram jabit
pietieckami zemam, lai deriguma laika beigas netiktu parsniegta 100
koloniju veidojoSas vienibas/g

* L. monocvtogenes lietoSanai gatavos produktos, kas nevar  veicinat
L. monocvtogenes augSanu, ka produkts visu deriguma laiku neparsniegs
100 koloniju veidojosas vienibas/g

- Saja kategorija automatiski iedala produktus ar ph < 4.4 vai aw < 0.92
un produktus ar ph < 5.0 un aw < 0.94, ka arT produktus, kuru deriguma
laiks isaks par 5 dn. Saja kategorija var ietilpt ari citas produktu
kategorijas , ja tas ir zinatniski pamatots;

- testa rezultats ir apmierinoss, ja konstat€tie rezultati < par robezvertibu;
- testa rezultats neapmierinoss, ja kads no rezultatiem > par robezvertibu.

9.3. Galas produktu deriguma termina noteikSana

Par produkta raZoSanu atbildigais partikas aprites tirgus dalibnieks péc
vajadzibas veic péetijumus, lai parbauditu atbilstibu nekaitiguma
krit€rijiem deriguma termina laika. Partikas aprites dalibnieki var
sadarboties So petijumu veikSana, nosakot:

9.3.1. produkta fizikali kimiskas 1paSibas, pieméram pH, aw, sals
saturu, konservantu  koncentraciju un iepakojuma sist€émas tipu,
nemot vera uzglabasanas un apstrades apstaklus, piesarnosanas iesp&jas
un prognoz€jamo deriguma terminu;

9.3.2 konkréta mikroorganisma augSanas un izdzivoSanas iesp€jas, veicot
ar1 prognozgjosu matematisku modeléSanu galas produktiem, izmantojot
attieciga mikroorganisma kritiskos augSanas vai izdzivoSanas faktorus
produkta.

9.3.3.uzseta mikroorganisma sp&ju augt vai izdzivot produkta dazados
sapratigi paredzamos izplatiSanas, uzglabaSanas un lietoSanas apstaklos.

9.4. Paraugu nonemsana un analiZu veikSana

9.4.1.Lai validetu vai apstiprinatu savu uz HACCP principiem un labas
higi€énas prakses balstito procediru pareizu darbibu, partikas uznémumi
péc vajadzibas veic mikrobiologiskas analizes. Uzpémumiem ir jaizlem;j
cik biezi janem paraugi. So lémumu pienem atkariba no savam uz
HACCP principiem un labas higi€nas praksi balstitajam procediram,
nemot vera norades partikas produkta lietoSanai. Paraugu nemsSanas
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biezumu var pieskanot uznémuma veidam un lielumam ar nosacijumu, ka
tas neapdraudés produktu nekaitigumu.

9.4.2. Partikas nozares dalibnieki var izmantot citas paraugu nemsanas un
analizu veikSanas procediras, ja tie partikas inspektoram spgj pieradit, ka
Sis procediiras nodro$ina vismaz lidzvertigas garantijas. Sajas procediiras
var ietilpt alternativu paraugu nemsSana. Alternativo analitisko metozu
izmantoSana ir pienemama, ja metodes ir valid€tas attieciba pret
references metodi. Ja, uznémums vélas izmantot citas analizZu metodes,
nevis tas, kas ir validétas un sertific€tas, metodes javalidé saskana ar
starptautiski atzitiem protokoliem un ir ja sanem Partikas un veterinara
dienesta Nacionala diagnostikas centra atlauja So metozu izmanto$anai.

10. Partikas izsekojamiba

10.1. Saskana ar regulas nr.178/2002 18. pantu partikas aprites dalibnieka
pienakums ir nodro$inat partikas izsekojamibu un registrét izejvielu un
galas produktu razoSana izmantojamo sastavdalu piegadatajus, ka ari
uznémumus, kuriem tiek piegadata gatava produkcija. JanodroSina
iespeja peéc  partikas inspektora pieprasijuma uzradit attiecigo
informaciju. Regula izsekojamiba noformuléta ka mérka un sasniedzama
rezultata izpratn€, bet nosaka ka Sis rezultats sasniedzams, atstajot to
uznémuma kompetence.

10.2. Izsekojamiba nodroSina iesp&u partikas aprites dalibniekam
izsekot galas produkti apriti visos posmos un neatbilstibu gadijumos
atsaukt no tirgus tikai neatbilstoSu produktu partiju, nevis visu tirgi
izvietoto produktu.

10.3. izsekojamibas sisttma ir procedira, lai identificétu partikas
produktus, produkta vai ta sastavdalu piegadatajus, iepakojama materiala
piegadatajus, pirc€jus, kas ir nopirkusi gatavos produktus.

10.4. Tirgus dalibnieks attieciba uz izsekojamibu nozimé jebkuru
uznémumu, kas iesaistits galas produktu aprit€ visos posmos, sakot no
izejvielu ieguves (kautuves) lidz galas parstradei un gatavas produkcijas
izplatiSanai. Tas attiecas ar1 uz transport€tajiem un galas produktu
uzglabatajiem, ka ar1 uzn€mumiem, kas iesaistiti partikas izplatiSana., ari
viniem janodroSina izsekojamiba.

10.5. Galas produktu razoSanas uzpémums ir atbildigs par
izsekojamibas sist€émas ievieSanu:

* 1zejvielu un sastavdalu piegadataju izsekojamibu;

* galas produktu razoSanas un iepakoSanas procesu izsekojamibu,

* gatava produkta izsekojamibu.

Uzpe€muma riciba jabut sisttmam un procediram, kas lauj sniegt
atbilstodu informaciju. Sadu procesu varétu dévét par "soli uz priek3u" un
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"soli atpakal", kas lauj izveidot saiti piegadatajs - pirc€js un pircgjs-
produkts. Ar pirc€ju nav jasaprot galapatéretajs.

10.6. Izsekojamibas ievieSana:

10.6.1. galas produktu razoSanas uzpémums identific€ piegadatajus un
pircgjus

* uzn@émumam ir jasp€j identific€t jebkuru piegadataju, no kura tas ir
sanémis izejvielas, sastavdalas, iepakojamo materialu, kas nepiecieSami
galas produktu razoSanai. Piegadatajs ir atzits uzpémums vai fiziska/
juridiska persona, kura produktu iepirkusi atzita uzneémuma;

* uzn€mumam jaidentificé uznémumu vai fizisku vai juridisku personu
kam piegadajis produktus;

10.6.2. razoSanas izsekojamiba, kaut ar1 regula nr. 178/2002 to nepieprasa
*  uzn€muma izsekojamibas sist€émas funkcionéSanu veicinas razosanas
procesu un iepakoSanas procesu izsekojamiba, kas veicinas izmaksu
ietaupiSanu un noversis dazadas ne@rtibas produktu iznemsSanas
gadijuma’;

* uzn€mumam javeido tada iek$€jas izsekojamibas sist€ma, kas
atbilst uznp@émuma darbibas veidam un apjomam, ka ari paSam japienem
lémumes, cik siki izstradatu sisteému starp struktiirvieniba vajadzetu veidot;
10.6.3. uzkrajamas informacijas veidi

* likumdoSana siki nenorada kada veida informacija galas produktu
razoSanas uznémumos ir jauzskaita, bet izsekojamibas nolukos ir
jauzglaba visa nepiecieSama informacija, atkariba no katras atseviSkas
1zsekojamibas sist€émas Tpatnibam.

10.6.4.atkariba no prioritates Itmena informaciju varétu iedalit
divas kategorijas:

* pirmas kategorijas informacija - ietver jebkuru informaciju , kas
obligati janodod partikas inspektoriem péc pieprasijuma:

- piegadataja nosaukums;

- pirc€ja nosaukums un adrese, un piegadato produktu veidi Sim pirc€jam,;
- piegades datums.

*  otras kategorijas informacija nepiecieSama, lai iegltu precizaku
informaciju:

- produkta daudzums:

- partijas numurs;

- sikaks produkta apraksts (iepakots, svaigs vai parstradats u.t.t.

Pieredze rada, ka partikas krizes gadijumos produkta komercialas
plismas izsekoSana (ar pavadzimju palidzibu) ir nepietickama, lai
izsekotu Iidzi ar1 produktu fiziskajai pliismai, tad€] biitiski izsekot fiziskai
plismai - pazinojumi par piegadi starp cehiem, registracijas zurnali u.t.t.
10.6.5.1aika periods, kada janodroS$ina pieprasita informacija

*  iz8kiroSs faktors labas izsekojamibas sist€émas izveideé ir
laiks,  kas nepiecieSams precizas informacijas atrai parraidei.
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Atbilstosas informacijas novilcinaSana apdraud tdlit€§ju reakciju
neatbilstibu gadijumos. Informacijas minimums, kas pieder pie
augSminétas pirmas kategorijas, kas ir pirmas kategorijas, ir javar
nekav€joties (inspekcijas vai vienas darba dienas laikda) nodot partikas
inspektora riciba. Otras kategorijas informacija ir janostta PVD cik vien
atri praktiski iesp&jams.
10.6.6. uzskaites datu uzglabasana

Regula 178/2002 neparedz datu minimalo uzglabasanas ilgumu.
Parasti komercialos dokumentus (nodoklu kontroles un uzskaites dgl)
uzglaba 5 gadus. Bet tas var€tu biit citads, atkariba no produktu deriguma
termina:

e produktiem bez specifiska deriguma termina - 5 gadi;

* produktiem ar deriguma terminu virs 5 gadiem, uzskaites dati jauzglaba
lidz deriguma termina beigadm + 6 ménesi;
* produkti, kuri atri bojajusies (galas produkti) un markéeti "izlietot lidz

n

termin$ ieklaujas lidz 3 meéneSiem, ka ar1 tos, kuri piegadati gala
paterétajam, uzskaites dati jauzglaba 6 méneSus péc izgatavoSanas vai
piegades datuma.

10.6.7. galas  produktu razoSanas uznémumiem  ieteicams
1zsekojamibas informaciju uzglabat:

* galas konserviem 3 gadus, bet ja deriguma termins ilgaks, tad Iidz ta

beigam;
* pargjiem galas produktiem - 6 ménesus.
10.6.8. Lai atvieglotu izsekojamibu galas produktus marke ar

identifikacijas mark&umu.
11. HACCP (paskontroles) PROCEDURAS

11.1. Partikas aprite iesaistitie tirgus dalibnieki ievie§, 1steno un saglaba
saskana ar HACCP principiem izveidotu pastavigu procediru vai
procediiras. HACCP principi ietver:

11.1.1. tadu bistamibu noteikSanu, kas jaaizkave, janovers vai jasamazina
l1dz pielaujamam limenim;

11.1.2. kritisko kontroles punktu noteikSanu taja posma vai posms, kur
kontrole ir butiska, lai aizkav€tu vai noveérstu apdraud&umu vai lai to
samazinatu lidz pielaujamam limenim;

11.1.3. tadu kritisko  robezu noteikSanu kritiskajos kontroles
posmos, kas aizkav€jot, noveérSot vai samazinot noteiktas bistamibas,
noskir pienemamus rezultatus no nepienemamiem;

11.1.4. efektivas uzraudzibas procediiras noteikSanu un TstenoSanu
kritiskajos kontroles punktos;
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11.1.5. korektivu darbibu noteikSanu, ja uzraudziba norada, ka
kritiskais kontroles posms netiek kontrol&ts vai iziet arpus kontroles;
11.1.6. regulari veicamu procediiru izveidoSanu, lai parliecinatos, ka
veiktie pasakumi ir efektivi;

11.1.7. dokumentu un uzskaites ievieSanu, kas atbilst partikas
uzpémumu veidam un lielumam, lai paraditu veikto pasakumu
efektivitati.

11.2. ja, produkta, procesa vai jebkura posma tiek veikti parveidojumi,
partikas aprité iesaistitie tirgus dalibnieki parskata proceduru un veic taja
nepiecieSamas korekcijas.

11.3. Partikas aprit€ iesaistitie tirgus dalibnieki:

11.3.1. partikas inspektoram, uznémuma parbaudes laika, pec ta liguma
iesniedz pieradijumus par HACCP procediru ievieSanu, nemot vera
partikas aprit€ iesaistita uznp€muma veidu un lielumu;

11.3.2. nodroSina, ka wvisi procediru aprakstoSie dokumenti
nepiecieSamibas gadijuma tiek aktualizeti;

11.3.3. uz noteiktu laika periodu (skatit So vadliniju 10 sadalu) saglaba
visus citus dokumentus un uzskaiti.

11.4. Partikas aprite iesaistitie tirgus dalibnieki nodroSina, ka atbildigie
par HACCP izstradi un uzturé€Sanu vai ar paSkontroles pasakumiem
saistito partikas, inspektora noradijumu, izpildi ir sapémusi atbilstoSu
apmacibu par HACCP principu piemé&roSanu.

11.5. Septini HACCP principi ir praktisks procediiru modelis, lai
pastavigi identific€tu un kontrol€tu nozimigakas bistamibas. Tas ietver
sevl arl iesp&ju sasniegt mérki ar Iidzigdm  metodém,  bet
vienkar§aka veida, vienlaicigi sasniedzot regulas 852/2004 mérkus.
11.6. prasibas ieviest un uzturét procediiras, kas balstitas uz HACCP
principiem, ir liela méra parnemta no starptautiska kodeksa Codex
Alimentarius.

11.7. HACCP procediuru mérkis ir kontrolét mikrobiologisko, kimisko
vai fizikalo piesarnojumu: identificét bistamibas, kuras kritiskas partikas
droSumam, ieviest un vadit efektivas kontroles procediras, lai
nodroSinatu nekaitigas un droSas partikas razoSanu. To var sasniegt
ievieSot obligatas higieénas prasibas, un piemérot atseviSkus HACCP
principus iesp&jami vienkarsota veida.

11.8. Regula 852/2004 nenosaka, kadiem uzpémumu veidiem var
piemérot vienkarSotas HACCP procediiras. Lai varétu vienkarSot HACCP
procediiras, janem véra partikas veids un tas razoSanas tehnologiskais
process. Galas produktu razoSanas procesi nebiitu pieskaitami pie
tadiem.

11.9. Partikas higiéna ir obligato higi€énas prasibu un uz HACCP
principiem balstito procediiru ievieSanas rezultats. Obligatas prasibas
nodroSina pamatu efektivai HACCP procediiru ievieSanai un tam ir jabiit



43

ieviestam pirms tiek izveidotas procediiras, kas balstitas uz HACCP
principiem. Un tas ir:

* strukturalas prasibas telpam;

* prasibas izejvielam;

* tehnologiskas darbibas ar partiku (tehnologiskas instrukcijas);

* darbibas ar partika neizmantojamajiem blakusproduktiem;

* grauzgju un insektu kontroles procediiras;

* tiriSanas un dezinfekcijas procediras;

* dzerama udens kvalitati;

* aukstuma k€des uzturésanu;

* personala veselibu un higiénu;

* personala apmaciba, §is prasibas izveidotas, lai kontrolétu bistamibas
vispariga veida un tas ietvertas likumdoSana, ko saprotam ar higi€nas
prasibam.

* tadas prasibas ka izsekojamiba, produktu atsaukSana no tirgus un
pienakums informét Kompetento institiiciju (PVD), kas atrunatas regula
178/2002, bet nav atrunatas higi€nas regulas, ari tiek uzskatitas par
obligatam prasibam.

* atseviSkos gadijumos visas partikas bistamibas var tikt kontrol€tas tikai
ar obligato partikas higiénas prasibu ievieSanu, bet tas neattiecas uz
galas produktu raZosanu.

11.10. HACCP sist€ma pati par sevi nav obligato prasibu aizvietotaja,
bet gan dala no partikas higi€nas pasakumu kompleksa.

11.11. Kritiskas robezas katram KKP var tikt noteiktas, izmantojot:

* pieredzi un labu raZzoSanas praksi,

* starptautisko dokumentaciju;

* merijjumus un parbaudes, prasiba izveidot kritiskas robezas katram KKP
ne vienmér nozimé fiksetas skaitliskas vértibas. Var biit gadijumi, kad
monitoringa (uzraudzibas) procediiras ir pamatotas uz vizuliem
gadijumiem (noveérojumiem).

11.11. Monitorings daudzos gadijumos var biit vienkarSota procediira:

* regulara vizuala temperatiiras kontrole atdzeseéSanas/sald€Sanas telpas,
lietojot termometrus;

* vizula novertéSana, lai uzraudzitu, pieméram vai galas atkauloSana tiek
veikta ta, lai neraditu piesarnojumu;

* vizuala noveértéSana, lai parbauditu vai partikas termiskas apstrades
(kveldinasana, kiipinasana u.c.) produkta fizikalas izmainas ir atbilstoSas
un norada uz pietickamu termiskas apstrades liment,

11.12. dokumentacija un pieraksti:

11.12.1. dokumentiem un pierakstiem, kas attiecas uz HACCP
procediiram, ir

jabiit atbilstoSiem uzp@émuma veidam un lielumam. Pierakstu apjoms
atkarigs no
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partikas droSuma nepiecieSamibas (galas produkti uzskatami par
potenciala riska

produktiem);

11.12.2.ar HACCP saistita dokumentacija sevi ietver dokumentus par:

* HACCP proceduram, kas piemérojami attiecigajam uznémumam;

* pierakstus par veiktajiem meérjjumiem un analiz€m un varbit
vizualajiem noveérojumiem.

11.12.3. pierakstos par neatbilstam ir jabut ietvertam korektivajam
darbibam, kas javeic. Pieraksti var biit dienasgramatas vai noteiktas
formas parbaudes lapas;

11.12.4. pieraksti ir jauzglaba noteiktu laiku. Sim periodam jabit tik
ilgam, lai stidzibu vai saslimstibu gadijumos biitu iesp&jams izsekot 11dzi
partikai, ar kuru radusas problémas, pieméram 3 meénesi péc deriguma
termina beigam. Pierakstu (test€Sanas rezultatu) ieteicamais
uzglabasanas laiks 6 meénesi, bet galas konserviem 3 gadus.
Pieraksti loti svarigi partikas auditoram, lai novertétu partikas droSumu
un paskontroles procediiru efektivitati.

11.13. Lai gan likumdoSana nenosaka kritiskas robezas KKP ir japienem,
ka HACCP procediiru un partikas higiénas kontroles verifikacijai un
validacijai var tikt izmantoti mikrobiologiskie kriteriji. So kritriju
pielaujamie Itmeni jau noteikti regula nr.2073/2005. HACCP procediiras
var tikt noformé€tas ta, lai nodroSinatu, ka So kritériju pielaujamie Itmeni
tiek ieveroti.

11.13.1. wverifikacija - pasakumi, kas tiek veikti, lai parliecinatos, ka
ieviesta sisttma darbojas ta, ka tas paredzéts (nesajaukt ar
meérinstrumentu verifikaciju).

11.13.2. wvalidacija - pasakumi, kas tiek veikti, lai parliecinatos, ka,
sist€ému ievieSot paredz&tie merki sasniegti.

11.14. Uzpémumu planos jabiit noraditai izejvielu, materialu, razoSanas
procesa, gatavas produkcijas un personala plismam. leteicams noradit
nosaciti netiras, parejas un tiras zonas. 1pasi bitiski paradit ka tiek
ieverota darbinieku plisma gerbtuvés (slizu princips virsdrébes, dusa,
darba apgerbs).

11.15. HACCP procediiru sertifikacija ir uznp€muma kompetence, bet
Kopienas likumdoSana noteikusi, ka dalibvalsts KI (PVD) obligati
janoverte HACCP procediiras uznémuma inspekcijas laika.

11.16. HACCP apmaciba

* apmaciba, ka atrunats regula nr.852/2004 ir janovert€ visparigi.
Atbilstosai apmacibai nav obligati jabiit ka dalibai kados kursos, tas var
tikt veiktas ar profesionalo organizaciju vai PVD informacijas ietvaros, ar
labas prakse un HACCP principu piemérosanas vadliniju izskaidroSanu.
11.17. HACCEP sistemas praktiskas ievieSanas etapi galas produktu
razoSanas uznémuma:
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11.17.1. defin€ darba uzdevumu;

11.17.2. izvélas HACCP komandu;

11.17.3. apraksta produktu;

11.17.4. identific€ paredzamo produkta lietotaju;

11.17.5. konstrug procesa posmu diagrammu,

11.17.6. procesa posmu diagrammu parbauda uz vietas razotng;

11.17.7. veic visu iesp€jamo riska c€lonu bistamibas izvertéSanu, saistot
tos ar konkretu katra procesa posmu;

11.17.8. izmantojot HACCP 1€émumu pienemsSanas shému, nosaka, vai
katrs konkrétais riska c€lonis ir kritiskais kontroles punkts;

11.17.9. katram KKP nosaka mérka Itmeni un pielaides;

31.17.10. katram KKP nosaka monitoringa sistemu;

11.17.11. nosaka korig€joSo darbibu planu, kad procesi iziet arpus
kontroles;

11.17.12. nosaka dokumentesanas un dokumentu glabasanas kartibu;
11.17.13. HACCEP sistémas darbibas efektivitates parbaude;

11.17.14. HACCP plana atkartota izskatiSana. Lai ieviesta HACCP
sist€tma darbotos maksimali efektivi, tai ir jabiit regularai, tas izveértéSanas
janotiek vismaz 1 reizi gada vai ari tad, kad mainas darbibas veids,
tehnologiskais process vai to parametri u.c.

11.18. HACCEP sist€émas monitorings

* monitorings - katra kritiskaja kontroles punkta ( posma ) noteikta laika
veiktt meérfjjumi vai nov€rojumi, lai nodroSinatu procesa atbilstibu
noteiktajam kritiskajam robezam. Tabula "HACCP monitorings" ir
izveidota merfjjumu un noverojumu darbiba, kura paraditas mériSanas un
novérosanas metodes, biezums un registracijas kartiba.

* konstatgjot neatbilstibu kritiskajos kontroles punktos ( posmos ) norada
laika veicamos korekcijas pasakumus.

*  merfjumus un noverojumus ( laiks, temperatiira) veic tehnologiska
procesa laika. Mérjjumus veic nepartraukti vai ar partraukumiem. To
nosaka atbilstoSi nepiecieSamibai.  Partrauktajiem  meérjjumiem  ir
uzdots meriSanas  vai novéroSanas biezums, lai tie sniegtu patiesas
zinas par tehnologiska procesa norisi.

* monitoringa laika iegiitos datus registré zurnalos, ko vélak izmanto
HACCEP sistémas izverté€Sanai un darbibas apliecinasanai.

* tabula ir noradits, kam javeic monitorings katra kritiskaja kontroles
punkta ( posma ). Sis darbinieks ir apmacits, vin$ zina to, kas jadara
neatbilstibas gadijuma, kadi korekcijas pasakumi javeic. Darbinieks veic
datu registraciju un ir atbildigs par to saglabasanu.

* lai pareizi veiktu monitoringa darbibas, darba grupa izstrada
detaliz€tu monitoringa veikSanas aprakstu katra kritiskaja kontroles
punkta ( posma ). Ar So aprakstu tiek iepazistinats katrs darbinieks, kurs§
ir atbildigs par kadu kritisko kontroles punktu ( posmu ).
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11.19. HACCEP sistemas ieks€jais audits uzpémuma

* audits ( anglu valoda - parbaude, revizija) - neatkarigs, noteikti veidots
un dokumentgts atbilstibas un specifisko prasibu izpildiSanas
novertejums.

* HACCP audita mérki:

- izpéetit, vai sisteéma izstradata un ieviesta kautproduktu razotam
sortimentam un tehnologiskiem procesiem;

- vai HACCP sistema tiek dokumenteta ( apliecinata ) atbilstoSi
prasibam;

- vai visas HACCP sistema noraditas darbibas un aktivitates atbilst
faktiskajam stavoklim galas produktu razoSana;

- vai HACCEP sistéma darbojas efektivi.

*  iekSgjais audits - tiek veikts saskapa ar " Audita programmu
200... .gadam" un kura meérkis - atklat iesp€amas neatbilstibas un to
c€lonus, analizét noriSu un uzraudzibas pasakumu piemérotibu, lai varétu
veikt nepiecieSamos uzlabojumus.

* auditu veic uzn€muma vadibas katra reiz€ noziméti specialisti un var
bt pieaicinati specialisti ( eksperti) no citiem uzpémumiem un
organizacijam

* veikta audita rezultatus noformé "Audita slédziena", kura janorada
konstatetas neatbilstibas, nepiecieSamos uzlabojumus un to istenoSanas
terminus.

11.20. Rezume:

Regula 852/2004 nosaka, ka HACCP procediram ir jabiut elastigam
visas situacijas, ieskaitot mazos uznémumus.

Pamata mérkis HACCP procediram ir kontrolét bistamibas partikas
razo$ana. Tas var tikt sasnigts daZadi. Sis procediiras var tikt
izveidotas labas razoSanas prakses un HACCP principu
pieméroSanas vadlinijas, visparejas HACCP vadlinijas vai
tradicionalas HACCP procediiras, atkariba no situacijas.



