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Zemkopibas ministrijas pasiititais pétijums ,,Akrilamida limenu noteikSana
Latvijas izcelsmes partika”

Projekta Iiguma Nr.020412/S11

Petijuma izpilditajs ir Partikas droSibas, dzivnieku veselibas un vides
zinatniskais instittits ,,BIOR”. Projekta realizaciju atbalsta Zemkopibas ministrija.
Pétijums Tstenots saskapa ar Ministru kabineta 14.02.2012. noteikumiem Nr.112

,Noteikumi par valsts atbalstu lauksaimniecibai un ta pieskirSanas kartibu”.

Projekta visparigie merki

Lai veicinatu Latvija razotas partikas konkur€tsp€ju, ir nepiecieSams veikt
pétijumus un apzinat Latvija razoto partiku, kas biitu p&c iesp&jas mazak piesarnota ar
akrilamidu, jo akrilamids ir potenciali kancerog€na viela, kas var veidoties cieti
saturoSos produktos (kartupelu Cipsos, cepumos, grauzdéta maizeé un grauzdinos), tos
apstradajot augstas temperatiiras.

Eiropas Komisijas 2011.gada 10.janvara rekomendacija par izmekl&jumiem
attiectba uz akrilamida Iimeniem partika nosaka indikativos akrilamida Itmenus.
Rekomendacija iesaka dalibvalstim veikt partikas analizes, lai noteiktu akrilamida
Iimenu atbilstibu indikativajiem limeniem un nepiecieSamibas gadijuma veiktu
korektivas darbibas partikas raZoSanas procesa.

Dati par akrilamida daudzumu Latvija razotajos augu izcelsmes produktos
(maize, cepumi, kartupelu Cipsi, kafija), kas ir arT Latvijas eksporta produkti, ir ]oti
butiski, lai Zemkopibas ministrija sp&tu sekmigi aizstavét Latvijas partikas razotaju
intereses Eiropas Komisija.

P&ttjuma merkis ir iegtit datus par akrilamida limeni Latvija razotos produktos:
1) rupjmaize;
2) rupjmaize ar piedevam;
3) saldskabmaize;
4) baltmaize;
5) kartupelu ¢ipsi,

6) kafija, tai skaita $kistosa;
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7) konditorejas izstradajumi (cepumi, krekeri);
8) piparkikas;

9) maizes izstradajumi (barankas, sausbarankas, sausini u.c.).

Lai ieglitu p&c iesp&jas augstaku rezultatu ticamibu, atlasot paraugus, ir nemtas

vera atskiribas produktu receptiira un tehnologija.
Paredzetas aktivitates un darbibas izklasts

P&tijuma posmi:
e pétijuma plana sastadiSana un saskanoSana ar ZM;
e paraugu nemSana mazumtirdzniecibas tiklos;
e laboratorijas analiZu veikSana Zinatniskaja institita “BIOR ” un
rezultatu apstrade;
e gala parskata un rekomendaciju par maksimalo normu pienemsanu
sagatavoSana.

P&tijuma ievieSanas rezultata ir izpétits Latvija razotas partikas piesarnpojums ar
akrilamidu. P&tijuma dati tiks nosutiti Eiropas Komisijai un Eiropas partikas
nekaitiguma iestadei (EFSA).

P&tijuma ietvaros akrilamida koncentracija ir noteikta 8 partikas produktu grupas,

analiz&jot 437 partikas produktus, kas razoti dazados Latvijas regionos.

Kopsavilkums un secinajumi

Kopsavilkums:

P&étijuma ietvaros akrilamida koncentracija noteikta Sadas partikas produktu
grupas:

l.grupa - rupjmaize un rupjmaize ar pievienotiem produktiem: akrilamids
noteikts 77 rupjmaizes paraugos un 33 rupjmaizes, kam pievienoti augli, s€klas,
burkani, kiploki, paraugos; akrilamida koncentracija rupjmaiz€ bijusi 14,3 — 87,1
pg/kg un rupjmaize, kam pievienoti augli, s€klas, burkani, kiploki, 14,1 — 151,9
pg/kg. Seklu un auglu pievienoSana ir veicindjusi akrilamida koncentracijas

pieaugumu galaprodukta.
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2.grupa — saldskabmaize: akrilamids noteikts 47 paraugos; akrilamida
koncentracija bijusi 8,4 — 133,4 pg/kg. Lidzigi ka rupjmaizes paraugos, auglu
pievienoSana veicinajusi akrilamida koncentracijas pieaugumu galaprodukta.

3.grupa - baltmaize: akrilamids noteikts 59 baltmaizes paraugos; akrilamida
koncentracija bijusi 6,8 — 53,7 ng/kg. Salidzinosi lielaka akrilamida koncentracija
atklata baltmaiz€, kuras sastava pievienotas seklas, graudi un klijas.

4.grupa - kartupelu cipsi; akrilamids noteikts 20 kartupelu Cipsu paraugos;
akrilamida koncentracija bijusi 67,3 - 1570,0 pg/kg un 2 kukuriizas ¢ipsu produktos,
kur akrilamida koncentracija bijusi 41,9 pg/kg un 377,0 pg/kg. Relativi lielakas
akrilamida koncentracija konstatéta kartupelu ¢ipsos, kam pievienota vairaku garSas
produktu kombinacija, bet relativi zemaka - kartupelu virpulos, salminos un plaksnés,
kas razoti no kartupelu parslam, nevis svaigiem kartupeliem. Veicot padzilinatu izpéti
7 kartupelu Ccipsu paraugos kopuma ar 33 paraléliem paraugiem, paaugstinata
akrilamida koncentracija konstatéta Cipsu paraugos, kuru razoSana izmantotas
kartupelu Skirnes ar augstu cukura saturu.

5.grupa - kafija: akrilamids noteikts 8 Latvija raZotos kafijas paraugos un 1
cigorinu kafijas parauga. Loti augsts akrilamida saturs atklats uznpémuma cigorinu
kafijas parauga, kura sastava ir grauzdéti cigorini, miezi, ozolziles un burkani.

6.grupa - konditorejas izstradajumi (cepumi, krekeri): akrilamids noteikts 70
dazados konditorejas izstradajumos; akrilamida koncentracija bijusi <10,0 - 606,0
pg/kg. Papildu izpétiti 24 eksperimentali gatavoti cepumu veidi ar pievienotu sirupu
vai medu un dazadiem irdinatajiem, kuros akrilamida koncentracija bijusi 30,7-1060,0
pg/kg. Relativi lielakas akrilamida koncentracijas konstat€tas cepumos, kur ka
irdinatajs izmantots brieZraga sals.

7.grupa — piparkikas: akrilamids noteikts 2 piparkiku paraugos, kur
akrilamida koncentracija bijusi 96,0 un 280,0 pg/kg.

8.grupa - maizes izstradajumi (barankas, sausbarankas, sausini u.c.):
akrilamids noteikts 50 maizes izstradajumos; akrilamida koncentracija bijusi 19,6 -
588,0 ng/kg. Relativi augstaka akrilamida koncentracija atklata sausbarancinas, kuru

sastava ir s€klas, klijas, sipoli, bet relativi zemaka — vairakos maizes grauzdinos.
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Secinajumi:

1) Termiski apstradatos partikas produktos akrilamids veidojas asparagina un
reducgjoso cukuru vai citu karbonilsavienojumu reakcijas jeb Maillard reakcijas
rezultata; akrilamids var veidoties arT lipidu termiskas degradacijas procesa.

2) Akrilamidu ir genotoksisks un karcinogéns savienojums, tad€] partikas
parstrades procesos nepiecieSams noverst vai samazinat akrilamida veidoSanos.

3) Pétijuma rezultati liecina, ka kritiskie tehnologisko procesu parametri
(kritiska temperatiras robezvertiba, kritiskais apstrades laiks u.c.), kas izraisa
akrilamida koncentracijas paaugstinasanos partikas produktos, ir katram produkcijas
veidam raksturigi parametri, kurus japreciz€ individualu HACCP procediiru ietvaros.

4) Lai izpéetitu partikas produktu sastavdalu un tehnologiska procesa
posmu/parametru (tostarp, plauc€Sanas, raudze€Sanas, blanS€Sanas, cepSanas u.c.
tehnologisko procesu) iesp&jamo ietekmi uz akrilamida veidoSanos un koncentraciju
galaproduktos, biitu ieteicams turpinat zinatnisko p&tijumu, pasi vérSot uzmanibu uz
partikas produktu grupam/ individualiem produktiem, kur akrilamida koncentracija

bijusi paaugstinata.



