
PIETEIKUMS REǤISTRǔCIJAI AIZSARGǔTU ǤEOGRǔFISKǔS IZCELSMES 

NORǔĢU REǤISTRǔ 

PADOMES REGULA (EK) NR. 1151/2012 

 

I. Pieteikuma iesniedzǛjas grupas nosaukums un adrese: 

Rucavas novada dome 

Adrese: ĂPagastmǕjaò, Rucavas pagasts, Rucavas novads, LV-3477 

TǕlruǺa numurs: +371 26015490 

E-pasta adrese:dome@rucava.lv 

 

II. Produkta specifikǕcija 

1. ReǥistrǛjamais nosaukums 

ĂRucavas baltais sviestsò  

2. Vai nosaukums 

    

WAizsargǕta ǥeogrǕfiskǕs izcelsmes norǕde 

3. Produkta veids:  

1.5. grupa. EǸǸas un tauki (sviests, margarǭns, eǸǸa u.c.) 

4. Produkta apraksts  

Produkts ĂRucavas baltais sviestsò ir sviests, kura gatavoġanas procesǕ netiek atdalǭtas 

piena sȊkalas. Raģoġana notiek mǕjsaimniecǭbas apstǕkǸos pǛc tradicionǕlas metodes ï 

krǛjumu maisot ar koka karoti pulksteǺrǕdǭtǕju kustǭbas virzienǕ. Tiklǭdz sǕk atdalǭties 

pirmie sȊkalu pilieni, tǕ trauku liek sildǭt uz plǭts vai karsta Ȋdens peldǛ un krǛjumu 

maisa, lǭdz iegȊst mǭkstu, plastisku, nedaudz spǭdǭgu un viendabǭgu masu. 

FizikǕlǕs un ǵǭmiskǕs ǭpaġǭbas  

Produkta garġa ï tǭra, viegla, gaisǭga, ar svaigi kulta sviesta garġu un aromǕtu. 

Smarģa ï tǭra, raksturǭga piena taukiem bez sveġas smarģas un garġas. 

KrǕsa ï no baltas lǭdz dzeltenai, novǛrojama krǕsas nevienmǛrǭba plazmas pilienu 

nevienmǛrǭgǕs izkliedes dǛǸ. 

Konsistence ï mǭksta, putota, ar redzamiem iestrǕdǕtiem daģǕda lieluma plazmas 

pilieniem, kas izdalǕs, produktu mehǕniski spieģot. 

KvalitǕtes rǕdǭtǕji 

RǕdǭtǕjs Lielums, % Faktiskais, % 

ȉdens saturs, ne vairǕk kǕ 50 48,40 

Sausnas saturs, ne mazǕk 

kǕ 

50 51,6 

Tauku saturs, ne mazǕk kǕ 42 44,15 

Beztauku sausnas saturs, 

ne vairǕk kǕ 

8 7,45 



 

 

Izejvielas ï labi atdzesǛts biezs krǛjums (tauku saturs vismaz 35ï40%), rȊguġpiens, 

sǕls. ĂRucavas baltǕ sviestaò pagatavoġanai ir jǕlieto krǛjums un vǕjpiena rȊguġpiens, 

kas pǕrstrǕdǕts no piena. KrǛjums tiek iegȊts mǕjas apstǕkǸos maġinǛjot lauku pienu( 

tauku saturs vismaz 5%). RȊguġpiens tiek iegȊts mǕjas apstǕkǸos no izmaġinǛtǕ lauku 

piena (tauku saturs vismaz 5%) iegȊto vǕjpienu raudzǛjot istabas temperatȊrǕ ( 18 ï 

24oC ). 

Raģoġanas metode 

Raģoġana notiek mǕjsaimniecǭbas apstǕkǸos pǛc tradicionǕlas metodes ï krǛjumu 

maisot ar koka karoti pulksteǺrǕdǭtǕju kustǭbas virzienǕ. Tiklǭdz sǕk atdalǭties pirmie 

sȊkalu pilieni, tǕ trauku liek sildǭt uz plǭts vai karsta Ȋdens peldǛ un krǛjumu maisa, 

lǭdz iegȊst mǭkstu, plastisku, nedaudz spǭdǭgu un viendabǭgu masu. 

Derǭguma termiǺġ 

3 dienas no pagatavoġanas brǭģa. 

Ǭpaġi raģoġanas posmi, kas jǕveic noteiktajǕ ǥeogrǕfiskajǕ apgabalǕ. 

Raģoġanas un iepakoġanas posmi, proti, iepildǭġana tarǕ, iesaiǺoġana, kǕ arǭ taras 

marǵǛġana, notiek noteiktajǕ ǥeogrǕfiskajǕ apgabalǕ. 

Ǭpaġi noteikumi iepakoġanai un uzglabǕġanai. 

TradicionǕli balto sviestu Ǜda tȊdaǸ pǛc sakulġanas kopǕ ar vǕrǭtiem kartupeǸiem vai 

lika uz rupjmaizes. Tirgus vajadzǭbǕm sviests tiek safasǛts un ietǭts folijǕ. Sviestu var 

glabǕt ledusskapǭ pǕris dienu, tomǛr tad tǕ struktȊra un kvalitǕtes ǭpaġǭbas nedaudz 

mainǕs. GlabǕġanas ilgums izġǵirǭgi ietekmǛ gatavǕ produkta ar maǺu orgǕniem 

nosakǕmas kvalitǕtes ǭpaġǭbas. Tikai vietǛjiem sviesta meistariem ir vajadzǭgǕ 

pieredze, iemaǺas un zinǕġanas, lai nodroġinǕtu produkta vienmǛrǭgu kvalitǕti un 

organoleptiskǕs ǭpaġǭbas.  

5. ǤeogrǕfiskǕ apgabala definǭcija 

Rucavas novads atrodas Kurzemes dienvidrietumos. Tas robeģojas ar Nǭcas, GrobiǺas 

un Priekules novadiem, kǕ arǭ Lietuvas KlaipǛdas apriǺǵa Skodas un KlaipǛdas 

rajoniem. 

6. Izcelsmes apliecinǕjums. 

Produkts tiek marǵǛts ar norǕdi ñRucavas baltais sviestsò, ja produkta raģoġana notiek 

Rucavas novadǕ atbilstoġi specifikǕcijai. RaģotǕji ir iekǸauti raģotǕju grupas ñRucavas 

novadsò Rucavas baltǕ sviesta raģotǕju reǥistrǕ un veic realizǛto produktu rakstveida 

uzskaiti. 

ñRucavas baltǕ sviestaò raģotǕji norǕda konkrǛto raģotǕju un tǕ adresi. RaģotǕji 

nodroġina visu raģoġanas posmu rȊpǭgu uzraudzǭbu un reǥistrǕciju, uzturot 

reǥistrǕcijas reǥistru un ziǺojot kontroles iestǕdei par saraģoto produktu daudzumu, lai 

garantǛtu produktu izsekojamǭbu. 

Kontroli, lai nodroġinǕtu atbilstǭbu ġǭm prasǭbǕm, veiks attiecǭgǕ pǕrbaudes struktȊra.  

7. Apraksts par produkta raģoġanas metodi. 

Lai pagatavotu 1 kg sviesta, vajadzǭgs 1 kg krǛjuma. BǸodǕ liek divas koka karotes 

labi atdzesǛta, pǕris dienas ledusskapǭ pastǕvǛjuġa bieza lauku krǛjuma (tauku 

procents vismaz 35ï40%). KrǛjumu kuǸ, lǭdz sǕk parǕdǭties pirmǕs sȊkalas. Tad bǸodu 

liek uz plǭts vai karsta Ȋdens peldǛ, nedaudz pasilda, lǭdz krǛjums sǕk kust. Sildǭġanas 

laikǕ krǛjums nepǕrtraukti jǕmaisa un to nedrǭkst pilnǭbǕ izkausǛt. KrǛjums sparǭgi 



 

jǕmaisa, lǭdz izveidojas mǭksta, plastiska, nedaudz spǭdǭga un viendabǭga masa. Visa 

maisǭġana jǕveic ar roku! Kad masa kǸuvusi tǕda, kǕ iepriekġ aprakstǭts, ir jǕpievieno 

vǛl pǕris karoġu krǛjuma. Masu atkal nedaudz silda un maisa, lǭdz tǕ ir viendabǭga un 

spǭdǭga ï tǕda pati kǕ pirmajǕ reizǛ. TǕ sildot un maisot turpinǕt pakǕpeniski pievienot 

krǛjumu, lǭdz izlietots viss sviestam paredzǛtais daudzums. BeigǕs pievieno svaigu 

rȊguġpienu (apmǛram 2ï3 zupas smeǸamǕs karotes jeb 1,5ï2 glǕzes uz 1 kg 

krǛjuma) ï tas pieġǵir sviestam interesantu, viegli skǕbenu garġu un uzlabo 

konsistenci. RȊpǭgi samaisǭt. Pievienot sǕli pǛc garġas (0,5 Ǜdamkarotes uz kilogramu 

sviesta). Sviestu var lietot uzreiz (ziest uz maizes vai Ǜst ar vǕrǭtiem kartupeǸiem).  

ĢurnǕlǕ ñDarba zemnieksò teiks, ka agrǕk balto sviestu gatavoja nelielǕs 

devǕs, daģu dienu patǛriǺam, jo, ilgǕku laiku uzglabǕts, tas zaudǛ savu labo garġu un 

var sǕkt bojǕties (Darba zemnieks, Nr. 2, 1941). Protams, mȊsdienǕs sviestu ir 

iespǛjams uzglabǕt nedaudz ilgǕk, taļu garġa noteikti ir labǕka pirmajǕs dienǕs. 

Produktam ǭpaġo garġu pieġǵir raģotǕja seviġǵǕ prasme, lai produkts iegȊtu 

nepiecieġamo krǕsu un konsistenci. 

8. InformǕcija par produkta saikni, reputǕciju ar ǥeogrǕfisko apgabalu. 

Pamatu saiknei ar ǥeogrǕfisko apgabalu veido ñRucavas baltǕ sviestaò senǕs 

vǛsturiskǕs tradǭcijas, pagatavoġanas metodes un reputǕcija konkrǛtajǕ apgabalǕ.  

ñRucavas balto sviestuò mǕjsaimniecǭbǕs gatavo jau kopġ 20. gs. sǕkuma. TǕ 

gatavoġanas receptes ir nodotas no paaudzes paaudzǛ. Arǭ ġobrǭd gandrǭz katrǕ mǕjǕ 

tiek gatavots ñRucavas baltais sviestsò. RucavǕ ik gadu tiek pulcinǕti ĂRucavas baltǕ 

sviestaò darinǕġanas meistari, tiek rǭkotas meistarklases un seminǕri. ĂRucavas baltais 

sviestsò kopǕ ar vǕrǭtiem kartupeǸiem vai lauku rupjmaizi ir ǛdienkartǛ piedǕvǕjumǕ 

tȊristiem tradicionǕlǕs kultȊras programmǕ. ĂRucavas baltais sviestsò tiek likts galdǕ 

arǭ lielos izbraukuma pasǕkumos, kuros pulcǛjas 200ï300 un pat vairǕk Ǹauģu.  

Linda Dumpe pǛtǭjumǕ ĂLatvieġu tradicionǕlǕ piensaimniecǭbaò atzǭst, ka tikai 

Rucavas apkǕrtnǛ Ăbaltais sviestsò tika gatavots ǭpaġi ï sasildǭtu krǛjuma bǸodu grieza 

ar karoti, kulġanas procesǕ pievienojot rȊguġpienu. ĠǕds sviests bija lǛtǕks, un to 

gatavoja saimes ǛdinǕġanai. Tas tika uzskatǭts par mazvǛrtǭgǕku nekǕ parastais sviests, 

un tautǕ runǕja, ka to gatavo skopi saimnieki. Citviet LatvijǕ Ăbaltais sviestsò speciǕli 

nav gatavots. Tas tikai daģkǕrt iznǕcis negribot ï siltǕ laikǕ kuǸot nepietiekami 

atdzesǛtu krǛjumu. Taļu RucavǕ ġim produktam ir bijusi ierǕdǭta nozǭmǭga vieta un tas 

kopǕ ar rupjmaizi kǕ lielǕkǕs novada veltes ir likts galdǕ, gan sagaidot valsts augstǕkǕs 

personas, gan citus goda viesus. (Zemnieku veltes vadoǺiem. Laikraksts ñRǭtsò, Nr. 

282ïa, 1935).  

Rucavas sievas ir vienǭgǕs, kas Rǭgas, LiepǕjas un citos gadatirgos demonstrǛ 

baltǕ sviesta gatavoġanas prasmi un piedǕvǕ to degustǛġanai ar iespǛju iegǕdǕties.  

 

9. KontrolǛjoġǕ iestǕde  

Nosaukums: PǕrtikas un veterinǕrais dienests 

Adrese: Peldu iela 30, Rǭga, LV-1050  

TǕlruǺa numurs: +371 67095230 

E-pasta adrese: pvd@pvd.gov.lv 

x  

Visa produkta specifikǕcijas pǕrbaude. 



 

 

1. Pielikums ñRucavas baltais sviestsò pasǕkumos un laikrakstos 

 
 

A. Aigara fotogrǕfiju izstǕdes atklǕġanas pasǕkums Jaunpilǭ, 2009 

 

 
  

Rucavas baltǕ sviesta gatavoġana ASV televǭzijai, 2013 



 

 

Cimdu izstǕdes atklǕġana CǭravǕ, 2013 

 

Kurzemes diena Brǭvdabas muzejǕ, 2008 



 

 

Kurzemes diena Brǭvdabas muzejǕ, 2008 

 

Latvijas 90.gadadienas svinǭbas KlaipǛdǕ, 2008 



 

 

Konference LiepǕjǕ, 2008 

 

NATO pasǕkums brǭvdabas muzejǕ, 2008 


