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I . Pieteikuma iesniedzUjas grupas nosaukum
Rucavas novada dome
AdreseAPagast mUj ao, Rucavas -@&gast s, Rucavas

T U IA mumurs +37126015490
E-pasta adresedome@rucava.lv

1. Produkta specifikUcija
1. RegistrUjamais nosaukums
ARucavas baltais sviests
2. Vai nosaukums

[1 Aizsargats cilmes vietas nosaukums

WAi zsargUta geogrUfiskUs izcelsmes nor Ude
3. Produkta veids:

15,grupa. ENNas un tauki (sviests, margar Qns
4. Produkta apraksts

Produkts ARucavas baltais sviestso ir svie
piena slkalas. Ragogana notiek mUjdai mniec
krUgumai sot ar koka karoti pulksteArUdot Uj 1
pirmie slkalu pilieni, tU trauku Iliek sild
mai sa, | ¢gdz ieglst mogkstu, plastisku, neda

Fi zi kil @smiusk Us opagobas
Produktiaggar gai,argvaigik ulgtaa sygiaest a gar gu un &
Smargara, rakstur Qgasspriamsnya @sau@gi em bez sve

KrUismo baltas |1¢dz dzeheeh aebapeimed pliénuoj ama k
nevi enmUr ggUs izkliedes dUN

Konsistencel mo k st a, putota, ar redzamiem iestrU
pilieniem, kas izdal Us, produktu mehUni ski
KvalitUtes rU0dot Uj i
RUOdot Uj s Lielums, % Faktiskais %
Tdens meaaiuk @ 50 48,40
Sausna s atur s, S0 516
k U
Tauku satur g 42 44,15
Beztauku sausnas saty 8 7,45
ne vairUk kot




IzejvielasT | a b i atdkelejJ(tauhlsé.auurswssnazBBOO/o), rTgugpiens
sUARucavas baltU sivnd ejsltljanusajtp/wglmmlﬂammgpnans,

kasp Ur st r pieh®KrsUjnioms t i ek |eglts mUj as apst Uk
tauku saturs vismaz 5%). RTigugpi ens tiek i
piena (tauku saturs vismarab&} fiempeéoatiOj P
24°C).

Ragoganas metode

Ragogarnaek mUjsaimniecogbas apstikkNgsumpUc t
mai sot ar koka kakoswiiglpadipslidé Ankdatd gt i es p
sl kalu pilieni,z tpd gttrsa ukaii |k arksUtpanasgiddetn su p e
|l 0dz i eglst mkasudiz PPd@EBEFgL kwn viendab9goggu n
Derdguma termi Ag

3 dienas no pagatavoganas brogga
%

Opagi ragoganas posmi, kas jUveic noteikta
Ragoganas nasnposmiepaikegial dggana tar U,_ iesai/i_\t
mar §Ugana, notiek noteiktajU geogr UfiskajU
Opagi not ei kumi i epakoganai un uzglabUgana
TradicionUli balto sviestu Uda tidaN pUc s
ikauzrug mai zes. Tirgus vajadzgbUm sviests tie
glabUt | edusskapg pUris dienu, tomUr tad 1
mai nUs . Gl abUganas ilgums izggirogi ietek
nosakUmadt ksvabpagobas. Ti kai vietUjiem s\
pieredze, iemaAas un zinUganas, I ai nodr o

organol eptiskUs 0opagodobas.
5. GeogrUfiskU apgabala defindcij a

Rucavasovads atrodakurzemes dienvidrietumo§.as r obegoj as ar NQca
un Priekul es 0nolLviaedtiuevmg, s kKU amdpalsd alsn aklrd iAgad
rajoniem

6. zcel smes apliecinUjums

Produkts tiek margUts ar norUdi ARucavas b,
Rucavas nbugdUsaeblfs_kUcijai. Ragot Uji ir |
novadsod Rucavas baltU sviesta ragotUju reg

uzskaiti.

AiRucavas baltUO sviestao ragotUjRagmotdfda k
nodrogswmar agoganas posmu rTpdgu uzraudz@
regisregcsjas un zi Aojot kontroles iestUde
garant Utu produktu izsekojamdbu.

Kontroli, lai nodroginUtu at bidlest bwugdmr@
7.Apraksts par produkta ragoganas met odi

Lai pagatavotu 1 kg sviestav a j a d z kg sU j 1BNa dlek) divas koka karotes

Il abi atdzesUt a, pUrls dienas | edusskap9 |
procents vismaz 380%) K r UJumu kuN, 190dz sUk parUdotie
l' i ek uz plgts vai karsta | dens Spiellddoly, a nnaesd a

|l ai kU krUjums mnuemmbedrabkti pjUmab8ai zkausUt



i Umai s a, | m@kstiz,yvepldagtdigs kspogdoga Visma vi en
mais g gana | U vKeai dc rmaars ar Ok&NBli! viuespr i ekgple}aetnlcr aksto
I p Wr rsUJkI\mﬂL&atkal edaudz silda un maish, Qtdlzlr viendabgga
Q d Dgda piat makiDO r =i lzdoturypn niod | spcatkUtpenl s ki
Uj umu, |l dz izlietotudzwmmss Beii@gWds ami @air e
gugpi enu i 3( zauppmalsr ammeZNaJah)U1552kagrl dtzes uz 1
krUjumakp pi egqgi teresatu, viegls 5 & b e nu gar gu un l
konsistenciR T pgsia ma i esWiten dPti s Ul |Ud|zalm¢esuglﬂlatggamw (0,
sviesta)SviestuvarIietotuzreiz(estuz mai zes vali Ust ar vOUr Qtl
GurnUl U fDartéiks, kz @ mbkletks 0 svi estu gatavo)]
devUs, dagu d||e|rgqupJatILa$||kAJaarngJacabU savu | at

var sUkt boj Ut i es2 (901.Protams, zhesndtiiscerkssv,i eNtt u i
iespUjams uzglabUt nedaatlka | milUkma jtGd udigermn(

Produktm 9 pago gar gu spe veipg@EGB me agballj @ar odukt
nepieciegamo krUsu un konsistenci
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8. InformUcija par produkta saikni, reput U

Pamatu sai knei ar geogadlfh slktoU apwiadsatl a1o
vUsturiskUs traddcijas, pagatavoganas met o

ARucavas balto sviestudo mUjsaimniecgbUs
gatavoganas receptes ir nodotas rio mpagaudze
tiek gatavots ARucavas baltais sviestso. R
sviestao daranganas mei stari, tiek rogkota

sviestso kopU ar vUrogtiem kartaﬂUNUpmmUal
tiristiem tradicionUl Us kgltlras programmU
aro lielos izbraukuma i®0m06 Ukmu npat, \airrodk pNd u

Linda Dumpe pUt¢jumO ALatviegu tradicio
Rumvas apkUrtnU Abaltansaswlldzqsttlsokttlujklamagah)lt

ar karot i, kul ganas procesU pievienojot r
gatavoja sai mes Udi nUOganai. Tas tika uzska
un tautU runUja, ka to gatavo skopi saimni
nav gatavots. Tas ti Kaiil d&gHKUritk Ui xruloits ni
atdzesUtu krUjumu. Talu RucavUO gimasprodukt
kopU ar rupj mai zi kU | iel UkUs novada velte
personas, gan citus goda viesid.e(mni eku ve.l tkeai wraalodAti® miA RJt
282 a, 1935)

Rucavas sievas ir vienggUsoskaemBopgasyU

baltU sviesta gatavoganas prasmi un piedUv

9. KontirestUDoeg U

Nosaukums: PUrtikas un veterinUrais dienes:
Adr ese: Pel du-105@¢1 a 30, RQoga, LV

TOlruAa numurs: +371 67095230

E-pasta adrese: pvd@d.gov.lv

X Publiskal] Privata

Visa produkta specifikUcijas pUrbaude.



Pielikums @ Ruc apvaassUkbuanhotsa iusn slvaiieksrt

A.Aigara fotogrUfiju izstUdes atkl Uganas

Rucavas baltU sviest,20l§atavogana ASV televozi|j
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"
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Kurzemes diena Brovdabas muzej U, 2008

Latvijas 90.gadadi enas svindobas KlaipU0dU, 2008



Konference LiepUjU, 2008

NATO pasUkums brogvdabas muzej U, 2008



